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Уважаемые мужчины!
От имени Правления Белкоопсоюза и аппарата Республиканского комитета Белорусского профсоюза работников торговли,

потребительской кооперации и предпринимательства примите искренние поздравления

С ДНЕМ ОТЦА! 
Этот праздник призван подчеркнуть значи-

мость отцовства в деле укрепления семьи, воспи-
тания и образования детей, сохранения преем-
ственности поколений и традиционных ценностей.

Крепкая семья – залог процветания бело-
русского общества. И роль отца очень велика. 
Быть папой – большое счастье и одновременно 
большая ответственность. На мужские плечи 
ложатся повседневные заботы о благополучии и 
материальном обеспечении семьи, защите сво-
его дома и Родины. Папа – это человек, кото-
рый научит уважительному отношению к жен-
щине, объяснит значение родительской ответ-

ственности, в трудную минуту поддержит до-
брым словом и обеспечит надежную защиту. 
Своим личным примером отцы формируют жиз-
ненные приоритеты ребенка, воспитывают на-
стоящих патриотов и достойных граждан нашей 
страны.

В потребительской кооперации решению во-
просов социальной политики, повышению авто-
ритета отцовства уделяется огромное внима-
ние. Мы гордимся нашими мужчинами, которые 
успешно трудятся на благо системы и в то же 
время принимают активное участие в жизни 
своих детей. Вы являетесь ярким примером то-

го, когда глава семьи не только кормилец и опо-
ра, но также друг и наставник.

В этот прекрасный осенний день желаем 
вам крепкого здоровья, удачи, успеха во всех 
начинаниях, семейного благополучия, больше 
радостных поводов и гордости за своих детей, 
добра, мира вам и вашим близким!

Первый заместитель председателя Правления 
Белкоопсоюза А. Н. СКРУНДЕВСКИЙ 

Председатель Белорусского профсоюза 
работников торговли, потребительской кооперации 

и предпринимательства О. Т. ГЕРАЩЕНКО
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ВАЖНЫЕ НОВОСТИ

ПРОТИВОДЕЙСТВОВАТЬ 
ЛЕГЧЕ СООБЩА

Беларусь и Иран должны плотнее работать друг с дру-
гом, чтобы противостоять выпадам Запада. Об этом Пре-
зидент Беларуси Александр Лукашенко заявил 17 октября 
на встрече с первым вице-президентом Ирана Мохамма-
дом Мохбером. «Во время моего визита в Иран мы догово-
рились с Президентом, что обязательно выработаем план 
действий на обозримую перспективу и на многие годы впе-
ред, чтобы наш товарооборот и наше сотрудничество в це-
лом развивалось более успешно. Самое важное и главное, 
исходя из опыта отношений с Ираном, что вашей и нашей 
бюрократии надо научиться очень оперативно работать. 
Если мы о чем-то договорились, это должно быть исполне-
но в срок. Самое главное для нас – это не санкции и дав-
ление, а время. И время потерять в результате бюрократи-
ческих препон нельзя», – подчеркнул Глава государства. 

ЗАКРЕПИТЬ ПОЛОЖИТЕЛЬНУЮ ДИНАМИКУ
В конце прошлого года по поруче-

нию Президента в стране введено 
жесткое регулирование цен. Инфля-
ция стала рекордно низкой. И в от-
дельные месяцы фиксировалась да-
же дефляция. Для повышения благо-
состояния белорусов и обеспечения 
экономической стабильности в стране 
Главой государства была поставлена 
задача ограничить рост потребитель-
ских цен в 2023-м на уровне не более 
7–8 процентов. В следующем году по-
литика по сдерживанию цен сохра-
нится. Для этого для Национального 
банка и Правительства устанавлива-
ется целевая задача по ограничению 
инфляции на уровне, не превышаю-
щем 6 процентов. На днях Нацио-
нальный банк опубликовал обзор ин-
фляции. 

Согласно данным регулятора, в 
сентябре годовой прирост потреби-
тельских цен сложился на уровне 
2 процентов, притом что многие про-
гнозировали рост. Напомним: в июле 
этот показатель был на уровне 
2,7 процента, а в августе – 2,3. За 
счет чего продолжает снижаться при-
рост потребительских цен и какой 
прогноз на ближайшее время, расска-
зал заместитель министра экономики 
Андрей Картун:

– Главой государства на этот год 
поставлена задача ограничить инфля-
цию на уровне 7–8 процентов. По ито-
гам девяти месяцев мы видим, что 
данный целевой параметр будет вы-
полнен. В сентябре в Беларуси за-

фиксирован исторический минимум – 
2 процента.

Следует отметить, что такой низ-
кий прирост цен характерен для 
большинства товаров и услуг, входя-
щих в потребительскую корзину: око-
ло 80 процентов всех цен либо ра-
стут до 5 процентов, либо снижают-
ся. Основные факторы сдержанной 
динамики цен – меры, принимаемые 
как в рамках ценовой политики, так и 
экономической поддержки произво-
дителей. 

Что касается прогноза. За девять 
месяцев прирост цен составил 

3,6 процента, или 0,4 процента в сред-
нем за месяц. В октябре – декабре 
возможно некоторое увеличение еже-
месячных темпов роста цен. Это обу-
словлено сезонным восстановлением 
цен на овощи и фрукты, плановым 
увеличением акцизов на табачные из-
делия, а также началом сезона ото-
пления и переноса на цены повышен-
ных ранее тарифов на услуги ЖКХ. 
С учетом текущих трендов, а также 
планового роста цен сейчас мы ви-
дим, что инфляция сложится несколь-
ко ниже целевых ориентиров. 

Владислав СЫЧЕВИЧ 

ЕДИНСТВО СЛАВЯНСКОГО 
НАРОДА

В Минске прошел международный форум «История 
для будущего. Россия и Беларусь». Глава государства 
Александр Лукашенко направил приветствие участникам и 
гостям мероприятия. «Наши страны сообща отстаивают 
национальную идентичность и хранят память предков, не-
смотря на откровенные и ничем не прикрытые попытки на-
вязать нам чуждые идеалы и ценности, – говорится в при-
ветствии. – Тысячелетний путь к обретению государствен-
ности и опыт пережитых испытаний научил белорусов и 
россиян всегда помнить исторические уроки. Мы никогда и 
никому не позволим нас поучать и посягать на единство и 
наследие славянского рода». 

Изобличение недостоверных фактов, восполнение не-
известных и осмысление спорных страниц общей летопи-
си, массовая просветительская работа – главные задачи 
для патриотических сил, а также научного, культурного и 
медиасообществ двух стран, констатировал Президент. 
«Уверен, форум станет эффективной площадкой для меж-
дународного диалога по вопросам продвижения аргумен-
тированной исторической правды в общественном созна-
нии», – подчеркнул белорусский лидер. Он выразил при-
знательность организаторам этого мероприятия и всем, 
кто сохраняет для будущих поколений чистоту и величие 
истории братских народов.

В ОБЩИХ ИНТЕРЕСАХ

Президент Беларуси Александр Лукашенко принял уча-
стие в саммите СНГ, который прошел в Бишкеке. Заседа-
ние Совета глав государств СНГ традиционно прошло в уз-
ком и расширенном составах. Александр Лукашенко пред-
ставил позицию и предложения Беларуси по наиболее ак-
туальным вопросам взаимодействия в рамках Содру - 
жества. Лидеры стран СНГ приняли ряд совместных заяв-
лений. 

В своем выступлении Александр Лукашенко заявил, 
что настало время серьезной консолидации в рамках 
СНГ. Он подчеркнул: примеров успешной работы в СНГ до-
статочно. Это подтверждается и насыщенной повесткой 
дня саммита, которая включает в том числе ряд важней-
ших совместных заявлений. 

«Они подтверждают наличие у стран общих подходов к 
таким актуальным вопросам, как свобода вероисповеда-
ния, недопустимость дискриминации по языковому призна-
ку, гармонизация систем государственного управления в 
сфере цифровых технологий», – сказал Глава государства. 

Президент особо отметил важность выхода на приня-
тие заявления о межгосударственных отношениях в много-
полярном мире. Он подчеркнул, что в условиях стреми-
тельно меняющейся ситуации, запроса на более справед-
ливое мироустройство как никогда востребованы объеди-
нения, которые ищут пути расширения и укрепления 
сотрудничества, мирного сосуществования, правовых га-
рантий развития и устранения дискриминации по признаку 
вероисповедания или уровню доходов. «Наше Содруже-
ство как раз и является одним из таких объединений», – 
уверен Глава государства.

СВЕРКА ПОЗИЦИЙ

На полях саммита СНГ Президент Беларуси Александр 
Лукашенко встретился с Президентом Узбекистана Шавка-
том Мирзиёевым. Главы государств обсудили дальнейшую 
работу по развитию двусторонних отношений. Лидеры 
остановились на основных и наиболее важных вопросах 
белорусско-узбекских отношений. Было отмечено, что то-
варооборот имеет позитивную динамику, но потенциал его 
роста гораздо больший. В этом плане главное на сегодня – 
сделать следующий шаг. Это задача правительств. 

В экономике важно развивать углубленную коопера-
цию. Белорусские технологии интересны для Узбекистана 
в различных отраслях, прежде всего в промышленности. 
Александр Лукашенко и Шавкат Мирзиёев наметили план 
работы и обсудили подготовку к предстоящему визиту 
Президента Беларуси в Узбекистан. 

Важнейший аспект – сотрудничество регионов. Шавкат 
Мирзиёев предложил составить график региональной по-
вестки на 2024 год. Президенты на встрече также затрону-
ли вопросы молодежной политики, сотрудничества в гума-
нитарной сфере. Обстоятельно Александр Лукашенко и 
Шавкат Мирзиёев обсудили и глобальную повестку – ситу-
ацию в мире, горячих точках, региональный срез. Нынеш-
няя встреча, отметили лидеры двух стран, – это задел на 
будущее.
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В магазин  
как на праздник

Уникальность и самобыт-
ность потребительской коопера-
ции заключается в том, что она 
является поистине народной ор-
ганизацией. Открытие любого 
объекта – всегда праздник. Без 
привычного большого магазина 
в микро районе Октябрьский об-
ходились недолго. Всего около 
месяца потребовалось, чтобы 
«Родны кут» распахнул свои 
двери для первых посетителей, 
которых ближе к полудню 17 ок-
тября собралось немало даже с 
учетом холодной осенней пого-
ды. Новый фасад, украшенный 
нарядными воздушными шара-
ми, с любопытством рассматри-
вает и Светлана Кузьменкова, 
которая специально выкроила 
время, чтобы заглянуть на цере-
монию открытия: 

– Хороший большой магазин – 
подарок для любого города. Мож-
но, конечно, купить сладости в 
кондитерской, колбасу – в мясном, 
овощи – на рынке. Но не у всех 
есть время и силы, чтобы уделять 
такому шопингу полдня. Обеща-
ли, здесь будет очень большой 
ассор тимент товаров – вот сейчас 
и выясним.

Лучший в районе
Открытие магазина – это 

большой вклад в развитие горо-
да, который сейчас стремительно 
преображается, пополняясь но-
выми объектами спорта, культу-
ры, а теперь и торговли. Первый 
заместитель председателя Свет-
логорского районного исполни-
тельного комитета Александр Ма-
газинщиков поздравил горожан с 
очередным приятным событием и 
подчеркнул:

– Отдельных слов благодар-
ности заслуживает Гомельское 
областное потребительское об-

щество за их работу в районе и 
особенно в сельской местности. 
Также хочу поблагодарить за ре-
шение вложить серьезные сред-
ства в этот объект. Думаю, жите-
ли нашего города по достоинству 
его оценят, а вложения вскоре 
окупятся. 

Председатель правления Го-
мельского областного потреби-
тельского общества Александр 
Кулак отметил:

– Это второй после Мозыря 
город региона, в котором поя-
вился наш магазин такого фор-
мата. Очень приятно сегодня 
находиться здесь и принимать 
участие в этой церемонии. По-
здравляю город Светлогорск с 
открытием, магазину хочу поже-
лать постоянного потока поку-
пателей, ну а самим покупате-
лям – низких цен и вежливого 
обслуживания.

Ответственный момент: пред-
ставители руководства района, 
депутатского корпуса и потребко-
операции вместе перерезают 
символическую красную ленту, 
приглашая за покупками.

Ассортимент – 
на первом месте

Последний большой ремонт в 
этом торговом объекте был в да-
леком 2009 году, а потому поку-
патели не скрывают восторга. 
Местная жительница Алла Тимо-
шенко с чувством восклицает:

– Полки красивые, прос торно-
то как. Еще не успела кошелек 
достать, а уже угостили бесплат-
ным мороженым – приятно. Но 
главное же не только полки, но и 
ассортимент. Прошлась по за-
лу – ну все, что нужно, есть, даже 
не придерешься.

В торговом зале заметно вол-
нуется заведующая магазином 
Елена Семенец:

– Магазинов в городе нема-
ло, но во время ремонта многие 

жители едва ли не каждый день 
спрашивали, когда же мы от-
кроемся. Это очень приятно и 
ответственно для нас, ведь 
ожида ния теперь нужно оправ-
дывать. Обновление стало за-
кономерным шагом навстречу 
покупателям. Появилось еще 
больше готовой продукции, пол-
ностью обновились витрины, хо-
лодильники, все необходимое 
оборудование. 

Самый продаваемый товар 
сезона – квашеная капуста и 
различные соления. За зиму в 
универсаме продажи только это-
го отдела исчисляются тоннами. 
Специальные бочки-холодильни-
ки не дают товару испортиться, 
но можно купить и расфасован-
ных разносолов. Да что там, да-
же комплекты постельного бе-
лья и полотенца – из собствен-
ного швейного цеха. Директор 
Светлогорского филиала Го-
мельского областного потреби-
тельского общества Елена Лап-
тева не скрывает, что в магази-
не главную ставку делают на 
свое производство:

– Этим мы и славимся в горо-
де. За свининой, приготовленной 
по домашним рецептам, даже из 
других районов приезжают. А все 
потому, что мы осмаливаем 
шкурку, в то время как другие 
ошпаривают. Раньше был от-
дельный овощной магазин, что 
не очень удобно. Сейчас нашлось 
место для полноценного отдела в 
самом магазине. Наш филиал об-
служивает 4 района: Светлогор-
ский, Речицкий, Жлобинский и 
Калинковичский. В одном только 
Светлогорском насчитывается 
уже 42 магазина на селе и в горо-
де. Но новый «Родны кут» – са-
мый оборотообразующий во всем 
филиале. 

Товары – на любой вкус
Еще одна новинка магази-

на – гастролавка. Собственные 
выпечка и продукция кондитер-
ского цеха так и манят аппе-
титным видом на витрине. Гур-
маны делятся впечатлениями: 
тот же суфлейно-шоколадный 
торт не отличишь от старого до-
брого «Птичьего молока» из 
беззаботного советского дет-
ства. А за столиками теперь 
можно перекусить и выпить ко-
фе в обеденный перерыв. Такую 
функцию уже положительно 
оценили не только покупатели, 
но и персонал. 

А вот постоянного покупателя 
Николая Яковлевича застаем у 
рыбного отдела. Пенсионер при-
знается:

– Рыба – моя слабость. Я и 
сам рыбак, но столько, пожалуй, 
не наловлю. Ассортимент такой, 
что глаза разбегаются. Так что 
теперь на рыбалку лучше в этот 
отдел ходить. Я живу неподалеку 
с 1971 года и хорошо знаю этот 
магазин, даже девчата-продавцы 
все знакомые. Но то, что сделали 
после ремонта, – это, конечно, 
красота.

Елена Ивановна в магазин 
забежала на обеденный пере-
рыв. В корзинке пока только 
шпик. Неужели ничего больше не 
приглянулось?

– Взяла на перекус, а уже 
после работы буду закупаться 
масштабно. Это вообще мой 
любимый магазин для покупок 
уже давно. Мясо всегда беру 
здесь. Оно очень вкусное и 
хоро шо идет хоть на жарку, 
хоть на засол, – уверяет поку-
пательница.

Нет сомнений, что у магазина 
будет еще немало благодарных 
покупателей! А значит, силы на 
обновление любимого магазина 
потрачены не зря! 

Дмитрий БОЯРЧУК,  
фото Ивана ЯРИВАНОВИЧА

Территория 
приятных 
покупок
В СВЕТЛОГОРСКЕ ПОСЛЕ РЕКОНСТРУКЦИИ ОТКРЫЛСЯ 
КРУПНЕЙШИЙ В РАЙОНЕ «РОДНЫ КУТ» 

Даже прохладная 
октябрьская погода 
не помешала жителям 
Светлогорска 
попрощаться 
с универсамом 
«Октябрьский»  
и тепло встретить 
появление на его месте 
обновленного 
продуктового 
магазина «Родны кут». 
Благодаря инициативе 
и участию 
Светлогорского райпо 
торговый объект 
получил современные 
облик и начинку, 
претендуя на звание 
визитной карточки 
отрасли торговли  
всего района. 

Представители руководства района, депутат-
ского корпуса и потребкооперации перерезали 
символическую красную ленту

Открытие любого объекта потреб-
кооперации – всегда праздник

Хороший большой магазин – 
подарок для города

В новом магазине – большой ассортимент товаров по приятным ценам

БЛИЖЕ К ПОТРЕБИТЕЛЮ
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Расстояние – 
это не помеха

Главный мотив для расши
рения взаимодействия – тради
ционные дружеские отношения 
между народами Беларуси и 
России. 

– Дружба и сотрудничество 
делают белорусов и сибиряков 
сильнее и позволяют с уверен
ностью смотреть в будущее, – 
подчеркнул в приветственном 
слове Александр Скрундев
ский. – Наше заседание, а так
же приуроченное к нему подпи
сание существенного пакета 
договорных документов способ
ствуют дальнейшему углубле
нию двусторонней промышлен
ной кооперации, продвижению 
актуальных для обеих сторон 
программ научных исследова
ний, налаживанию контактов в 
гуманитарных сферах во благо 
наших стран и народов.

Несмотря на то что нашу 
страну и Новосибирскую область 
разделяет значительное рассто
яние в тысячи километров, парт
нерам удалось наладить четкое 
взаимодействие, которое на про
тяжении ряда лет активно разви
вается в различных областях, 
включая торговлю, промышлен
ность, науку и культуру. Резуль

таты внешнеторгового оборота 
по итогам 2022 года положитель
ные. Это свидетельствует о том, 
что продукция белорусских пред
приятий востребована на рос
сийском рынке.

Сотрудничество между ре
гионами в последнее время за
метно активизировалось, под
черкнула заместитель мини
стра сельского хозяйства и про
довольствия Беларуси Алла 
Ломакина. 

– Это результат ранее проде
ланной совместной работы, – от
метила спикер. – Взаимная тор

говля продовольственными то
варами и сельскохозяйственным 
сырьем за 2022 год увеличилась 
в 2 раза к уровню 2021го и до
стигла 83,6 миллиона долла
ров, в том числе вырос экспорт 
в Новосибирскую область на 
38,2 процента и составил 
40,6 миллиона долларов. Импорт 
из Новосибирской области уве
личился в 4 раза и составил 
43 миллиона. 

Взаимный интерес
В текущем году, по данным 

статистики за январь – август, 
Новосибирская область заняла 
11е место по объемам закупок 
белорусских продовольствен
ных товаров и сельскохозяй
ственного сырья, экспорт дан
ных товаров увеличился более 
чем в 1,5 раза к аналогичному 
периоду прошлого года и соста
вил 33 миллиона долларов.

Невзирая на то что Новоси
бирская область во многом са
мостоятельно обеспечивает свои 

потребности, белорусское продо
вольствие попрежнему пользу
ется большим спросом у населе
ния. В структуре экспорта преоб
ладает молочная продукция, до
ля которой – около 47 процентов 
на сумму 15,5 миллиона долла
ров, темп роста – 134,5 процента 
к январю – августу 2022го. Уве
личение поставок отмечено 
практически по всем основным 
экспортным группам молочной 
продукции – это сыры, цельно
молочная продукция, сливочное 
масло, творог, молоко и сливки 
сгущенные. 

Кроме этого, поставляется 
рыбная продукция – консервиро
ванная и сушеная рыба, замени
тели икры осетровых, а также 
шампиньоны, минеральные во
ды и газированные напитки, кар
тофель свежий и картофель 
фри, шоколад, сахар, свежая 
малина, плодовоягодное пюре, 
готовые корма для животных, 
яйцо и некоторые другие виды 
продукции. 

Основной удельный вес в 
импорте из Новосибирской об
ласти составили семена рапса 
для посева, или 75,3 процента в 
структуре импорта. Также заку
пались рис, чечевица, мучные 
кондитерские изделия, печенье, 
макаронные изделия, рыба мин
тай мороженая, мясо птицы, 
масло льняное и некоторые дру
гие товары.

Участие в заседании 
принял широкий круг 
заинтересованных, 
около 60 человек,  
во главе с губернато
ром Новосибирской 
области Андреем 
Травниковым 
и первы м заместите
лем председателя 
Правления Белкооп
союза Александром 
Скрундевским. 
Стороны обсудили 
перспективные 
направления даль
нейшей совместной 
работы, выступили  
с докладами и подпи
сали внушительный 
пакет документов.  
О том, как прошла 
встреча, «ВП» писала 
в номере за 13 октяб
ря 2023 года.  
Подробности –  
в сегодняшнем 
выпуске. 

ПЕРСПЕКТИВА

Важное значение во взаимном 
дело вом сотрудничестве отводится 
расширению промышленной ко
операции между предприятиями ре
гио но в. Это особенно актуально 
для  сельско хозяйственной, комму
нальной и транспортной техники.

Время 
возможностей
В МИНСКЕ ПРОШЛО ШЕСТОЕ ЗАСЕДАНИЕ СОВЕТА ДЕЛОВОГО СОТРУДНИЧЕСТВА 
МЕЖДУ БЕЛАРУСЬЮ И НОВОСИБИРСКОЙ ОБЛАСТЬЮ
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21 октября в нашей стране отмечается День отца. Теперь у пап есть свой праздник. 
И это здорово! Дата завершает Неделю родительской любви, еще больше укрепляет 
роль отца в семье и обществе, подталкивает к совершенствованию в воспитании 
дете й, к участию в обычных житейских хлопотах. Благодаря новому празднику отцы 
окажутся в центре внимания детей и своих вторых половинок. 

Об этом и многом другом 
говорим с начальником отдела 
финансового планирования и 
анализа Минского облпотреб
общества Александром Саха
ровым.

– У нас с супругой Мариной 
двое детей, – говорит Александр 
Владимирович. – До чери Елиза
вете 15 лет, она учится в 10м 
классе гимназии № 27 Мин ска, 
сын Владислав – в 4м. 

Признаюсь, быть отцом 
не только ответственно, 
но и почетно. 

Жаль, что роль пап в нашем 
обществе зачастую умалчивает
ся, в основном самими мужчи
нами. Многие отцы с головой 
уходят в обеспечение семьи, а 
детям и супруге уделяют мень
ше внимания. Отсюда и отсут
ствие баланса. А для того чтобы 
семья была счастлива, его нуж
но поддерживать. Как? Чаще 
проводить время с родными. 
Мы, например, ходим вместе на 
прогулки, в лес за грибами и в 
спортивный зал. И это очень нас 
сплачивает.

– Поделитесь секретами 
воспитания. 

– Воспитывать мальчика и 
девочку одновременно непро
сто. Дочь и сын – это две боль
шие разницы. Мальчик стано
вится мужчиной, ориентируясь 
на пример отца и старших то
варищей. Девочке от папы 
очень важно во всем слышать 
одобрение. 

По своему опыту заметил: 
если дочка чувствует, 
как я ее люблю, у нее 
все получается, она 
притягивает к себе 
хорошую энергетику. 
Бесспорно, роль отца 
в семье огромна. 

– Ваша супруга взгляды 
в  воспитании детей разде
ляет? 

– Конечно! Несмотря на по
стоянную загруженность, мы 
стараемся ценить каждое мгно
вение, проведенное вместе, и 
делаем все возможное, чтобы 
это время дарило всем только 
позитивные моменты. 

– В чем секрет семейного 
счасть я? 

– Помните, Лев Толстой пи
сал: «Все счастливые семьи 
счастливы одинаково, каждая 
несчастливая семья несчастли
ва посвоему». Очевидно, един
ственной пилюли или секрета от 
всех невзгод нет. Но самое глав
ное – это сохранить взаимопо
нимание. 

Если между родителями 
случился разлад, 
обстановка становится 
напряженная, это сразу 
сказывается на детях. 

Чтобы создать благоприят
ную атмосферу в доме, старать
ся должны оба родителя: и жен
щина, и мужчина.

– О чем стоит задуматься 
современным отцам? 

– Работать над собой, быть 
опорой для своей семьи, пода
вать пример детям и помнить: 
забота о семье и домашние обя
занности – это не только жен
ские задачи. 

Мария НИКОЛАЕВА,  
фото Дарьи ТИТОВОЙ

Актуальной темой Минсель
хозпрод Беларуси также считает 
проработку возможности орга
низации поставок в Новосибир
скую область семян многолет
них трав. К примеру, ООО «Ви
тебские семена трав» имеет 
возможность поставить семена 
многолетних злаковых трав каж
дого вида – райграса пастбищ
ного, фестулолиума, овсяницы 
тростниковой и красной – в ко
личестве 20 тонн. Конечно, при 
заинтересованности организа
ций области. 

У государственного предпри
ятия «Бресттравы» имеются для 
реализации семена ежи сборной 
сорта «магутная» в количестве 
30 тонн, райграса пастбищного 
сорта «гусляр» в количестве 
12 тонн, овсяницы красной в ко
личестве 18 тонн, а также семена 
тимофеевки луговой. Кроме это
го, есть возможность осущест
влять поставку семян гречихи 
районированного сорта «купава».

– Перспективными направле
ниями сотрудничества, по наше
му мнению, является не только 
расширение номенклатуры вза
имных поставок, но и развитие 
достигнутых договоренно
стей, – отметила Алла Ломаки
на. –  Накануне состоялись рабо
чие встречи с нашими коллегами 
из Новосибирской области, ре
зультаты плодотворные. Так, 
подписано дилерское соглаше
ние между ОАО «Управляющая 
компания холдинга «Гомельагро
комплект» и ООО «Молсиб», в 
рамках которого предусматрива
ются поставки оборудования и 
запасных частей для сельскохо
зяйственных организаций Ново
сибирской области и ряда регио
нов Российской Федерации – 
Томской, Кемеровской областей, 
Красноярского края, Республики 
Хакасия и других.

Развитие  
сотрудничества

Во время заседания также 
шла речь о важности развития 
межвузовского взаимодействия 
между Новосибирским государ
ственным аграрным универси
тетом и Белорусской государ
ственной сельскохозяйственной 
академией.

– Сотрудничество Беларуси 
и Новосибирской области по 
многим вопросам вышло на но
вый уровень, – отметил Андрей 
Травников. – На базе торгового 
дома «МТЗСибирь» появился 
мультибрендовый центр по про
даже и сервису белорусской 
техники. Развивается наше со
трудничество и в модернизации 
трамваев. В этом году планиру
ем выйти на программу по соз
данию 10 новых вагонов.

В ходе заседания шла речь и 
о белорусских ярмарках в Ново
сибирске. Андрей Травников об
ратил внимание на совместный 
проект – проведение ярмарки
продажи белорусских товаров, 
которая пользуется большой по
пулярностью у местного населе
ния. В этом году она прошла 
уже в шестой раз. Мероприятие 
такого формата способствует не 
только установлению новых де
ловых контактов, но и укрепле
нию дружеских связей между 
белорусами и сибиряками.

Полезный опыт
Новосибирск также заинте

ресован в развитии патриоти
ческих и образовательных про
ектов с Минском. Об этом рас
сказал мэр Новосибирска Ана
толий Локоть. 

– В Беларуси очень трепетно 
относятся к сохранению памят
ных исторических мест, – под
черкнул спикер. – Брестская 
крепость, Хатынь, «Линия Ста
лина», Музей истории Великой 
Отечественной войны... Всегда, 
когда приезжаю, бываю в этом 
музее. Хочу поблагодарить бе
лорусскую сторону за теплый 
прием, за дружественность на
ших встреч, за деловое сотруд
ничество, которое все эти годы 
развивается. Всем минчанам, 
белорусам выражаю слова бла
годарности за это чувство брат
ства, единства, которое нас со
провождает. В этом мы видим 
перспективу грядущих наших 
побед.

Между Минском и Новоси
бирском уже давно завязались 
теплые дружеские отношения, 
которые подтверждаются кон
кретными делами и совместны
ми проектами. В 2012 году под
писан договор о породнении го
родов, который в 2022м был 
укреплен меморандумом о 
дальнейшем развитии побра
тимских отношений.

На данный момент между 
городами реализуются крупные 
проекты. 

– Прежде всего это наше со
трудничество в транспортной 
сфере, – рассказал Анатолий Ло
коть. – Не секрет, что по Новоси
бирску курсируют автобусы про
изводства МАЗ. У нас не первый 
год работает совместное пред
приятие «БКМСибирь», где фак
тически делаем новые трамваи. 
Мы договорились, что новая мо
дель трамвая будет собираться в 
Новосибирске. Это результат ра
боты белорусского предприятия и 
нескольких компаний Новосибир
ска. Мы ждем 120 троллейбусов, 
34 троллейбуса с автономным хо
дом. Должен сказать, что в целом 
в результате этого сотрудниче
ства в транспортной отрасли мы 
намечаем определенные каче
ственные изменения. Для нас это 
имеет очень большое значение, 
мы переходим на новый комфорт
ный современный транспорт на 
экологически чистом топливе, 
электричестве. Во время наших 
визитов стараемся перенимать 
опыт у минчан, как надо следить 
за дорожным хозяйством, как его 
развивать, как обустраивать зе
леные зоны. Нам тут есть чему 
поучиться. Мы не стесняемся при
знаться в этом, гдето копировать 
ваш опыт. Это все для нас имеет 
огромное значение. 

Кроме того, между Минским 
городским исполнительным ко
митетом и мэрией Новосибирска 
разработан и подписан план ме
роприятий по развитию сотруд
ничества на 2023–2024 годы, ко
торым предусмотрено взаимо
действие во всех сферах.

На заседании Совета дело
вого сотрудничества состоялось 
конструктивное обсуждение по 
всем внесенным в повестку дня 
вопросам. В частности, пред
ставители обеих сторон под
твердили готовность наращи
вать взаимодействие в научно
технической и инновационной 
сферах, в образовании, культу
ре и других направлениях. Тор
жественная церемония подпи
сания пакета документов стала 
еще одним значимым шагом на 
пути продвижения сотрудниче
ства Беларуси и Новосибирской 
области.

Марина КУЗЬМИЧ,  
фото Алексея ВЯЗМИТИНОВА

Папа 
может!

КРЕПКА СЕМЬЯ – СИЛЬНА СТРАНАБеларусь готова сотруд
ничать с организациями Ново
сибирской области по вопро
сам оснащения отечествен
ной техники элементами си
стемы точного земледелия 
российского изготовления 
с  перспективой создания со
вместного производства. 
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Вкусно и здорово
Молочный поросенок на вер-

теле, беляши, пирожки, хот-доги, 
овощи гриль, блинчики, распис-
ные пряники, уха, шурпа, горячий 
чай и глинтвейн, а еще его вели-
чество шашлык. На празднике в 
Хотимске его съели более 600 ки-
лограммов. 

Обращаю внимание на про-
гуливающуюся между рядами 
барышню в национальном ко-
стюме и с большой корзиной 
угощений. 

– Мало вкусно приготовить – 
нужно продукцию грамотно пре-
зентовать, привлечь посетите-
лей, – говорит инженер-технолог 
Костюковичского райпо Людмила 
Белова. – Чтобы распробовать 
вкусы, подготовили для посети-
телей дегустационную зону. Сре-
ди наших изысков не только 

«прысмакі» национальной кухни, 
но и блюда собственного произ-
водства: бутерброды из сала, ка-
раваи, колдуны, домашняя колба-
са. Поскольку сейчас сезон 
осенни х фруктов и овощей, по-
старались максимально их задей-
ствовать в меню. Например, при-
готовили запеканку из тыквы и 

запеченные яблоки. Наша визит-
ная карточка – чебуреки с сыром 
и ветчиной, с начинкой из мяса 
птицы, свинины, баранины.

Ароматы кружат голову. Под-
ходим к Чаусскому райпо, и сразу 

бросается в глаза обилие ово-
щей. Нам пояснили: сейчас здо-
ровое питание в тренде, поэтому 
в дополнение к мясу покупатели 
все чаще выбирают не хлеб и вы-
печку, а запеченную «агародніну». 

ПРИЯТНОГО АППЕТИТА! 600 килограммов шашлыка 
и суп на открытом огне

Пусть и говорят,  
что не хлебом  
единым жив человек, 
все же на голодный 
желудок не разгуля-
ешься. Неслучайно 
каждый праздник  
в Беларуси сопрово-
ждают многочислен-
ные торговые ряды, 
где можно вкусно 
подкрепиться.  
Кулинарные изыски 
поваров и кондите-
ров изучили наши 
корреспонденты.

Продавцы Слонимского фи-
лиала Гродненского обл-
потребобщества привезли 

плодо овощную продукцию, соле-
ния и квашения. Только одного 
картофеля подготовили три со-
рта – «первоцвет», «гала», «ко-
ролева анна». Стоимость одина-
ковая – по 0,49 рубля за кило-
грамм. За 0,96 рубля можно 
был о приобрести моровь, капу-
сту – за 0,89, тыкву – за 0,75, 
свекла столовая стоила 0,65 руб-
ля, а репчатый лук – 1,39. За то-
маты просили 4 рубля, за клюк-
ву – 11, мед – 6,50. Хорошим 
спросом пользовалась и сахар-
ная кукуруза. По словам заме-
стителя директора филиала 
Ната льи Салейко, этот товар ко-
операторы привезли впервые. 
И сразу успех: 20 килограммов 
раскупили в считаные часы.

На ярмарке сложился топ 
продукции, которой реализовали 
больше остальной. Например, по-
купатели активно интересова-
лись свежими шампиньонами по 
5,10 рубля за килограмм. Их ко-
операторы привезли вдоволь – 
200 килограммов. И все ушло. 
Соления и квашения тоже разо-
шлись на ура. В лидерах кваше-
ная капуста за 2,20 рубля. Еще 
один чемпион по спросу – садо-
вая клубника. Очереди за люби-
мой ягодой растянулись на не-
сколько метров. В зависимости 
от размера за нее просили от 
7,90 до 9,90 рубля. Наталья Са-
лейко рассказала подробнее:

– Клубнику привозим более 
пяти лет. И всегда это один из са-

Покупки  
В выходные в столице  
у  Дворца спорта  
развернулись торговые 
ряды с сельскохозяйствен-
ной продукцией.  
Покупатели могли  
приобрести все, что душа 
просит: от качественных  
и экологически чистых 
белорусских яблок,  
моркови, капусты  
до шампиньонов, отбор-
ных сухофруктов и меда. 
Ассортимент удивил  
даже гурманов.  
А цены, как всегда,  
умеренные, поэтому 
остались довольны  
посетители с абсолютно 
разным бюджетом. 

ТОП КУЛИНАРНЫХ БЛЮД 
ФЕСТИВАЛЯ-ЯРМАРКИ «ДАЖЫНКI-2023» 
В ХОТИМСКЕ

КАКУЮ ПРОДУКЦИЮ ПРЕДСТАВИЛИ       КООПЕРАТОРЫ ГРОДНЕНСКОГО ОБЛПОТРЕБОБЩЕСТВА 
НА ЯРМАРКЕ «МІНСКІ КІРМАШ»

 БЛИЖЕ К ПОКУПАТЕЛЮ
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Гонки на тракторах, катания на флагманских моделях 
BELARUS, концертная программа, выставка современ-
ной и ретротехники – 70-летие со дня выпуска  
с конвейера МТЗ первого колесного трактора белору-
сы отметили масштабно. Среди всего разнообразия 
развлечений зрители особенно оценили фуд-корт.  
Там разместились десятки фургонов и палаток  
с блюдами и напитками на любой вкус – узнали,  
что больше всего понравилось гостям шоу. 

Манящие ароматы
Запах жареной картошки и 

запеченного на мангале мяса 
возвещает о близости торго-
вых рядов. Но пробиться к при-
лавку оказалось не так просто: 
у торговой точки Минского фи-
лиала Минского облпотребоб-
щества растянулась очередь в 
несколько метров. Такой ажио-
таж из-за хороших цен и свеже-
го шашлыка, объяснила семья 
из Логойска: 

– Мы с детьми прошлись по 
всем павильонам, и у каждого 
хороший выбор. Но именно 
здесь нас заманили вкусным 
ароматом и стоимостью блюд. 
Ради такого постоять лишние 
10 минут несложно. Сыновьям 
сразу приглянулась шаурма, а 
мы с мужем по классике берем 
плов, он здесь очень аппетитно 
выглядит. Покушать на всех 
вый дет не больше 20 рублей. 
Считаю, обед удался. 

Отдыхающим предлагают 
огромный ассортимент мясных 
блюд: чебуреки по 3 рубля, а 
свиной шашлык и колбаски 
гриль можно купить за 6 ру-
блей. Очень кстати в ветреную 
погоду и то, что здесь все уго-
щения, а также чай или кофе 
продавцы подают горячими. Все 
для людей, отметила ведущий 
товаровед Минского филиала 
Минского облпотребобщества 
Галина Терещенко. Женщина 
добавила, что спрос покупате-
лей они уже хорошо изучили: 

– На крупных мероприяти-
ях мы работаем не первый 
раз, были на выставке «Бела-

гро» и «Дажынках». Поэтому 
не только знаем, сколько и че-
го нужно, но и примерно пред-
ставляем, что пользуется по-
пулярностью. Но всегда берем 
с запасом. В этот раз только 
свиного шашлыка везли 
500 порций, вдобавок 300 – 
шашлыка из птицы. Помимо 
этого, удивляем и полюбивши-
мися бургерами с говядиной и 
птицей, наггетсами, куриными 
крылышками, шаурмой. Мяса 
точно хватит всем!

Кому добавки?
Чуть ли не самым ходовым 

товаром, по словам Галины Те-
рещенко, стал плов: 

– Его привезли тоже с запа-
сом, сразу 200 порций. И знае-
те, как только открылись в 
11 утра, плов сразу начали 
брать. Покупатели его нахвали-
вают, а некоторые даже возвра-
щаются за добавкой. Еще к гар-
ниру привезли пряную морковь 
по-корейски и капусту – их 
взрослые хорошо берут. 

А детей больше подкупают 
сочные бургеры и картошка 
фри, заметила ведущий товаро-
вед: 

– Сами же родители, конеч-
но, отдают предпочтение тому, 
что приготовлено на гриле: 
шашлыкам, крылышкам и кол-
баскам. Это стандартный на-
бор, но мы всегда стараемся 
радовать гостей разнообразием 
и новинками. Поэтому голод-
ным от нас никто не уходит! 

Ирина ЛУКАШИК,  
фото Ильи ШВЕДКО

600 килограммов шашлыка 
и суп на открытом огне

АРОМАТ ШАШЛЫКА, НАСТОЯЩИЙ ПЛОВ 
И ШАУРМА – ЧЕМ УГОЩАЛИ КООПЕРАТОРЫ  
НА СПОРТИВНО-МАССОВОМ  
МЕРОПРИЯТИИ «ТРАКТОРШОУ»

Поэтому привезли на фестиваль 
по 20 килограммов перцев, ба-
клажанов.

–  Немного специй, подсол-
нечное масло, а больше ничего и 
не нужно, – делится секретом 
приготовления вкусного фести-
вального обеда специалист Ко-
стюковичского райпо. – Марину-
ем, жарим – и можно быть уве-
ренным: блюдо раскупят за не-
сколько мину т.

Рядом у тандыра увиваются 
повара Мстиславского райпо: 
«На решетке раскладываем рыбу 
или мясо, помещаем внутрь ем-
кости и накрываем крышкой. Все 
тушится, не пригорает, не пересу-
шивается. Отсюда и пользы боль-
ше. Мясо сочное, мягкое». 

Если уха, то «Царская», 
если котлета, 
то гигантская

Еще одно чудо-«смаката» – 
суп на открытом огне! Его варили 
ребята из Могилевского агроле-
сотехнического колледжа имени 
К. П. Орловского. Рецептом поде-
лился заведующий учебной лабо-
раторией зоосада Иван Нижни-
ков: «Готовим ее в условиях поле-
вой кухни. За один раз выходит 
300 порций горячего угощения. 
Сначала варим куриное мясо (бу-
дет отлично с мясом петуха), в бу-
льон добавляем морковь, лук, 
картофель и самый главный ин-
гредиент – рыбу. К слову, белого 

амура мы выловили в озере на 
территории нашего зоосада».

Дальше отправляюсь искать 
огромную котлету. ОАО «Моги-
левский мясокомбинат» заявил: 
приготовит блюдо, место которо-
му в Книге рекордов Беларуси. 
Итак, длина – 2 метра, вес – 
155 килограммов. Чудо-обед по-
сле праздника отправился в Хо-
тимский дом-интернат для пре-
старелых и инвалидов. 

Заместитель директора по 
торговле филиала № 1 «Цемаг-
ро» Оксана Ребеко рассказала:

– Кулинарный символ Бело-
русского цементного завода и Ко-
стюковичского района – пель-
мень. На выездных ярмарках ра-
ботаем далеко не первый раз, хо-
рошо изучили спрос, точно знаем, 
что нужно гостям. Привезли на 
«Дажынкі» 60 килограммов кол-
басок собственного производства 
«Дачные», жарим на гриле. Мно-
го выпечки, сами видите: рассте-
гай, пирожки, смаженки, блины, 
булочки разных видов – со шпи-
натом, грибами и не только. 

Всеми цветами радуги пе-
стрел на ярмарке урожай. В раз-
ных вариациях был представлен 
хлеб. К слову, самым красивым 
на фестивале признали каравай 
мастеров из Хотимска. Второе 
место в областном конкурсе хле-
бобулочных и кондитерских из-
делий заняли Чериковский и Ко-
стюковичский районы. Бронза 
у Бобруй ского, Могилевского и 
Климовичского районов.

Любовь СОЛОВЬЕВА,  
фото Андрея САЗОНОВА

без накрутки
КАКУЮ ПРОДУКЦИЮ ПРЕДСТАВИЛИ       КООПЕРАТОРЫ ГРОДНЕНСКОГО ОБЛПОТРЕБОБЩЕСТВА 
НА ЯРМАРКЕ «МІНСКІ КІРМАШ»

мых ходовых товаров. Ягода эко-
логически чистая, от фермера из 
Слонимского района. Ее выращи-
вали в открытом грунте и с со-
блюдением всех технологий. Так 
что популярность у покупателя 
вполне оправданная.

Хорошо пошли сушеные 
яблоки. С началом холодов их ак-
тивно закупают на компоты. Ки-
лограмм – 7,15 рубля. Те, кто хо-
чет запастись витаминами, при-
обретали и шиповник. Цена – 
6 рублей. 

На ярмарке многие произво-
дители предлагали и свежие 

яблоки – в среднем по 2 рубля за 
килограмм. Слонимские ко-
операторы предоставили покупа-
телям альтернативу: за свои 
яблоки просили 1,80 рубля. Про-
давали и зерновые – ячмень и 
пшеницу – по 0,55 рубля за кило-
грамм, рожь фуражную и трити-
кале – по 0,50. 

Бойко шла торговля также у 
Дятловского филиала. Здесь 

привлекали мясным разнообра-
зием, причем по гораздо более 
низким, чем в магазинах, це-
нам. Грудинку свиную охлаж-
денную можно было купить за 
14,64 руб ля, куриный фарш – 
12,68, колбаски сырые «Дач-
ные» – 15,08, суповой набор – 
3,55. Но самые популярные 
това ры, по словам продавца 
Ната льи Загдай, говяжья пе-
чень – 4,71 за килограмм и го-
вяжий язык – 15,20.

В этом сезоне приехали впер-
вые и не ожидали такого ажиота-
жа. Люди брали за один раз по 
20 килограммов говядины. 
Обяза тельно приедем еще и по-
радуем широким ассортимен-
том, – обещает продавец. – Есть 
покупатели, которые попросили 
определенных видов товара по-
больше. Обязательно прислуша-
емся – все будет на следующей 
ярмарке.

Ольга НЕВМЕРЖИЦКАЯ,  
фото Дарьи ТИТОВОЙ

РЕПОРТАЖ

Обед 
удался
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СТРАНИЧКА для сельчан 
и горожан
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ЧУДО-ЯГОДА
Калина относится к числу 

растений, которые широко при
меняются как лекар ство и в на
родной, и в научной медици не. 
Плоды калины могут служить 
своеобразным резервом вита
минов зимой. В среднем в них 
содержится 6–8 процентов саха
ров, 1,7–1,9 – органических кис
лот (яблочная, изовалериано
вая, уксусная, каприловая, лино
левая и др.), 0,4–0,6 – пектино
вых веществ.

Специфический запах кали
не придают эфиры изовале
риановой кислоты, а также об
наруженный только в плодах 
и коре калины алкалоид ви
бурнин. На 100 г пло дов прихо
дится 1,4–2,5 мг каротиноидов, 
50–80 мг аскор биновой кисло
ты, 300–500 мг Pактивных сое
динений, есть дубильные и кра
сящие вещества, филлохинон, 
тритерпеновые сапонины, фито
стерины, холиноподобные веще
ства, много макро и микроэле
ментов (в 100 г свежих ягод со
держится 96 мг фосфора, 35 мг 
кобальта, 21 мг натрия, 5 мг же
леза, а также незначительное 
коли чество марганца, меди, йо
да, цинка, хрома, бора и др.). Об
наружен даже селен, который, по 
последним данным, стабилизи
рует иммунную систему челове
ка, активизирует ее состояние.

Ягоды калины ценны в пер
вую очередь тем, что созревают 
поздно и могут висеть на кусте 
до весны, оставаясь сочными. 
После морозов у них исчезает 
горечь – они становятся сладки
ми и вкусными. Однако для ле
чебных целей их желательно 
убирать до первых заморозков, 
тогда они обладают повышен
ными лечебными свойствами. 

АЛЫЕ КИСТИ
Собирают калину сразу по

сле созре вания, ориентировоч

но в конце сентября. Опреде
лять время, когда пора собирать 
ягоды калины, следует не столь
ко в соответствии с сортовыми 
характеристиками, сколько по 
основным внешним признакам: 
плоды должны приобрести рав
номерную яркокрасную окраску 
и при сжимании пальцами под
даваться, то есть стать доста
точно мягкими.

Кисти срезают секатором и 
укладывают в корзину. Ломать 
или сре зать ветки при сборе 
плодов нельзя, по скольку при 
этом удаляются и плодовые поч
ки, расположенные на концах 
ветвей, а значит, уничтожается 
урожай будущего года. При пе
резревании плодов значитель
ная часть их теряется от вытека
ния сока. Кроме того, такими 
ягодами любят лако миться 
птиц ы.

Собирать калину можно с 
кистями и без кистей, но обяза
тельно с плодонож ками, по
скольку такие плоды лучше хра
нятся свежими на холоде. 

Три способа хранения ка
лины:

– протертая с сахаром;
– в подвале на веточках;
– в морозильнике.
Заготовить ягоду можно, 

просушив ее на сквозняке в про
хладном месте или на открытом 
возду хе, подвешивая грозди 
в пучках. Ки сти можно разве
сить на балконе или ве ранде, 
защитив их от птиц тканью или 

бу магой. Затем их отделяют 
на решетках от плодоножек 
и веточек, удаляют недозре лые 
и поврежденные вредителями 
пло ды. Сухие плоды упаковыва
ют в мешок и хра нят в сухом и 
хорошо проветриваемом по
мещении. 

ЛЕЧЕБНЫЕ РЕЦЕПТЫ 
ВАРЕНЬЕ ИЗ КАЛИНЫ 

Ингредиенты: 2  пучка ягод и 
2 стакана сахарного песка.

Приготовление: Плоды пря
мо на веточках нужно опустить 
в тазик с водой и тщательно 
ополоскать. Затем отделить 
ягодки от веток и переложить 
чистое сырье в миску. Размять 
содержимое пестиком, чтобы 

ягоды пустили сок. Не нужно 
мельчить их в однородное пю
ре – достаточно просто повре
дить их целостность, чтобы бы
ло побольше сока. Полученную 
массу выжать через марлю, а 
при желании протереть через 
сито. Можно воспользоваться 
соковыжималкой. Жмых больше 
не понадобится. Далее работа
ем только с пюре. Получается 
его с двух кистей ягод примерно 
стакан. Нужно всыпать сюда са
харный песок, на стакан пюре 
добавить его 2 стакана. Разме
шать и оставить настаиваться 
на 2 часа. Помешивать каждые 
15 минут, чтобы песчинки ско
рее растворились. Перелить со
держимое в стерильную банку и 
закрыть крышкой. Хранить в хо
лодильнике. 

НА ЗДОРОВЬЕ
При повышении давления 

варенье из калины нужно при
нимать до 4 столовых ложек в 
сутки. Можно использовать его 
и для профилактики простудных 
заболеваний, но дозу стоит 
уменьшить до 1–2 столовых ло
жек. И в том и в другом случае 
можно есть варенье, запивая 
чаем. 

МАРМЕЛАД ИЗ ЯБЛОК И КА-
ЛИНЫ. Яблоки и ягоды калины 
сва рить раздельно до размягче
ния, смешать и протереть через 
сито с нержавеющей сеткой. В 
полученную массу добавить са
хар (1:1) и уваривать на медлен
ном огне, постоянно помеши
вая, до загустения. Показатель 
готовности – отставание массы 
от ложки и дна посуды. Полу
ченный мармелад разлить в не
глубокую посуду, остудить и 
под сушить в духовке при темпе
ратуре 50–60 °С.

КАЛИНОВЫЙ СОК. Из 1 кг 
ягод отжать сок. Мезгу залить 
стака ном воды и кипятить 
3–5 минут, затем процедить и 
соединить с соком. В смесь до
бавить 200 г сахара, довести до 
кипения и горячей разлить в ем
кости. Герметично укупорить.

КАЛИНОВЫЙ ЧАЙ (ОТ ПРО-
СТУДЫ). 2–3 ягодные кисти за
лить 0,5 л кипятка, через 10 мин 
ягоды размять, процедить – и 
чай готов. Сахар не добавлять.

ПРИЯТНОГО АППЕТИТА
В пищу обычно употребляют 

плоды калины обыкновенной. 
Промороженную калину, поте
рявшую горечь, едят с сахаром 
и медом, применяют для начин
ки пирогов, блюд из тушеной 
тыквы, топинамбура, фруктово
го плова. С калиной квасят ка
пусту.

Из чудоягоды получаются 
ароматное варенье и джем, 
вкусный сок, квас. 

Царица 
осени
КАК ПРАВИЛЬНО СОБРАТЬ 
И ЗАГОТОВИТЬ КАЛИНУ

Нужно знать, что упо треб
лять ягоды калины необходи
мо в умеренных количествах. 
К  примеру, пожевать только 
одно семя в день. Свои лечеб
ные свойства калина теряет 
при термической обработке.

Прожаренные и размоло
тые косточки калины исполь
зуют в каче стве заменителя 
кофе.

З а м о р ож е н -
ная  кали на  хо-

рошо  хранится, 
не  теряя  при  этом 
вкуса  и  лечебных 
свойств.

Одно  из  глав-
ных достоинств 

ягод  калины  –  сни-
жение артериально-
го давления.
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«Какой прогноз 
на выходные?» – первый 
вопрос, который хочется 
задать гостю проекта 
«Код личности» 
телестудии издательского 
дома «Беларусь сегодня». 
Ведь пообщаться 
с молодежью пришел 
ведущий прогноза погоды 
на канале ОНТ, 
или, как его часто 
называют, главный 
народный синоптик 
страны, Дмитрий Рябов. 

От ветеринара 
до штурмана 

Ребята в студии все-таки не 
удержались и спросили, какая 
любимая пора года у телеведу-
щего. Дмитрий Рябов признал-
ся, что его настроение не зави-
сит от осадков или температуры 
воздуха:

– В любом сезоне нужно ис-
кать изюминку. Гулять можно и в 
дождь, и во вьюгу. Каждая пого-
да хороша. За исключением 
смерчей и ураганов, которые 
приносят вред. У нас в стране 
климат всегда очень разный. 
Главное – не хандрить, когда 
пасмурно. За этим состоянием 
часто следуют депрессия или во-
обще болезнь. 

Как поется в популярной пес-
не: «Главней всего погода в до-
ме». Так и для синоптика самое 
важное – любовь и взаимо-
понимание в семье:

– Если там постоянно ура-
ганы, стресс, то голова забита 
только этим. Во время учебы и 
работы такие мысли мешают 
сосре доточиться. А если дома 
все в порядке и тебя там кто-
то ждет – сразу поднимается 
настроение. Хотя замечу, что 
иног да без грозы бывает скуч-
но. Важно всегда мириться и 
не быть злопамятным. 

Курсант Института погра-
ничной службы Алексей Хоня-
ков поинтересовался, с чего на-
чался путь гостя программы в 
профессию. Спикер с улыбкой 
заметил, что не мечтал стать 
метеорологом:

– Несмотря на то, что родил-
ся на Дальнем Востоке, боль-
шую часть жизни прожил в Мин-
ске, на улице Коммунистиче-
ской. Когда был маленьким, меч-
тал стать ветеринаром, потому 
что обожаю животных. После 
восьмого класса поступил в ме-
дицинское училище, вскоре по-
нял: это не мое. Хотел быть лет-
чиком, но не прошел по состоя-

нию здоровья. Зато два года от-
работал на заводе «Горизонт» 
слесарем. В итоге пошел по сто-
пам отца и поступил в военно-
морское училище. 

Синоптиком Дмитрий Рябов 
стал, как он говорит, случайно. 
Тогда даже не знал, что это за 
люди такие и чем занимаются:

– В приемной комиссии учи-
лища меня спросили, кем хочу 
быть. Ответил, что штурманом. 
А мне сказали: «Там нет мест». 
Тогда попросил зачислить меня 
на факультет вооружения. И сно-
ва промах. Тыкнул пальцем в 
первую попав шуюся специаль-
ность. Свободные места как раз 
остались в классе метеорологов. 
Делать было нечего, пришлось 
соглашаться. 

Садись, три
Вспомнил синоптик и свои 

школьные годы. Он часто ездил 
на смены в трудовой лагерь, об-
щался с ребятами из разных 
классов. Хулиганом не был, но и 
в пример его поведение не ста-
вили: 

– В те годы был троечником, 
прогуливал уроки. Однажды, еще 
в начальных классах, не прихо-
дил на занятия целых две неде-
ли. Когда учительница позвонила 
родителям, чтобы узнать причину 
моего отсутствия, мама удиви-
лась. Тот нагоняй я запомнил на 
всю жизнь. Правда, прогуливать 
не перестал. Все равно пропу-
скал один-два урока в день. 

В свободное время Дмит рий 
Рябов путешествует. Корреспон-
дент детско-юношеской телесту-
дии Минского государственного 
дворца детей и молодежи Улья-
на Зезетко решила узнать, какая 
самая любимая точка на карте у 
телеведущего. Выделить ее си-
ноптику было сложно:

– Наша синеокая замеча-
тельная Беларусь вся очень кра-
сивая. Моему сердцу ближе все-
го Коммунистическая улица в 
Минске, на которой вырос. Люб-
лю прогуливаться по набереж-
ной, по площади Победы.

Однажды спикер провел 
эксперимент: попробовал на 
время отпуска отказаться от 
гаджетов. Первые несколько 

дней рука тянулась проверить 
ленту в соцсетях, поделился 
Дмитрий Рябов:

– Это был вызов самому се-
бе: смогу или нет? Поначалу 
сдерживаться было трудно, по-
этому решил поехать на дачу. 
Там, пока был занят огородом, 
даже не заметил, как телефон 
разрядился. Благодаря этому 
эксперименту я отдохнул мо-
рально, перезагрузился и просто 
кайфанул от своего отпуска. 
Сове тую каждому попробовать 
уеха ть подальше от города без 
интернета и TikTok.

Морская романтика 
Стать офицером военно-мор-

ского флота было для Дмит рия 
Рябова не просто мечтой, а це-
лью. Конкурс нешуточный: пять 
человек на место. Перед посту-
плением гость программы усер-
дно занимался с репетиторами, 
штудировал учебники. И все для 
того, чтобы насладиться красо-
тами открытого моря:

– На судне время ощущается 
по-другому. Иногда кажется, что 
еще только полдень, а на самом 
деле уже шесть утра. Помню, 
как-то раз, во время летнего пла-
вания, мы с командой спали на 
палубе и начался звездопад. Не-
бесные тела падали не так бы-
стро, как на нашем небе, а плав-
но. Можно было успеть загадать 
не одно, а целых десять желаний. 
Это было невероятное зрелище. 

Довелось телеведущему 
пройти и через бури:

– Самый сильный шторм, 
когда спасти корабль практиче-
ски невозможно, – девять бал-
лов. Во время выходов в море 
с таким не сталкивался, только 

с семибалльным. Было страшно, 
когда корабль уходил под волны. 
А мне, как метеорологу, нужно 
было до конца шторма стоять с 
командиром в рубке и следить 
за погодой.

В списке хобби знаменитого 
синоптика значатся дача и цве-
товодство:

– Раньше экспериментиро-
вал, покупал семена экзоти чес-
ких растений и пытался их вы-
растить. Помню, дома все подо-
конники были забиты горшками. 
Сейчас взгляды изме нились: вы-
ращиваю на балконе перцы и по-
мидоры. А еще люб лю читать. 
В юношеском возрасте нра-
вились детективы, особенно 
творчест во Агаты Кристи. Потом 
переключился на фэнтези. Час-
тенько окунаюсь в мир магии, 
эльфов и колдуно в.

Напоследок Дмитрий Рябов 
сделал небольшой прогноз:

– В этом году выдался очень 
теплый сентябрь, практически 
без осадков. В Минске было все-
го четыре дождливых дня, в не-
которых районах – ни одного. Ба-
бьего лета еще не было, ребята. 
Оно должно прийти в октябре. 

Полина ГАРДЕВИЧ,  
фото Игоря ПЛЕВАЧЕНКО

«Бабьего 
лета еще 
не было. 
Ждем 
в октябре»

– Если вкус, то…
– Кисло-сладкий.
– Если эпоха, то…
– 1980-е.
– Если слово, то…
– Сильное. 
– Если чувство, то…
– Любовь и взаимопонимание.
– Если качество, то…
– Доброта.

БЛИЦ  
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Тыква в кулинарии
Супы, оладьи, запеканки, каши, пироги… 

Блюдами из тыквы можно накрыть весь стол! 
Чтобы разнообразить меню, используйте про-
веренные или оригинальные сочетания вку-
сов. Это супы из тыквы, горячие блюда с тык-
венной мякотью, тушеными овощами, зеле-
нью, мясом и грибами. Смело комбинируйте 
эти ингредиенты и выдумывайте фирменное 
жаркое, гарнир или запеканку, добавляйте 
крупы и тертый сыр – получатся сверхпита-
тельные блюда для прохладных осенних 
вече ров. 

 Тыква в духовке, 
фаршированная грибами, 

шпинатом, сыром и сливками

Ингредиенты: тыква, соль, молотый черный 
перец, молотый мускатный орех – по вкусу, 
1 луковица, 1 столовая ложка сливочного 
масла, 200–250 г шампиньонов, 1 зубчик чес
нока, 150 г шпината, 1 небольшой багет, 80 г 
твердого сыра, 100–120 мл жирных сливок, 
немного растительного масла. 

Технология приготовления. Срежьте у 
тыквы верхушку, но не выбрасывайте ее. Вы-
чистите семена и натрите мякоть изнутри со-
лью и перцем. Нарежьте лук небольшими ку-
сочками или тонкими полукольцами. В сково-

роде растопите сливочное масло на среднем 
огне. Выложите лук и обжаривайте несколько 
минут до мягкости. Добавьте грибы, нарезан-
ные тонкими пластинками, и измельченный 
чеснок. Готовьте примерно 5 минут, затем за-
киньте шпинат. Если листья крупные, нарежь-
те их. Обжаривайте, пока шпинат не размяг-
чится. Снимите с огня и приправьте начинку 
солью и перцем. Нарежьте багет небольшими 
кубиками. Добавьте их к грибной смеси вме-
сте с тертым сыром, мускатным орехом 
и сливками. Перемешайте и нафаршируйте 
тыкву. Смажьте противень растительным 
маслом и поставьте на него тыкву. Накройте 
верхушкой и отправьте в разогретую до 
180 °C духовку на час. После уберите вер-
хушку и запекайте еще 20–30 минут. Начинка 
сверху должна подрумяниться, а сама тык-
ва – легко протыкаться ножом.

 Тыква, запеченная 
с картошкой, луком и чесноком 

под сыром

Ингредиенты: 500 г узкой длинной тыквы, 
3–5 картофелин, 2 луковицы, 6 зубчиков чес
нока, 2–3 столовые ложки сливочного масла, 
2 столовые ложки растительного масла, соль, 
молотый черный перец – по вкусу, 2 чайные 
ложки приправы «Прованские травы» или 
«Итальянские травы», 150 г твердого сыра.

Технология приготовления. Очистите 
тыкву и картошку. Нарежьте их и лук тонкими 
кружочками. Измельчите чеснок. Соедините 
растопленное сливочное масло, раститель-
ное масло, соль, перец, травы, чеснок и при-
мерно 100 г тертого сыра. Смешайте овощи с 
этой смесью. Удобнее всего это сделать в па-
кете. Выложите кружочки вертикально по 
кругу в форму для выпечки. Запекайте при 
температуре 200 °C около 40 минут. Затем 
посыпьте оставшимся сыром и отправьте 
в духовку еще на 5 минут.

 Тыква, запеченная с яблоками 
и изюмом 

Ингредиенты: 50 г изюма, 300 г мякоти тык
вы, 2 яблока, 2 столовые ложки воды, 1/2 ли
мона или лайма, молотая корица – по вкусу, 
1–2 столовые ложки сахара.

Технология приготовления. Залейте из-
юм кипятком, оставьте на 10 минут и сцедите 
воду. Нарежьте тыкву и яблоки продолгова-
тыми кусочками или небольшими кубиками. 
В форму для запекания влейте 2 столовые 
ложки воды. Поместите туда тыкву, яблоки и 
изюм. Полейте лимонным или лаймовым со-
ком, посыпьте корицей и сахаром. Готовьте 
при температуре 200 °C в течение 30–35 ми-
нут. В середине приготовления осторожно пе-
ремешайте ингредиенты.

Ирина ЖИГАЛКО, главный технолог отдела общественного питания Белкоопсоюза
Фото носят иллюстративный характер

В кафе, ресторанах, объектах придорожного сервиса потребительской кооперации

АКЦИЯ ОКТЯБРЯ!  Тыквенный фест
с 21 по 25 октября: с 26 по 31 октября:

Салат «Экзотический» с майонезом – 
1,59 руб. 

Запеканка из творога с тыквой – 
2,79 руб.

Рецепты недели

Жаркое по-осеннему – 5,79 руб.

Суп-пюре из тыквы – 1,59 руб.

Рис с тыквой и овощами – 1,59 руб.

Тыква в сметанно-чесночном 
соусе – 2,39 руб.

СУП-ПЮРЕ ИЗ ТЫКВЫ
Для приготовления одной порции пона-
добится: тыква свежая – 100 г, морковь 
свежая – 10 г, горошек зеленый заморожен
ный – 10 г, мука пшеничная высшего сор
та – 8 г, масло сливочное – 5 г, сливки 
10процентные – 40 г, сыр твердый – 10 г, 
батон – 20 г, лук репчатый, петрушка све
жая, соль по вкусу. 

Технология приготовления. Нарезан-
ную очищенную тыкву припускаем, за 
5–10 минут до окончания припускания до-
бавляем пассерованные лук и морковь, го-
рошек зеленый, припускаем до готовности, 
затем протираем. Протертые овощи соеди-
няем с белым соусом, разводим сливками, 
добавляем соль, доводим до кипения. Пода-
ем суп с гренками и сыром, посыпав зеле-
нью петрушки или укропа. Гренки готовим 
из пшеничного хлеба или батона, подсуши-
вая на сковороде.

ТЫКВА В СМЕТАННО-ЧЕСНОЧНОМ СОУСЕ
Для приготовления одной порции (200 г) по
надобится: тыква свежая – 320 г, сметана – 
60 г, масло растительное – 8 г, чеснок – 
10 г, петрушка свежая – 1 г, соль, перец – 
по вкусу.

Технология приготовления. Тыкву очи-
щаем от кожи, семян, волокнистой части, 
нарезаем кубиками. На сковороде разогре-
ваем немного растительного масла и на 
сильном огне обжариваем до золотистого 
цвета. Дольки чеснока очищаем и промыва-

ем проточной водой. Зелень петрушки обре-
заем, перебираем, промываем. Чеснок и зе-
лень мелко рубим, перемешиваем со смета-
ной. Добавляем соус к тыкве, солим и пер-
чим по вкусу, аккуратно перемешиваем и 
накрываем крышкой. Тушим на медленном 
огне 5–10 минут.

ЗАПЕКАНКА ИЗ ТВОРОГА С ТЫКВОЙ 
Для приготовления одной порции пона-
добится: творог 9процентной жирности – 
96 г, тыква – 46 г, крупа манная – 10 г, моло
ко – 10 г, сахар – 8 г, яйцо – 8 г, масло сли
вочное – 5 г, сухари панировочные – 5 г, 
сметана 26процентная – 5 г, соль – 2 г. Для 
подачи запеканки со сметаной: сметана – 
30 г, можно использовать сметану и другой 
жирности, по вкусу.

Технология приготовления. Тыкву очи-
щаем от кожицы и семян, нарезаем мелки-
ми кубиками и припускаем в молоке до го-
товности. Затем в тыкву всыпаем манную 
крупу, соль и провариваем до загустения. 
Остывшую до 40–50 °C массу соединяем с 
протертым творогом, яйцами, сахаром. Под-
готовленную массу выкладываем слоем 
3–4 см на смазанный сливочным маслом и 
посыпанный сухарями противень или фор-
му. Поверхность массы выравниваем, сма-
зываем сметаной и запекаем в пароконвек-
томате 20–30 минут при температуре 180 °C 
до образования на поверхности румяной ко-
рочки. При подаче готовую запеканку поли-
ваем сметаной.

ПРИЯТНОГО АППЕТИТА!

ГОТОВИМ САМИ Тыквенное изобилиеЕжегодно осенью в объ-
ектах общественного пи-
тания потребительской 
кооперации проводится 
«Тыквенный фест», во 
время которого представ-
лено много блюд из тык-
вы. Несмотря на то что 
практически на 90 про-
центов тыква состоит из 
воды, остальные 10 вме-
щают огромное количе-
ство полезных веществ, 
например бета-каротин, 
которого в тыкве содер-
жится даже больше, чем в 
моркови. Польза этого ви-
тамина заключается не 
только в поддержке зре-
ния, но и в улучшении со-
стояния кожи, положи-
тельном влиянии на сер-
дечно-сосудистую систе-
му. По минеральному 
профилю тыква содержит 
железо, калий, кальций, 
фтор, медь. Именно по-
этому ее часто рекомен-
дуют при анемии и лече-
нии отеков. А невысокая 
калорийность, дополнен-
ная высокой пищевой 
ценностью, полезна и при 
ожирении. Помогает тык-
ва и при лечении болез-
ней органов желудочно-
кишечного тракта. Напри-
мер, употребление сырой 
мякоти хорошо сказыва-
ется на состоянии кишеч-
ника, желчного пузыря и 
печени. Тыквенный сок 
спасает при повышенной 
кислотности желудка, ча-
сто сопровождающей га-
стрит. Тыквенные семеч-
ки известны как чуть ли 
не лучший источник 
цинк а. 



111120 октября 2023 г.Берегите себя

Подготовила Мария НИКОЛАЕВА

Объятия зеленого змия

Житель Новополоцка убил собутыльника из-за 
отказа сходить за дополнительным алкоголем. 

Как рассказали в отделении информации и об-
щественных связей УВД Витебского облисполкома, 
погибшего 50-летнего неработающего мужчину об-
наружила соседка в его же квартире. На теле ново-
полочанина были заметны следы множественных 
телесных повреждений.

Оперативники уголовного розыска быстро уста-
новили подозреваемого и его местонахождение. 
Фигурантом оказался ранее судимый, также нера-
ботающий 42-летний житель города. Накануне же-
стокого убийства он вместе с жертвой употреблял 
спиртное, а когда напитки закончились, потребовал 
у приятеля сходить за добавкой. Получив отказ, 
гость начал бить собутыльника ногами и руками, 
после чего скрылся. Пострадавший от полученных 
ударов скончался на месте.

Сотрудники криминальной милиции при сило-
вой поддержке ОМОНа задержали подозреваемо-
го, когда тот находился у своих родственников. 
Следователи возбудили уголовное дело по факту 
убийства.

Мошенническая схема

Житель Жодино обманул около 30 предприятий 
по всей стране на общую сумму более 660 тысяч 
белорусских рублей. По информации Следственно-
го комитета, злоумышленник разместил в интерне-
те объявления о поставке зерновых культур от име-
ни организаций «Мобайл Вектор», «Теплоопт-
трейд», «Зернотрейд» и «Грин Ринг» на выгодных 
условиях. Он представлялся владельцем успешных 
компаний, профессионально общался с потенци-
альными клиентами, предлагал им выгодные усло-
вия заключения сделок и доступные цены.

Но после получения денег 39-летний мужчина 
сразу обрывал все контакты. Почти 30 предприя-
тий стали участниками схемы мошенника. Как поз-
же выяснилось, обещанная зерновая культура, 
котору ю предприятия закупили, и вовсе не суще-
ствовала.

Прокрутив свою бизнес-схему, мужчина сумел 
собрать внушительную сумму денег и скрыться с 
ними в стране, власти которой, по сути, создали ан-
клав для преступного мира в Европе, приютившей 
не только экстремистов, но и аферистов. Ущерб, 
причиненный предприятиям, исчисляется сотнями 
тысяч рублей. Их представители обратились в ми-
лицию.

Действия руководителя организаций «Мобайл 
Вектор», «Теплоопттрейд», «Зернотрейд» и «Грин 
Ринг» квалифицированы по статье 209 (мошенни-
чество) Уголовного кодекса. 

Заслон насваю
Сотрудники наркоконтроля Октябрьского РУВД Минска 

при отработке мест отдыха молодежи задержали 32-летне-
го жителя Речицы, который носил при себе более 2,5 кило-
грамма насвая для продажи в Минске. 

По информации ГУВД Мингорисполкома, мужчина реа-
лизовывал некурительное табачное изделие (насвай) возл е 
столичного кафе, когда был задержан правоохранителями. 
В пакете при нем находилось свыше 2,5 килограмма рас-
фасованного насвая. В отношении фигуранта сотрудники 
наркоконтроля составили административный протокол за 
незаконные действия с некурительными табачными изде-
лиями (ч. 2 ст. 17.6 КоАП). Санкция статьи предусматривает 
наказание вплоть до административного ареста.

Милиция напоминает, что насвай относится к некури-
тельным табачным изделиям. Его потребление вызывает 
зависимость и наносит вред здоровью человека. Для про-
филактики минская милиция регулярно проводит меропри-
ятия по установлению лиц, занимающихся распростране-
нием насвая.

В данный момент следователи прикладывают 
усилия, чтобы вернуть денежные средства субъек-
там хозяйствования. На счета и имущество бизнес-
мена наложен арест. Правоохранители также про-
водят следственные действия и оперативно-разыск-
ные мероприятия с целью вскрытия всех участни-
ков преступной схемы.

За детьми – глаз да глаз!

Сотрудники МЧС в Поставах вызволили перво-
классника, застрявшего в решетке подвала. Как рас-
сказали в Витебском областном управлении МЧС, 
инцидент произошел вечером 13 октября в Поставах. 

В службу 101 позвонил мужчина, который заме-
тил во дворе многоэтажки мальчика, нога которого 
застряла в металлической решетке приямка подва-
ла. Он пояснил, что без посторонней помощи не мо-
жет помочь несовершеннолетнему.

Как рассказали в ведомстве, 6-летний мальчик 
играл во дворе, ребенок забежал на решетку и 
оступился, застряв ногой. Мама ребенка следила за 
игрой мальчика из окна квартиры, но решетка не в 
зоне видимости.

Спасатели при помощи специнструмента в тече-
ние нескольких минут вызволили ногу мальчика. 
Помощь медиков ребенку не понадобилась.

Коварная месть
Прокуратура Брестского района поддержала в 

суде государственное обвинение по уголовному де-
лу в отношении 43-летнего мужчины, обвиняемого 
в уничтожении чужого имущества.

Фигурант по договору в 2015 году построил жи-
лой дом и хозяйственную постройку для заказчика. 
Когда завершил работы, попросил с ним рассчи-
таться. Однако полученный ответ его не устроил. 
Тогда мужчина заявил, что проще дом сжечь. На 
следующий день воплотил эти слова в реальность.

В результате поджога постройка была полно-
стью уничтожена огнем. После совершения престу-
пления обвиняемый скрылся и восемь лет находил-
ся в розыске.

Суд признал фигуранта виновным по ч. 2 ст. 
218 (умышленное уничтожение чужого имущества, 
совершенное общеопасным способом, повлекшее 
причинение ущерба в крупном размере) УК. Его 
приговорили к трем с половиной годам лишения 
свободы с отбыванием наказания в исправительной 

колонии в условиях усиленного режима. С обвиняе-
мого в пользу потерпевшего взыскали 17 тысяч бе-
лорусских рублей.

Приговор не вступил в законную силу. Он может 
быть обжалован и опротестован в апелляционном 
порядке.

Огнеопасно

В Колодищах пенсионер после сжигания мусо-
ра попал в больницу с ожогами. По информации 
Министерства по чрезвычайным ситуациям, 16 ок-
тября в 23:15 поступило сообщение о пенсионере 
1957 года рождения, который попал в больницу 
с ожогами. Выяснилось, что мужчина сжигал му-
сор на участке дома в агрогородке Колодищи 
Минско го района. Травмы пенсионер получил в ре-
зультате вспышки паров легковоспламеняющейся 
жидкости.

Спасено 15 тонн семян 
подсолнечника

В Мостовском районе бойцы МЧС ликвидирова-
ли пожар в зерносушильном комплексе и спасли 
15 тонн семян подсолнечника. Как рассказали 
в управлении МЧС по Гродненской области, ин-
формация о том, что горит один из зерносушиль-
ных комплексов в агрогородке Гудевичи, поступила 
мостовским спасателям 11 октября в 04:55. По-
жарные расчеты незамедлительно направились по 
вызо ву. Прибыв к месту возгорания, бойцы МЧС 
установили, что в бункере зерносушилки плотное 
задымление.

Выяснилось, что аграрии проводили сушку се-
мян подсолнечника, загрузка зерносушилки на мо-
мент пожара составила 20 тонн. Работники ком-
плекса обнаружили возгорание и сообщили об этом 
в МЧС. В то же время они задействовали систему 
пожаротушения и начали самостоятельно бороться 
с огнем.

Несколько часов потребовалось спасателям, 
чтобы справиться с возгоранием. Благодаря опера-
тивным и слаженным действиям работников МЧС и 
персонала зерносушильного комплекса спасено 
15 тонн семян подсолнечника. Огонь успел уничто-
жить 5 тонн семян.

Причина пожара устанавливается. Рассматри-
ваемая версия – нарушения технологического ре-
гламента процесса сушки.
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Сканворд
Составила 

Тамара СЕМЕНОВА
(Минск)

Ответы на сканворд

По горизонтали: Коверкот. Соус. Липа. Гуашь. 
Рация. Нимфея. Асс. Дырка. Варево. Икс. Залог. 
Овод. Вализа. Вышка. Отёл. Медаль. 

По вертикали: Старыгин. Визави. Адмиральша. 
Вигвам. Рядок. Солод. Кроки. Царь. Вита. Поиск. 
Козёл. Тоска. Ясак. Даль. 

Правление и профсоюзный комитет Гродненского облпотребобщества выражают 
глубокие соболезнования Жанне Ивановне Ильиной, бывшему первому замести-
телю председателя правления Гродненского облпотребобщества, в связи с по-
стигшим ее тяжелым горем и невосполнимой утратой – смертью ОТЦА.

21–22 ОКТЯБРЯ

Под занавес

ПОГОДА В ВЫХОДНЫЕ

Суббота: 
днем +6, ночью +4
Воскресенье: 
днем +7, ночью +5 

Суббота: 
днем +9, ночью +3
Воскресенье: 
днем +11, ночью +8

Суббота: 
днем +5, ночью +3
Воскресенье: 
днем +11, ночью +7

Суббота: 
днем +4, ночью +2
Воскресенье: 
днем +5, ночью +4

Суббота: 
днем +18, ночью +7
Воскресенье: 
днем +16, ночью +12

Суббота: 
днем +8, ночью +6
Воскресенье: 
днем +10, ночью +8 

КАЛЕНДАРЬ ЗНАКОВЫХ ДАТ И ПРАЗДНИКОВ
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0 Международный день снеж-
ного барса. Это уникальное 
животное занесено в Крас-

ную книгу по причине своей 
малочисленности и риска ока-
заться в числе вымирающих 
видов. Охота на снежного бар-
са запрещена во всех странах, 
где он обитает. 

В этот день в 1937 году:
Начался героический дрейф в Арктике ледоко-
ла «Георгий Седов». 
Советское ледокольно-транспортное судно 
«Геор гий Седов» после океанографических 
работ в море Лаптевых вместе с ледокольны-
ми пароходами «Садко» и «Малыгин» воз-
вра щалось по Северному морскому пути 
в Архангельск. Путь им преградили многолет-
ние льды, и пароходы оказались зажатыми 
во льдах западнее Новосибирских островов. 
Три вмерзших в лед судна, палатки на льду 
обра зовали целый ледовый город.

24
.1

0 Всемирный день борьбы с по-
лиомиелитом. Посвящен 
профилактике одного из 

наиболее тяжелых вирусных 
заболеваний, которое поража-
ет нервную систему человека и 
вызывает параличи, парезы и 
атрофию мышечных тканей, 
может привести к гибели или 
инвалидности. Заболевание 
способно развиться в любом 
возрасте. Чаще поражает де-
тей до 5 лет, долгое время бы-
ло настоящим кошмаром для 
родителей во многих странах 

мира. Вакцина против него по-
явилась в 1950-х годах. 

В этот день в 1939 году:
Впервые поступили в продажу нейлоновые 
чулки, создав ажиотаж среди покупательниц.

25
.1

0 День маркетолога. Профес-
сиональный праздник отме-
чается в России, Беларуси 

и других странах СНГ ежегод-
но. Дата приурочена ко дню 
создания управления по марке-
тингу и рекламе в Министер-
стве внешней торговли СССР в 
1975 году. Маркетологи сегод-
ня – одна из самых востребо-
ванных специальностей.

В этот день в 1990 году:
Состоялись съемки первого выпуска телеигры 
«Поле чудес». Это одна из первых программ 
телекомпании «ВИD». 

26
.1

0 Всемирный день балета.
Балет – популярный класси-
ческий танец. Возник во 

Франции, быстро распростра-
нился по всему миру и завоевал 
любовь миллионов. Каждый вы-
ход артистов на сцену – резуль-
тат изнурительной много часовой 
работы и неимоверных усилий. 
Неудивительно, что у этого вида 
искусства есть свой праздник.

27
.1

0 Всемирный день аудиовизу-
ального наследия. Посвящен 
сохранению аудиовизуаль-

ного наследия мира, коллек-
тивной памяти для будущих по-
колений.

28
.1

0 Международный день анима-
ции,  или  Всемирный день 
мультфильмов. Отмечается 

ежегодно 28 октября, был уч-
режден по инициативе фран-
цузского отделения Междуна-
родной ассоциации анимацион-
ного кино в 2002 году в честь 
110-летия публичного пред-
ставления первой анимацион-
ной технологии.

В этот день в 1951 году:
Для борьбы со злокачественными образовани-
ями впервые применено радиационное облуче-
ние. В Саскачеванском университете (Канада) 
под руководством Гарольда Джонса было 
впервые применено радиационное облучение 
как средство для борьбы со злокачественными 
образованиями у онкологических больных. Лу-
чевую терапию проводили, используя радио-
активный кобальт-60 («кобальтовую пушку») в 
качестве источника гамма-лучей высокой энер-
гии, действующих аналогично рентгеновским 
лучам, нейтронам и электронам. Цель лучевой 
терапии  – уничтожение клеток, составляющих 
опухоль.

29
.1

0 Всемирный день борьбы с ин-
сультом. Учрежден с целью 
призыва к срочным актив-

ным действиям во всемирной 
борьбе против этого заболева-
ния. История началась в 
2004 году, когда Всемирная ор-
ганизация здравоохранения 
объявила инсульт глобальной 
эпидемией, а в 2006-м была 
создана Всемирная организа-
ция по борьбе с инсультом.

День работников автомо-
бильного транспорта, или День 
автомобилиста. Отмечается в 
Беларуси и странах постсовет-
ского пространства ежегодно 
в последнее воскресенье 
октяб ря.

День рождения комсомола. 
На I Всероссийском съезде со-
юзов рабочей и крестьянской 
молодежи было принято реше-
ние об объединении отдельных 
разрозненных союзов в обще-
российскую организацию с 
единым центром, работающую 
под руководством Коммуни-
стической партии большеви-
ков, – Российский коммунисти-
ческий союз молодежи (РКСМ).

Оставайтесь 

с нами!
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ПОДПИСАТЬСЯ НА ГАЗЕТУ 
«Вести потребкооперации» можно: 
• на сайте sb.by в разделе «Подписка»
• во всех отделениях почтовой связи РУП «Белпочта»

В субботу, 21 октября, погода ожи-
дается пасмурная и зябкая. Вероят-
ность осадков – 51 процент. Атмос-
ферное давление в пределах нормы 
(743–746 мм ртутного столба). Темпе-
ратура воздуха +1...+4 °C. Ветер сла-
бый (3–5 м/с). Относительная 
влажность – 83–93 процента.
В воскресенье, 22 октября, 
пого да ожидается пасмурная 
с дождем и зяб-
кая. Вероятность 
осадков – 67 про-
центов. Атмосфер-
ное дав ление 
в пределах нормы 
(744–746 мм 
ртутного стол-
ба). Темпера-
тура воздуха 
+3...+6 °C. Ве-
тер слабый 
(1–4 м/с). Относи-
тельная влажность – 92–95 процентов.
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