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РАЗГОВОР 
ПО СУЩЕСТВУ

Президент Беларуси Алек-
сандр Лукашенко 18 января про-
вел совещание с руководством 
Совета Министров. На рассмо-
трение Главы государства было 
вынесено несколько предлагае-
мых новаций, затрагивающих 
различные сферы экономики. 

Совещание начали с обсуж-
дения проекта указа, которым 
предлагается ввести ряд новаций 
в сфере оценочной деятельно-
сти. Александр Лукашенко отме-
тил, что здесь, как и в иных сфе-
рах экономики, должны работать 
исключительно высокопрофес-
сиональные эксперты. Главное 
требование Главы государства к 
вводимым новациям – прозрач-
ность и контролируемость. 

Еще один вопрос – подхо-
ды к продаже имущества соб-
ственниками из недружествен-
ных стран. «Мы договорились: 
никакого имущества мы никому 
не продаем, не передаем, если в 
результате санкций или каких-то 
других причин иностранцы, кото-

рые имеют здесь собственность, 
предприятия, компании, уходят с 
нашего рынка. И как показыва-
ет тот же «Макдоналдс», мы пре-
красно в этом разобрались: люди 
с удовольствием ходят туда», – 
заметил Президент. 

Еще одним вопросом повест-
ки совещания стало противодей-
ствие выводу капитала. Также 
темой совещания стала коррек-
тировка таможенного законода-
тельства. 

СТРАТЕГИЧЕСКОЕ 
ПАРТНЕРСТВО

Подготовка к проведению 
очередного заседания Высшего 
государственного совета Союз-
ного государства обсуждена на 

встрече Президента Беларуси 
и председателя ВГС Алексан-
дра Лукашенко с государствен-
ным секретарем Союзного го-
сударства Дмитрием Мезенце-
вым. 

«Заседание ВГС – повест-
ка дня примерная есть, скажем 
так. Никто никому не запреща-
ет вносить предложения и изме-
нения вплоть до рассмотрения и 
утверждения ее в том числе на 
заседании ВГС. Приоритетный 
вопрос – выполнение союзных 
программ, – сказал Глава госу-
дарства. – Мы всегда констати-
ровали, что мы здесь неплохо ра-
ботаем. Разговор будет серьез-
ный, принципиальный».

Александр Лукашенко так-
же рассказал, что накануне за-
седания ВГС планируется прове-
сти переговоры с Президентом 
России Владимиром Путиным в 
формате один на один. «Обсу-
дим принципиальные вопросы. 
Если будут какие-то дополнения 
к той повестке, которая предло-
жена, мы прямо на заседании 
Высшего госсовета внесем та-
кие предложения», – заявил бе-
лорусский лидер.

СТАВКА НА СВОЕ
В Беларуси уже созрели, 

чтобы делать по максимуму бе-
лорусский автомобиль. Об этом 
Президент Беларуси Александр 
Лукашенко заявил во время об-
щения с работниками СЗАО 
«БЕЛДЖИ». 

«Предприятие состоялось. Не 
будем себя перехваливать: боль-
шой путь нам еще надо пройти в 
вопросе локализации производ-
ства, чтобы не таскать комплек-
тующие со всего мира и прежде 
всего дружественного нам Китая. 
Спасибо им, что помогли нам 
создать такое предприятие. Сей-
час мы уже созрели, чтобы де-
лать автомобиль по максимуму 
белорусский. Мы смотрели ряд 
комплектующих, за которые на-
ши предприятия взялись», – ска-
зал Глава государства.

«Перспектива – чтобы мы по-
строили здесь кузовной цех и 
штамповали кузова здесь. На-
верное, нет в мире такой компа-
нии, которая бы все комплектую-

щие производила в одной стра-
не, будь то самолет, автомобиль. 
Большая кооперация, коопера-
ция вдолгую. Но в связи с тем, 
что мир ошалел, конкуренция до-
ходит до военных действий, нам 
надо рассчитывать прежде всего 
на дружественные страны», – от-
метил Александр Лукашенко.

Подводя итог, Александр 
Лукашенк о пояснил, что в плане 
локализации при производстве 
отечественных автомобилей бу-

дет делаться не только все, что 
возможно, но также учтут, чтобы 
при этом продукция была конку-
рентоспособной на рынке.

ПОД НАДЕЖНОЙ 
ЗАЩИТОЙ

Президент Беларуси Алек-
сандр Лукашенко утвердил реше-
ния на охрану государственной 
границы органами пограничной 
службы, а также в воздушном 
пространстве в 2024 году. Прио-
ритетные усилия в охране грани-
цы будут сосредоточены на прове-
дении мероприятий по выявлению 
и пресечению вызовов и угроз на-
циональным интересам Беларуси 
в пограничном пространстве, обе-
спечении безвизового режима 
для граждан Литвы, Латвии и 
Польши, дальнейшем наращива-
нии инженерного обустройства го-
сударственной границы.

Продолжится строительство 
и ввод в строй новых комплексов 
подразделений границы и объ-
ектов пограничной инфраструк-
туры, дальнейшее развитие, ос-
нащение современным вооруже-
нием и техникой маневренных 
групп. В приоритете и совершен-
ствование боевой, профессио-
нальной подготовки органов по-
граничной службы, учебной ма-
териально-технической базы, 
дальнейшее развитие системы 
подготовки офицерских кадров.

Важные новости 

ЗЕМБИНСКОЙ УЧАСТКОВОЙ БОЛЬНИЦЕ БОРИСОВСКОГО РАЙОНА ПЕРЕДАЛИ АВТОМОБИЛЬ BELGEE X50, 
КОТОРЫЙ  ПРЕЗИДЕНТУ ПОДАРИЛИ ВО ВРЕМЯ ПОСЕЩЕНИЯ СЗАО «БЕЛДЖИ»

Пусть служит людямВ минувшую 
пятницу, 19 января, 
во время посещения 
СЗАО «БЕЛДЖИ» 
в Борисовском районе 
Александру  Лукашенко 
подарили автомобиль  
BELGEE X50.
Глава государства 
с благодарностью 
принял подарок  
и тут же поручил 
председателю  
Минского облисполкома 
Александру Турчину 
подумать, кому этот 
автомобиль будет 
нужнее. «Думаю, что это 
или образование, или 
здравоохранение», –
уточнил  Президент. 
Местные власти приняли 
решение передать 
новенький BELGEE X50 
Зембинской участковой 
больнице Борисовского 
района.

П риятную миссию 
по передаче клю-
чей вчера выпол-

нил Александр Турчин. 
Он напомнил, что Алек-
сандр  Лукашенко не раз 
говорил, как важно со-
хранять и поддерживать 
деревню, сельские насе-
ленные пункты. А с но-
вым автомобилем боль-
ница сможет обслужи-
вать людей намного бы-
стрее.

– Большие слова 
благодарности Главе 
государства за то, что 
делается для социаль-
ной сферы, – подчер-
кнул губернатор Мин-
щины. – Если говорить 
об учреждениях Бори-
совского района, в про-
шлом году мы вклады-
вали немаленькие сред-
ства в ремонт. И даль-
ше намерены в течение 
нескольких лет вывест и 

сферу здравоохранения 
Борисовского района на 
качественно новый уро-
вень. Нам необхо димо 
решать и жилищные 
проблемы медицинских 
работников. По этом у 
вопросу проведем 
встречу с руководством 
района, чтобы опреде-
литься с дальнейшей 

концепцией развития, 
масштабными инвести-
циями в строительство 
новых объек тов.

Заведующая больни-
цей Вера Карпочёва 
подчеркнула, что авто-
мобиль – это очень нуж-
ный и своевременный 
подарок. Дело в том, что 
больница обслуживает 
24 деревни в радиусе 
25 километров.

– Население – около 
2 тысяч человек, более 
200 детей, – рассказала 
она. – Этот подарок ста-
нет большим подспо-
рьем в нашей работе. 
Нам нужен был автомо-
биль повышенной про-
ходимости. С его помо-
щью ускорим выпол-
нение вызовов – будет 
быстр о и удобно для 
медработников. За про-
шлый год у нас уже был 
сделан ремонт пище-
блока, процедурного ка-
бинета, дневного стаци-
онара. Заменены окна и 
входная группа дверей, 

мебель, поступили но-
вые аппараты ЭКГ, обо-
рудование для физка-
бинета. В 2024-м плани-
руется ремонт второго 
этажа для размещения 
коек социального ухода. 
Дальше – обновление 
всех подразделений.

А еще в 2026 году 
Зембинская участко-
вая больница отметит 
100-летие. Александр 
Турчин поблагодарил 
медиков за работу и по-
обещал, что к юбилею 
учреждение получит 
второе дыхание:

– Уже многое сдела-
но, но еще есть над чем 
работать. К обновлению 
материальной базы надо 
подходить комплексно. 
Один раз вложились, а 
дальше нужно только 
поддерживать в хоро-
шем состоянии.
По материалам БЕЛТА 

Подготовил 
Владислав СЫЧЕВИЧ,  

фото БЕЛТА  
и Егора ЕРМАЛИЦКОГО
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Работа  
на холоде  
и в сильный 
мороз

Если рабочее место 
находится в неотапли
ваемом помещении, 
поло жен ли допол
нительный перерыв 
для обогре ва? Какими 
д о  к ум е н  т а м и  э т о 
регламен тируется?

Антонина И.,  
Витебский район 

Обязанность нанимателя по обеспече-
нию каждого работника рабочим местом, со-
ответствующим требованиям по охране тру-
да, закреплена законодательно. Вместе с 
тем работник вправе отказаться от выполне-
ния порученной работы в случае возникно-
вения непосредственной опасности для жиз-
ни и здоровья как самого работника, так и 
окружающих до устранения этой опасности. 
Самовольно без ведома и распоряжения на-
нимателя покинуть рабочее место работник 
не вправе.

В статье 135 Трудового кодекса Респу-
блики Беларусь (далее – ТК) прописано: 
«Работникам, выполняющим работы на от-
крытом воздухе или в закрытых необогрева-
емых помещениях в холодный период года, 
а также отдельные виды работ, наряду с пе-
рерывом для отдыха и питания предоставля-
ются дополнительные специальные переры-
вы в течение рабочего дня, включаемые в 
рабочее время. Виды этих работ, продолжи-
тельность и порядок предоставления таких 
перерывов определяются правилами вну-
треннего трудового распорядка и (или) кол-
лективным договором».

Аналогичная норма содержится в 
стать е 29 Закона Республики Беларусь от 
23.06.2008 № 356-З «Об охране труда» (да-
лее – Закон). Согласно части второй указан-
ной статьи Закона для таких работников на-
ниматель обязан устанавливать режим ра-
боты, исключающий причинение вреда их 
жизни и здоровью при сильной жаре и силь-
ном морозе.

В холодный период года осложняется ра-
бота хозяйствующих субъектов, требуется 
осуществление дополнительных мер по обе-
спечению бесперебойного функционирова-
ния производства, безопасности труда и ох-
раны здоровья работников. Воздействие хо-
лода на работника в течение рабочей смены 
не только приводит к простудным заболева-
ниям, но и нарушает координацию и способ-
ность выполнять точные операции, снижает 
производительность труда.

Детально вопросы предоставления пере-
рывов регламентируются в коллективном 
договоре или ином локальном правовом ак-
те. В этих актах может устанавливаться про-
должительность перерывов, частота их пре-
доставления для соответствующих видов ра-
бот, а также условия, при которых работники 
вправе прекратить работу.

Работникам, выполняющим свои функ-
ции в неблагоприятных погодных условиях, 
наниматель должен предоставить специаль-
ные дополнительные перерывы для обогре-
вания и отдыха.

?Для начала немного предыстории. 
Деятельность компании на терри-
тории России была остановлена с 

марта 2022 года, фактически сразу после 
начала СВО. Рестораны на время полно-
стью закрыли, а с лета того же года в 
бывших помещениях «Макдоналдса» за-
работала новая российская сеть «Вкус-
но – и точка». У нас случилась своя исто-
рия. Белорусская.

В Беларуси рестораны не закрыва
лись. И даже когда «Макдоналдс» офи
циально ушел, точки продолжали рабо
тать под вывеской «Мы откры
ты!».  В  декабре 2022  года Александр 
 Лукашенко прокомментировал уход за
падных компаний на примере популяр
ной сети. Посыл Администрации 
 Президента и Правительству был кон
кретный: «Ушли – помашите им рукой, 
перекреститесь, что они оставили вам 
собственность».

– Я на примере «Макдоналдса» это 
говорил. Работал и работает. И люди 
приходят… Но это наше уже предприя-
тие… Все же осталось. Они же с собой 
ничего не забрали. Но если бы забрали, 
то я бы поснимал головы с ответствен-
ных людей. Никто ничего не должен за-
брать, – акцентировал тогда внимание 
белорусский лидер.

С апреля прошлого года сеть ресто-
ранов была переименована в Mak.by. На-
звание, к слову, в стране запатентовано. 
На прошедшем в четверг совещании 
 Президент подробно рассказал, как тог-
да развивались события. Этот яркий и 
показательный пример он специально 
привел публично для того, чтобы проде-
монстрировать импортозамещение 
в действии:

– Я не зря назвал «Макдоналдс». Санк
ции ввели американцы. Они решили свер
нуть свою деятельность и уйти из Бе
ларуси. Дверь открыта, уходите. 
Мы никого не держали, но и не выгоняли. 
Им было сказано: хотите работать  – 
работайте, не хотите – уходите. 

«Но это же «Макдоналдс»… «Разве 
кто-то сможет потом работать так, как 
«Макдоналдс» в Беларуси» – главный 
был лозунг. И пошли ко мне ходоки: «Мы 
не сможем… Булочку там пополам раз-
резать и впихнуть туда колбасу или мясо 
не можем, картошка фри – и это мы не 
можем. Ничего не можем».

Вот такие проблемные вопросы вна-
чале озвучивали Главе государства.

Александр  Лукашенко на все подоб-
ные посылы заметил, что Беларусь по 
всему миру продает высококачественные 
продукты питания – и молочные, и мяс-
ные, и многое другое.

– Картошка – ну мы же бульбаши. Бу
лочку эту испечь  – в нашем детстве 
этих булочек хватало, мы покупали за 
несколько копеек, и вкусно было, и нор
мально. Разрезать булочку пополам, 
впихнуть мясо, картошку или салат ту
да не можем? Думаю, дайка я проверю, 
можем мы или не можем,  – рассказал 
 Президент.

Заниматься и держать этот во-
прос на контроле было поручено 
пресс-секре тарю Наталье Эйс-
монт, а от Правительства – пер-
вому вице-премьеру Николаю 
Снопкову.  Президент уточ-
нил:

– Волевым образом 
была поставлена двум 
действующим лицам (за-
дача. – Прим. ред.). Про-
сто под руку попались. 
Идите и сделайте.

Александр Лукашенко 
рассказал, что и сам в ито-
ге был погружен в вопрос, 
хоть и ни разу не был в 
«Макдоналдсе»:

– Пришлось окунуть-
ся, изучить эту систе-
му. Ничего не пробуя 
и так далее.

В итоге в 25 ре-
сторанах уже бывше-
го «Макдоналдса» сей-
час организована работа, и продукция 
пользуется спросом у населения.

– На сегодняшний день поток людей 
нарастает, как мне доложил Снопков. 
Люди с удовольствием едят то, что 
там готовят. Мы начали готовить то, 
что «Макдоналдс» всегда традиционно 
у нас готовил. И картошка фри у нас хо
рошая  – из нашей картошки. «Макдо
налдс» не всегда покупал для этого бело
русскую картошку. Возили черт знает 
откуда. Почему? Договаривались. 
Кому-то кто-то платил как-то. Сейчас 
едим свою картошку. Я уверен, что она 
лучше. Мясо еще впихивают туда – сде-
лали, – констатировал белорусский ли-
дер. – Встает вопрос: так что вы мозги 
пудрили, что это невозможно, что надо 
там кому-то продать?

Александр  Лукашенко пояснил, что 
на этапе принятия решения подумал, что 
если в России смогли заместить «Макдо-
налдс», создав на месте оставленных 
ресто ранов свою сеть, то это возможно и 
в Беларуси. Более того, это не только 
вопро с импортозамещения как такового, 
но и питания людей, контроля за каче-
ством продуктов.  Президент под черкнул:

– Это наше, белорусское. 
И мы несем за это 
ответственность. Мы нормально 
кормим наших людей. 
Импортозамещение в питании 
людей – это самое главное. 
Питание людей – это здоровье. 
Все остальное ерунда. Гайки, 
болты и прочее – это мы умеем 
закручивать и производить. 

А хотели продать: «Мы не умеем, мы 
не можем, ах-ох…»

Глава государства уверен:
– Мы все умеем и можем! Это долж-

но лежать во главе угла. Ушли – до сви-

дания, собственность 
принадлежит го-
сударству. Та-
ким образом, 

они бросили соб-
ственность, мы 

ее подняли, приве-
ли в порядок. И сегодня эти 25 рестора-
нов по стране работают.

Касаясь возможных перспектив раз-
вития сети, Александр  Лукашенко доба-
вил:

– Появился частник, который готов 
купить их, заплатить деньги, и деньги не-
малые. Нормальный белорус, у которого 
есть собственность, готов развивать эту 
сеть.  

Пожалуйста, мы предоставим еще в 
городах, в областных центрах для этой 
сети место для развития, строитель
ства новых ресторанов. Нет – отдадим 
старые, которые у нас плохо работа
ют или в полузакрытом состоянии. Мы 
готовы в этом плане помочь.

Интересный факт: в нашем Маk.by 
белорусские не только продукты. Осенью 
прошлого года компания представила 
новый дизайн упаковки для картофеля 
фри, бургеров и других продуктов.

Над ее созданием с нуля работали 
только белорусские специалисты. Так, 
дизайн разработало белорусское брен-
динговое агентство, картон поставляет 
Добрушская бумажная фабрика «Герой 
труда», а выпуск упаковки взяли на се-
бя отечественные типография и произ-
водитель.

«Из года в год упаковка из картона 
фабрики («Герой труда». – Прим. ред.) 
успешно проходит испытания на безопас-
ность, поэтому мы уверены в ее высоком 
качестве и безопасности. Главная задача 
упаковки – сохранять высокое качество, 
температуру и вкус продукта, а также 
быть прочной и удобной. Белорусские 
предприятия создали упаковку для на-
ших ресторанов впервые и справились 
с этой задачей успешно», – сообщают 
в компании.

Так что это очередное яркое – а в Год 
качества и показательное – подтверж
дение того, что мы все можем и умеем 
делать сами!

Евгений КОНОНОВИЧ, 
Полина КОНОГА

Первый ресторан знаменитой американской сети быстрого питания «Макдоналдс» открыт 
в Минске в декабре 1996 года. К 2022-му компания ввела в стране 25 точек, работала 
прибыльно, причем в самых топовых и популярных местах. Однако спустя 26 лет 
владельцы франшизы поддались совершенно необоснованной санкционной истерии  
и решили уйти с белорусского рынка, перед этим покинув российский. В дело, из которого 
некоторые на ровном месте попытались раздуть скандал, пришлось погрузиться лично 
 Президенту. На совещании с руководством Совмина Глава государства на примере 
ушедшего «Макдоналдса» рассказал, как Беларусь может и должна заниматься 
импортозамещением в тех сегментах, которые по причине санкций были оставлены 
инвесторами из недружественных стран.

И картошка фри 
наша хорошая,  
и все мы можем сами!
ИМПОРТОЗАМЕЩЕНИЕ В ДЕЙСТВИИ: ПРЕЗИДЕНТ РАССКАЗАЛ, КТО КОРМИТ ПОСЕТИТЕЛЕЙ 
БЕЛОРУССКИМИ ГАМБУРГЕРАМИ ВМЕСТО УШЕДШЕГО «МАКДОНАЛДСА» 
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В Беларуси учрежден Государственный знак качества
Соответствующий Указ № 21 подписал Президент Беларуси Александр Лукашенко. 

Об этом сообщили в пресс-службе белорусского лидера.
Документом утверждено изображение и описание знака. Он представляет собой 

пятиугольник красного цвета, в центре которого расположено стилизованное изобра-
жение перевернутой буквы К и надпись «Беларусь». Пять углов знака символизиру-
ют качество белорусской продукции, достигаемое сочетанием пяти показателей про-
изводства: безопасности, экологичности, инновационности, технологичности и эсте-
тичности.

Порядок присвоения Государственного знака качества и перечень стимулирующих 
льгот и преференций, предоставляемых производителям при его присвоении, будут 
определены Правительством.

Учреждение Государственного знака качества будет содействовать повышению каче-
ства белорусских товаров и услуг.

ПОЗДРАВЛЯЕМ! Ценим, любим, 
уважаем

В Гомельском 
облпотребобществе 
в торжественной 
обстановке 
нагрудным знаком  
«30 гадоў  
працоўнай  
дзейнасці  
ў спажывецкай 
кааперацыі» 
наградили 
начальника сектора 
организации  
и оплаты труда  
Ирину 
ПРИСТАВНЕВУ. 

В ысокой наградой от-
мечен многолетний 
плодотворный труд и 

значительный вклад Ирины 
Владимировны в разви-
тие потребительской коопе-
рации. 

Ее трудовой путь в систе-
ме начался в 1991 году эко-
номистом Производственно-
рекламного комбината обл-
потребсоюза. В 1998-м пере-
шла в аппарат управления 
Гомельской областной орга-
низации на должность веду-

щего, а затем главного эко-
номиста. Спустя время воз-
главила сектор организации 
и оплаты труда финансово-
экономического управления 
облпотребсоюза. И с 2020 го-
да Ирина Приставнева руко-
водит сектором организации 
и оплаты труда Гомельского 
облпотребобщества.

Поздравляем с заслу-
женной наградой и желаем 
дальнейших успехов в 
профес сиональной деятель-
ности.

Кто сможет 
претендовать 
на высокую награду, 
на какой период 
времени она будет 
выдаваться и что 
станет с премией 
Правительства 
в области качества 
и конкурсом 
Госстандарта 
«Лучшие товары 
Республики 
Беларусь»?  
Об этом  
журналистам 
рассказала  
первый заместитель 
председателя 
Государственного 
комитета  
по стандартизации 
Елена Моргунова.

Высшая степень оценки 
и огромная ответственность
ЛУЧШИЕ ОТЕЧЕСТВЕННЫЕ ТОВАРЫ СМОГУТ ПРЕТЕНДОВАТЬ  
НА ПРИСУЖДЕНИЕ ГОСУДАРСТВЕННОГО ЗНАКА КАЧЕСТВА

Е ще в середине ноября прошлого года 
 Президент Беларуси в ходе общения с 
представителями трудового коллектива 

ОАО «Гомельское ПО «Кристалл» поддержал 
идею учредить в Беларуси единый Государ-
ственный знак качества.

Дискуссия же по поводу того, каким быть 
белорусскому Знаку качества, состоялась на 
совещании у Главы государства 5 января. 
С него символично начался рабочий график 
 Президента в 2024 году, объявленном в Бела-
руси Годом качества. Тогда для финального 
обсуждения были представлены пять проектов 
со схожей концепцией – знак качества изобра-
жен в виде пятиугольника, известного еще с 
советских времен, но детали отличались.

«Мне кажется, в том советском знаке при-
драться не к чему. Там все минимально. Ис-
кусственно не надо уходить от хорошего, я 
считаю. Излишеств не должно быть, – выска-
зал мнение в ходе совещания Александр 
 Лукашенко. – Ни цветовая гамма, ни рисунки 
не должны перегружать сам знак».

Вчера стало известно о подписании Гла-
вой государства Указа № 21 «О Государствен-
ном знаке качества».

Первый заместитель председателя Государ-
ственного комитета по стандартизации Елена 
Моргунова акцентировала внимание, что указ 
является важным драйвером для развития кон-
курентоспособности отечественной продукции:

– В Беларуси к качеству всегда было тре-
петное отношение. Качество – это националь-
ная идея белорусского государства.

Спикер подчеркнула, что присвоение зна-
ка качества – высшая степень оценки продук-
ции и признание ее на самом высоком уровне. 
Однако это налагает и огромную ответствен-
ность на конкретного производителя.

Присуждение Знака качества продукции 
планируется на два года. В течение этого вре-
мени производитель может наносить его на 
товар, который был им отмечен.

Также Елена Моргунова рассказала, что 
премия Правительства в области качества и 
конкурс Госстандарта «Лучшие товары 
Респуб лики Беларусь» никуда не исчезнут, а в 
механизме присуждения Государственного 
знака качества будет прописано, что победа в 
этих двух конкурсах станет одним из критери-
ев его получения.

Первый зампредседателя Госстандарта 
добавила, что порядок присвоения Знака ка-

чества, перечень стимулирующих льгот и пре-
ференций, предоставляемых производителям 
при его присвоении, будут еще определены 
Правительством.

В завершение отметим, что в рамках меро-
приятия прошла и выставка «Знак качества: 
традиция прошлого и настоящее», организо-
ванная Президентской библиотекой. В экспози-
ции были представлены исторические докумен-
ты, уникальные археологические находки и ар-
хивные экспонаты, связанные со знаками каче-
ства и историей их развития на территории 
Беларуси.

Илья КРЫЖЕВИЧ

”
Александр  Лукашенко:
– Если мы подтянемся 
с качеством своей продукции, 
мы в мире будем незаменимы. 
У нас все есть, и качество 
неплохое. Но надо лучше – 
до Знака качества.

На совещании  
об основных направлениях работы  

по совершенствованию качества в 2024 году  
и Знаке качества Республики Беларусь,  

5 января 2024 года.
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Выбор пути
Валерий Валерьевич родился 

и вырос в одной из деревень Бра
гинщины. Мама работала поч
тальо ном, отец – водителем в 
местном колхозе. По его примеру 
еще мальчишкой Валера заинте
ресовался автомобилями. Свои 
первые пусть не километры, но 
сотни метров он намотал еще ре
бенком.

– У отца были «Жигули» мо
дели ВАЗ2101. В народе такие 
прозвали «копейкой», хотя даже 
такое авто мог позволить себе 
не каждый. Папа сажал меня к 
себ е на колени и учил управлять. 
Естест венно, не на трассе, а где
нибудь на проселочной грунтовке, 
где движения не было вообще. 
Сперва просто руль крутил, потом 
учился передачи переключать, а 
когда ноги до педалей стали до
ставать, то уже мог и проехать 
сам. Кроме того, отец брал меня к 
себе на работу, сажал в кабину 
грузовика. А както на летних ка
никулах после пятого класса я за
гонял на зерноток задним ходом 
груженый ЗИЛ. Отец рядом сидел 
и контролировал ситуацию, но все 
равно было немного боязно…

Неудивительно, что с выбо
ром профессии мальчишка опре
делился быстро, четко и без ма
лейших колебаний. После школы 

поступил на полугодовые води
тельские курсы. Хотя к тому вре
мени он уже чувствовал себя 
за рулем как рыба в воде. Оста
валось выучить правила дорож
ного движения и сдать экзамены 
в ГАИ. Все это было сделано с 
первой попытки, что в их группе 
удалось далеко не всем. Так, в 
неполные восемнадцать лет Ва
лерий Мелешко получил води
тельское удостоверение кате
горий В и С, дающих право на 
управление легковым и грузовым 
автотранспортом. 

Эти навыки были учтены во
енкоматом при призыве в Воору
женные Силы. Призывника на
правили в знаменитый 72й гвар
дейский объединенный учебный 
центр в Борисов. Служба прохо
дила во взводе обеспечения. По
стоянные занятия, физподготов
ка, многокилометровые марши в 
автоколоннах – все, через что 
проходят вчерашние мальчишки, 
становясь настоящими специали
стами ратного дела. Довелось по
бывать и на праздновании Дня 
Независимости в Минске, обслу
живая салютные установки. 

Рейс за рейсом
Из армии Валерий демобили

зовался в 2003 году. А уже через 
пару недель пришел оформлять
ся в отдел кадров Брагинского 
райпотребсоюза (ныне – филиал 
Гомельского облпотребобщест
ва). Начались трудовые будни, 
в рутине которых незаметно про
летали годы. В разные периоды 
молодому водителю довелось 
возить руководство райпо на лег
ковой «Волге» и доставлять про
дукты по объектам торговой сети 
на грузовиках.

– В рейсах всякое случалось. 
Коллеги не дадут соврать: работа 
водителем в потребкооперации – 
не из простых. Самая дальняя 
точка – деревня Нижние Жары, 
до которой от Брагина семьдесят 
километров. А по маршруту деся

ток деревень, куда заехать надо. 
Да еще и за грузчика работаешь. 
В магазинахто одни женщины – 
не им же в фургоне ползать, ко
робки да ящики тягать. Вот и по
лучалось, что в среднем за смену 
под две сотни намотаешь, домой 
ближе к полуночи вернешься, а 
ранним утром снова в рейс.

Главные принципы
В 2018м опытный профессио

нал, заслуживший авторитет за 
долгие годы работы, был назна
чен на должность механика 
транспортного участка. Более то
го, взял на себя ответственность 
за весь автопарк филиала, кото
рый сегодня насчитывает почти 
три десятка единиц техники. 

В их числе и главные трудо
вые «лошадки» потребкоопера
ции – шесть автолавок. Две из 
них обслуживают соседний Лоев
ский район, райпо которого путем 
реструктуризации вошло в со
став филиала. Нынешней зимой, 
на редкость морозной и снежной, 
экипажам автолавок приходится 
особенно нелегко. Ведь нужно 
попасть четко по графику даже в 
те деревушки, куда еще не до
шел трактор и где практически не 
расчищены дороги. Случается за
стревать. Искать помощи прихо
дится в сельсоветах и близлежа
щих хозяйствах, которые присы
лают технику. 

На вопрос, что входит в обя
занности механика, Валерий Ва
лерьевич отвечает полушутя: 

– Да все на свете. Ну, или все 
то, что обеспечивает бесперебой
ную работу участка. Если рань
ше, помимо механика, в автоко
лонне был начальник, свой инже
нер по охране труда, диспетчер, 
то теперь все эти функции выпол
няю я один. 

Рабочий день начинается в во
семь утра с распределения людей, 
техники, маршрутов, оформления 
путевых листов, планирования не
обходимых ремонтных работ. 

В дальнейшем приходится решать 
множество организационных и чи
сто хозяйственных вопросов. 
К примеру, необходимо срочно до
стать какиенибудь запчасти. В та
ких случаях помогают налаженные 
за много лет связи с коллегами в 
других организациях района. По
могать друг другу – негласное, но 
свято чтимое правило транспорт
ников. Особенно когда речь идет о 
небольших населенных пунктах, 
где все практически знакомы. 

Официально рабочий день 
заканчивается в пять. Однако 
уходить в это время, признается 
собеседник, удается редко:

– Предпочитаю все прокон
тролировать и идти домой, только 
когда уже все автомобили прибы
ли на базу и загнаны в боксы. Вот 
тогда я спокоен. 

Немаловажный (и зачастую 
более сложный) аспект – работа с 
людьми. Тем более что в подчине
нии у Мелешко больше двадцати 
водителей. С каждым необходи
мо выстроить отношения так, что
бы в них присутствовали и чело
вечность, и понимание единой це
ли – добросовестно выполнять 
обязанности на своем месте. И не 
просто от звонка до звонка, а с 
максимальным коэффициентом 
полезного действия. Что бывает 
гораздо сложнее, чем поменять 
двигатель или перебрать коробку 
переключения передач. 

– Сегодня многие, особенно 
часть молодежи, с непомерными 
амбициями и запросами грезят о 
больших и легких деньгах, – де
лится наблюдениями Валерий 
Мелешко. – Но нужно понять, что 
такого никогда не было и не бу
дет. Чтобы хорошо зарабатывать, 
нужно много трудиться и, как го
ворит наш Президент, строжай
шим образом соблюдать дисци
плину. Тогда будет и результат на 
общее благо. И сама жизнь, ка
кую сферу ни возьми, подтверж
дает истину этого принципа. 

Руслан ПРОЛЕСКОВСКИЙ, 
фото Ивана ЯРИВАНОВИЧА

ЗАСЛУЖЕННАЯ НАГРАДА 

За рулем 
со школьных лет 
ЛУЧШИЙ ТРАНСПОРТНИК ПОТРЕБКООПЕРАЦИИ – О ПРОФЕССИОНАЛЬНОМ 
ВЫБОРЕ, ТРУДОВЫХ БУДНЯХ И ГЛАВНЫХ ПРИНЦИПАХ В РАБОТЕ

«ВП» продолжает 
рассказывать 
о людях, которым 
за большой личный 
вклад в развитие 
потребкооперации 
и профессио
нальные успехи 
присуждено 
почетное звание 
«Человек года». 
В номинации 
«Лучший 
транспортник» 
по итогам 
2022 года его 
удостоился механик 
транспортного 
участка 
Брагинского 
филиала 
Гомельского 
облпотребобщества 
Валерий Мелешко. 
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ТРАДИЦИИ

ШЕСТВИЕ СТИЛИЗОВАННЫХ МАШИН, 10‑МЕТРОВЫЙ ДРАКОН, «КРЕЩЕНСКИЙ 
ЗАБЕГ» И РЕКОРДНАЯ ПОРЦИЯ ПШЕННОЙ КАШИ – В ПИНСКЕ МАСШТАБНО 
И ЯРКО ПРОШЕЛ ОБЛАСТНОЙ ФЕСТИВАЛЬ «БЕРЕСТЕЙСКИЕ САНИ – 2024»

Берестейские сани, 

– «Берестейские 
сани» получились 

по‑настоящему зимним 
карнавалом с хорошим 
полесским колоритом. 
Конечно же, все это 
можно делать благода‑
ря тому, что на нашей 
земле есть мир и един‑
ство, а мы все готовы 
созидать и качественно 
работать, идти вместе, 
плечом к плечу.

Фестиваль-ярмарка 
«Берестейские 
сани» – 
еще достаточно 
молодой 
праздничный 
бренд. Впервые 
этот зимний 
карнавал состоялся 
в 2022-м в Бресте, 
в минувшем году 
его принимали 
Барановичи,  
а в этом  
с 19 по 21 января 
праздник 
развернулся  
в Пинске с очень 
креативной 
и насыщенной 
программой.

Н ачалось все с ше‑
ствия финалистов 
местного фестива‑

ля‑конкурса «Супер Дед 
Мороз и Супер Снегуроч‑
ка» и народных гуляний 
«Як на шчодрую куццю» с 
участием местных творче‑
ских коллективов. А тор‑
жественное открытие «Бе‑
рестейских саней – 2024» 
состоялось в субботу: ве‑
дущие со сцены зачитали 
приветствие участникам 
фестиваля председателя 
Совета Республики На‑
цио нального собрания Бе‑
ларуси Натальи Кочано‑
вой, в котором акценти‑
ровалось внимание на 
культурной и духовной 
значимости праздника, а 
также неразрывной связи 
Пинска с судьбой страны: 
«Славная история этого 
города, заложенная в кон‑
цепцию фестиваля, напо‑
минает нам о силе един‑
ства и общественного со‑
гласия на основе любви к 
родной земле, уважения 
ее прошлого и гордости за 
настоящее».

После церемонии от‑
крытия всех увлек зре‑
лищный парад из более 
чем 30 стилизованных 
под зимние сани машин, 
которые подготовили ор‑

ганизации Пинска, а так‑
же других городов и рай‑
онов области. Одним из 
главных элементов этого 
карнавального шествия 
стал 10‑метровый дра‑
кон – символ 2024 года. 
Праздничный настрой 
гостям фестиваля созда‑
вали организованные на 
разных площадках кон‑
церты, работа богатых 
на выбор торговых ря‑
дов, многочисленные те‑
матические конкурсы и 
спортивные состязания. 
В общем, каждый смог 
здесь найти занятие по 
вкусу. 

Поэтому не вызыва‑
ло сомнений – праздник 
в Пинске удался, что и 
от метил заместитель 
Главы Администрации 
 Президента Беларуси 
Игорь Луцкий:

– «Берестейские са‑
ни» получились по‑на‑
стоящему зимним карна‑
валом с хорошим полес‑
ским колоритом. Конеч‑
но же, все это можно 

делать благодаря тому, 
что на нашей земле есть 
мир и единство, а мы все 
готовы созидать и каче‑
ственно работать, идти 
вместе, плечом к плечу.

Примечательно, что 
на нынешнем фестива‑
ле заложили традицию – 
отмечать каждые «Бере‑
стейские сани» новым 
рекордом. Первым ста‑
ла самая большая пор‑
ция полесской пшенной 
каши.

– В старину на По‑
лесье сладкая пшенная 
каша на молоке была как 
праздничный десерт, – 
поделил ся подробнос‑
тями готовивший ее 
«куха р» – завпроизвод‑
ством ОАО «Школьник» 
в СШ № 17 г. Пинска 
Леони д Леку нович. – Для 
приготовления мы исполь‑
зовали чан емкостью 
165 литров. Туда заложи‑
ли 30 килограммов крупы, 
57 литров молока, 3,6 ки‑
лограмма сахара и 7 ки‑
лограммов сливочного 
масл а.

Кстати, непосред‑
ственное участие в при‑
готовлении на финаль‑
ном этапе принял предсе‑

датель Брестского облис‑
полкома Юрий Шулейко: 
для насыщенности вкуса 
он добавил в котел и раз‑
мешал специальной де‑
ревянной лопатой 3 кило‑
грамма сливочного мас‑
ла. Глава региона пер‑
вым и продегустировал 
кашу, дав ей отличную 
оценку, а затем сделал 
соответствующую запись 
в книге рекордов «Бере‑
стейских саней».

Отведать рекордной 
полесской каши смогли 
почти полторы тысячи 
человек. В их числе пин‑
чане Евгений и Марина 
Кислель, которые вме‑
сте с дочками Олей и 
Евой пришли на фести‑
валь. Впечатления от 
дегустации и в целом от 
праздника у них были 
самые положительные.

– Все просто отлич‑
но, – говорит Евгений. – 
Даже сильный снегопад 
не испортил фестиваль, 
а, наоборот, сделал его 
по‑настоя щему зимним. 
Так прямо и захотелось 
сесть в сани и прока‑
титься!

– А еще все было 
устроено красиво, – 

допол няет отца Оля. – 
Был веселый концерт и 
много интересных ве‑
щей продавали на яр‑
марке. В общем, заме‑
чательный праздник по‑
лучился!

Целенаправленно при‑
ехали на «Берестейские 
сани», чтобы поучаство‑
вать в «Крещенском за‑
беге» на набережной 
Пины, жительница сто‑
лицы Вероника Моисе‑
ева и ее девятилетняя 
дочь Маргарита. Веро‑
ника поделилась:

– Благодаря таким 
фестивалям мы активнее 
начинаем путешество‑
вать, видим красивые 
уникальные места, вжи‑
вую изучаем нашу Бела‑
русь. И таких праздников, 
как «Берестейские са‑
ни», совмещающих куль‑
туру и спорт, нужно про‑
водить как можно боль‑
ше. Ведь все это по душе 
белорусам!

Есть все основания 
полагать, что «Бере‑
стейские сани – 2025», 
которые пройдут через 
год в Кобрине, будут не 
менее веселыми и запо‑
минающимися.

Игорь ЛУЦКИЙ

Юрий ШУЛЕЙКО
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БЛИНЧИКИ, КОЛБАСКИ НА ГРИЛЕ, ШАШЛЫКИ…  
ЧЕМ КООПЕРАТОРЫ УГОЩАЛИ ГОСТЕЙ ФЕСТИВАЛЯ

Ведущую роль 
в создании 
праздничной 
атмосферы  
во время народных 
гуляний сыграли 
организации 
потребкооперации 
Брестской области.

Кооператоры на 
фестивале-ярмар-

ке «Берестейские сани» 
в Пинске подарили го-
стям настоящий гастро-
номический праздник!

Материалы полос подготовил Геннадий ПОПЛАВСКИЙ,  
фото автора и Егора ЕРМАЛИЦКОГО

покатайте нас хорошенько!

Наталья ГОРЕГЛЯД

Веселый шашлычник Дмитрий СИЛИЧ

Заместитель председателя правления 
Брестского облпотребсоюза по торговле 
Лариса КОЗЛОВА, председатель правле-
ния Брестского облпотребсоюза Леонид 
ЯНКОВИЧ, генеральный директор 
УП «Пинская межрайонная торговая 
база» Ольга ИЛЬКОВЕЦ

Повара Елена ЛОЗЮК и Екатерина НАРИВОНЧИК

И хлеб, и песня!
На три дня, с 19 по 21 января, 

Пинск стал эпицентром красоч-
ного зимнего карнавала. По ин-
формации организаторов, в ны-
нешнем году в нем приняли уча-
стие около 116 тысяч человек. 

Главные события нынешнего 
фестиваля развернулись в исто-
рической части города на пло-
щади Ленина и прилегающих 
улицах. Помимо культурно-раз-
влекательной программы, важ-
нейшей составляющей праздни-
ка стала торговая экспозиция. 
Ее сформировали почти три де-
сятка объектов торговли и обще-
ственного питания. На протяже-
нии пятисот метров они развер-
нули торговые ряды с угощения-
ми, выставки-продажи, а также 
точки общественного питания на 
тысячу с лишним посадочных 
мест. Конечно же, активное уча-
стие в праздничной торговле 
приняли и организации потреб-
кооперации Брестской области.

– Фестиваль «Берестейские 
сани» уверенно завоевывает по-
пулярность у жителей и гостей 
нашего региона, – убежден пред-
седатель правления Брестского 
облпотребсоюза Леонид Янко-
вич. – И поскольку потребкоопе-
рация области всегда идет в 
авангарде значимых культурных 
и общественных мероприятий 
региона, мы участвуем в этом 
фестивале с самого начала. 
К уникальному празднику «Бере-
стейские сани» в Пинске подго-
товились со всей ответственно-
стью и постарались максималь-
но порадовать покупателей.

На улице Коржа потребко-
операция организовала насто-
ящий торгово-развлекатель-
ный городок, который орга-
нично вписался в местный 
ландшаф т. Шесть торговых 
павиль онов установили ТУП 
«Пинская торговая межрай-
база», Столинское и Луни-
нецкое райпо. Их торго-
вые объекты представи-
ли собственную продук-
цию отличного качества, 
широкую линейку кон-
дитерских изделий, по-
радовали и зажига-
тельной развлека-
тельной программой. 

Манящий аромат
– Главный упор 

сделали на продук-
цию собственного 

производства, – рассказывает 
заместитель председателя прав-
ления Брестского облпотребсою-
за Лариса Козлова. – Основной 
акцент – на горячие блюда. Их 
готовили прямо на виду у посе-
тителей, что сразу привлекало 
внимание гостей. Предлагали и 
напитки собственного производ-
ства. Не забыли и про песни, 
танцы: каждое структурное под-
разделение пригласило самоде-
ятельных артистов из своей 
местности. 

Вне всякого сомнения, чтобы 
привлечь внимание гостей фе-
стиваля, потребкооперация сде-
лала все по высшему разряду. 
И взрослые, и дети охотно под-
ходили к украшенным торговым 

рядам, на прилав-
ках которых в 

изобилии были 
представле-

ны всевоз-
м о ж н ы е 
угощения. 

Перед манящим арома том шаш-
лыков, колбасок и ребрышек на 
гриле, традиционных блюд бело-
русской национальной кухни не 
мог устоять никто. Очереди вы-
страивались за вкуснейшими 
драниками. Одним словом, ко-
операторы во время массовых 
гуляний в Пинске подарили 
гостя м настоящий гастрономи-
ческий праздник!

Из-за наплыва покупателей 
продавцы работали не покладая 
рук. 

– Мы приехали порадовать 
наших земляков вкусностями, – 
рассказала заведующая баром 
«Колосок» Ольшанского филиа-
ла Столинского райпо Людмила 
Свиридюк. – На ура разлетались 
среди покупателей драники и 
шашлыки. Настоящим хитом ста-
ли блинчики с ветчиной и сыром. 
Их прямо на виду у покупателей 
по фирменному рецепту готови-
ла повар кафе «Полесье» из Да-
вид-Городка Ольга Печеник. 

Пряник на память 
Оригинальностью оформле-

ния и разнообразием продукции 
порадовали торговые павильоны 
ТУП «Пинская торговая межрай-
база» и Лунинецкого райпо, ко-
торые, помимо мясных блюд, 
представили на фестивале кон-
дитерские изделия на любой 

вкус. Юрисконсульт ТУП «Пин-
ская торговая межрайбаза» На-
талья Горегляд особенно отмети-
ла творческий подход кондите-
ров, которые в оформлении ку-
линарных изделий использовали 
символику фестиваля.

– Людям очень понравились 
наши интересные пряники в ви-
де варежек, снежинок и снегови-
ков с логотипом «Берестейских 
саней», – рассказывает Наталья 
Горегляд. – Многие покупали их 
в качестве сувениров. Особым 
спросом пользовались пирож-
ные, чай на травах и, конечно, 
наши торты. 

Гости ярмарки супруги Нико-
лай и Елизавета Невдах под-
твердили слова продавца. 

– На праздник мы пришли 
всей семьей, – рассказала Елиза-
вета. – Здесь замечательно, 
классно и вкусно. Особенно нам 
понравились колбаски и грибы на 
гриле. За ними становились в оче-
редь два раза. Наши дети сидели 
за столиком с бабушкой и с нетер-
пением ждали вкусной добавки.

Полесские традиции 
– Главная цель – подарить 

людям хорошее настроение, – 
подчеркнул председатель прав-
ления Лунинецкого райпо Нико-
лай Леоновец. – Думаю, у нас по-
лучилось. Гости фестиваля актив-
но покупали вкусную продукцию 
и благодарили за атмосферу 
праздника в лучших традициях 
Белорусского Полесья. Отрадно, 
что таких уникальных фестива-
лей с каждым годом становится 
больше. Подобные мероприятия 
помогают сохранять традиции 
каждого района, а также популя-
ризируют потребкооперацию. 
Благодаря проведению колорит-
ных фестивалей у посетителей 
формируется убеждение: коопе-
раторы умеют не только произво-
дить вкусную продукцию, но и ка-
чественно ее презентовать, да-
рить хорошее настроение.
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ПОДРОБНОСТИ Полное 
погружение
РАССКАЗЫВАЕМ ОБО ВСЕМ, ЧТО НАДО ЗНАТЬ 
О РЕПЕТИЦИОННОМ ЦЕНТРАЛИЗОВАННОМ ЭКЗАМЕНЕ

Время  
прибытия 
меняется

В прошлом году школьники 
приезжали за час до начала 
мероприятия. Опыт показал: время ожида
ния можно сократить.
В этот раз в пункт РЦЭ необходимо при-
быть не позднее чем за 30 минут до стар-
та. Время начала – 11:00.

Методика подсчета остается прежней
На сайте РИКЗ и Министерства обра
зования опубликованы таблицы соот
ветствия первичных и тестовых бал
лов по всем предметам. Открываешь 
файл – и все как на ладони. Здесь же 
представлены шкалы перевода баллов, 
полученных участниками ЦЭ по сто
балльной шкале, в отметку по десятибалльной. Напри
мер, чтобы получить девятку по языкам, надо набрать 
от 68 до 81 балла.
Напомним, в этом учебном году появится одна прин-
ципиальная новация: каждый абитуриент, который 
будет сдавать ЦЭ или ЦТ, увидит в личном кабинете 
копию своей работы. Теперь не будет необходимо-
сти запрашивать информацию в министерстве или 
РИКЗ. К моменту выдачи сертификата желающие 
смогут проверить правильность результата.

Пункты сдачи готовы
ЦЭ, как и в прошлом году, 
организуют на базе 144 пунк
тов. Здесь же пройдет и ре
петиция. Самый большой 
пункт по количеству участни
ков – БГУ, тут пройдут испы
тания 2950 человек. Самый 
маленький – Россонская средняя школа име
ни П. М. Машерова – 60 человек. На каждой 
точке будет находиться медработник, орга
низовано сотрудничество с территориальны
ми службами ГАИ и МЧС.

Штаб оперативного реагирования
В день проведения РЦЭ будет работать штаб для 
координации. Его задача – оперативный мони
торинг ситуации на каждом пункте проведения 
ЦЭ. Для понимания: любая проблема будет из
вестна максимально быстро. Все педагогиче
ские работники, задействованные на экзамене, 
знают алгоритм, как вести себя в проблемных 
ситуациях. Например, если в пункт или в аудиторию не являет
ся ктото из учеников, информирование проходит по цепочке: 
сопро вождающий педагог – представитель управления обра
зования – организационная комиссия – учителя в коридоре и в 
аудитории.
В прошлом году с централизованного экзамена удалили семь 
человек: пять из них попытались воспользоваться шпаргал-
ками, два надеялись на помощь мобильного телефона. 

Ирина Каржова рекомендует не испытывать судьбу! Эти ре
бята смогли получить аттестат об общем среднем образовании, 
но, к сожалению, поучаствовать во вступительной кампании в 
вузы у них не получилось.

Распределение по аудитории – 
автоматическое

– Распределение участников РЦЭ проис
ходит накануне, делает это не человек, а 
компьютер, точнее автоматизированная 
система регистрации. Педагоги и уполно
моченные лица распределяются таким же 
образом, но непосредственно в день меро
приятия.
Для каждой аудитории определяется не меньше трех 
человек. Один из них обязательно преподает учебный 
предмет, по которому проводится экзамен. Но пред-
упреждаем: отвечать он сможет только на вопросы 
общего характера. Еще одна важная деталь: если пункт 
проведения находится на базе школы, то педагоги, при-
сутствующие на РЦЭ, не должны быть сотрудниками 
данного учреждения образования.

Организация на уровне
– Репетиционный ЦЭ будет проходить строго в соответствии с инструкцией по орга

низации проведения централизованного экзамена, – обращает внимание Ирина Каржова. 
– Основные подходы, связанные с организацией РЦЭ и ЦЭ прошлого года, сохране-
ны, внесены точечные из менения. В основном они касаются корректировки сроков 
сдач и экзаменов: графики проведения смещаются, ЦЭ и ЦТ проводят в единые дни.

ВАЖНО ЗНАТЬ
Определен график прове-
дения ЦЭ и ЦТ. Напомним, 
ЦЭ нужно сдавать тем, кто 
оканчивает в этом году 
школу. А ЦТ – для тех, кто 
планирует поступление в вузы, в том числе 
выпускники прошлых лет и колледжей.
27 мая – ЦЭ и ЦТ (предмет на выбор).
30 мая – ЦЭ и ЦТ по белорусскому и рус-
скому языкам.
3 июня – ЦТ.
Резервные дни сдачи ЦЭ – в сроки, совпада-
ющие с резервными днями ЦТ (они будут в 
июне), а также 19 августа (предмет на вы-
бор) и 21 августа (языки).

Тесты дополнены пятым уровнем
Спецификации работ утверждены, 
в этом году тестовый материал допол
нен заданиями пятого уровня слож
ности. Подготовкой тестов занимается 
РИКЗ. Но дополнительно создана группа 
экспертов, которая анализирует задания 
на соответствие школьной программе.

Централизованная доставка
Первое место сбора – учреждения 
образования. Дети из сельской 
местности будут добираться из 
своей школы к пункту проведе
ния РЦЭ на школьном автобусе, 
в городах – на общественном 
транспорте. Чтобы школьники 
чувствовали себя увереннее, все организационные 
вопросы – на плечах сопровождающих педагогов. 
Для них в пунктах РЦЭ выделят отдельное поме
щение. Оно должно располагаться максимально 
удаленно и изолированно от места, где проходит 
экзамен.

Отъезд из пункта – централизованный. Чтобы 
скрасить минуты ожидания, для сопровождающих 
и учащихся, которые завершат экзаменационную 
работу, организуют мероприятия – от экскурсий 
до профориентационных встреч. Последний фор
мат особенно интересен, если экзамен проходит на 
базе лицея, колледжа или вуза.

Пропускной 
режим усилен

Рекомендуем школьникам 
перед экзаменом повесить 
на видном месте стикер 
с надписью: «Помнить о 
паспорте и пропуске!» До
пустят в пункт проведения 
РЦЭ только при наличии 
пропуска и документа, удо
стоверяющего личность. 
Телефоны, справочные ма
териалы – все это ребятам 
придется оставить.

Таисия АЗАНОВИЧ, фото БЕЛТА, Алексея МАТЮША

Школьники в режиме 
ожидания: репетиция 
централизованного 
экзамена пройдет 
ровно через неделю,  
27 января.  
На испытание  
зарегистрировались 
55,2 тысячи учащихся. 
У молодых людей есть 
шанс проверить свои 
знания по любому 
предмету. В течение 
трех недель после 
РЦЭ участники узнают 
результаты.  
Будущие выпускники  
однозначно 
подойдут к итоговой 
аттестации более 
подготовленными 
психологически – 
масштабное 
мероприятие 
целиком и полностью 
дублирует реальный 
централизованный 
экзамен. Заместитель 
начальника главного 
управления 
общего среднего 
и дошкольного 
образования – 
начальник управления 
общего среднего 
образования 
Минобразования 
Ирина Каржова 
подробно 
остановилась  
на ключевых моментах 
этого важного дня.
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ЦІ ВЕДАЛІ ВЫ, ШТО…
Святая велікамучаніца Таццяна 

(226–235) і яе бацька, знатны саноўнік, 
тайна прынялі хрысціянства. Калі яна 
стала дарослай, то вырашыла не 
выходзіць замуж, а ўсе свае сілы адда-
ла служэнню царкве. Яна была прыз-
начана дыяканісай у адным з рымскіх 
храмаў, даглядала хворых, дапамага-
ла бедным. Праціўнікі царквы схапілі 
яе, катавалі, жорстка дапытвалі. Ад-
нак здзекі не прыносілі ёй шкоды. Бы-
вала нават, што сляды здзекаў за ноч 
увогуле знікалі. Па легендзе, здарала-
ся і так, што забойцы самі мучыліся 
ад удараў, нанесеных ім нябачнай ру-
кой. Назіраючы за гэтым, каты не 
вытрымлівалі і пераходзілі на яе бок, 
прымаючы хрысціянства. Святую Тац-

цяну кінулі ў вогнішча, але агонь не 
крануў яе. Тады ёй адсеклі галаву. 

Праз стагоддзі святая Тацця-
на стала заступніцай Маскоўскага 
ўніверсітэта, таму што менавіта 
12 студзеня (па старым стылі) 1755 го-
да імператрыца Елізавета Пятроўна 
падпісала загад аб яго заснаванні. 
У імя Таццяны быў асвечаны і 
ўніверсітэцкі храм. Пасля 80-гадовага 
перапынку ў 1995 годзе ён зноў быў 
адчынены. 

Так Таццянін дзень стаў святам 
усяго студэнцтва. А ў наш час лічыцца: 
святая Таццяна дапамагае ўсім, хто ву-
чыцца. У гэты дзень прынята ставіць 
свечкі за поспехі ў вучобе. 

На танцавальны вечар усёй сям’ёй
У канцы XIX  –  пачатку XX стагоддзя ў бе-

ларускіх гарадах сталі адкрывацца сацыяль-
на-прафесійныя клубы. Па інтарэсах у іх аб’яд-
ноўваліся купцы, служачыя прамысловых прад-
прыемстваў. Асноўнымі заняткамі былі гульні ў 
твіст, прэферанс, більярд, чытанне газет і часо-
пісаў. Пры клубах ствараліся літаратурныя, 
музычныя і драматычныя гурткі, невялікія 
біблія тэкі. Каб складацца ў супольнасці, неаб-
ходна было ўнесці членскі ўзнос. Часта клубы 
запрашалі да сябе ў госці музыкантаў, тэа-
тральныя трупы з іншых гарадоў. Бывала, што 
ставілі і свае спектаклі. 

Цікавая дэталь: па буднях клубы наведвалі 
толькі мужчыны, а вось па выхадных, калі пра-
водзіліся разнастайныя кірмашы, дабрачынныя 
танцавальныя вечары і балі, звычайна прыходзі-
лі сем’ямі. Для халастых уваход быў платным.

Чытанне газет за кубачкам гарбаты

У канцы XIX стагоддзя ў беларускіх губер-
нях быў дазволены продаж моцных напояў. Ад-
начасова ў мэтах прафілактыкі п’янства ствара-

лася папячыцельства аб народнай цвярозасці. 
Але, мабыць, нягледзячы на прынятыя меры, 
пазней прыйшлося задумацца аб шкодных 
абдымках зялёнага змея. І ўжо ў пачатку 
XX стагоддзя піўных стала менш. Замест іх ад-
крываліся чайныя. З’явілася больш дамоў куль-
туры, якія арганізоўвалі народныя гулянні, папу-
лярныя чытанні на розныя навуковыя тэмы з 
дэманстрацыяй ілюстрацый пры дапамозе 
праек тара. 

Пры чайных меліся бібліятэкі і чытальні. Ад-
нак, як пісала газета «Гродзенскія губернскія 
ведамасці» (1899 г.), яны былі даступныя больш 
для інтэлігенцыі, паколькі так хацелі самі пра-
даўцы гарбаты. Простых мужыкоў і салдат у за-
лы з кнігамі не пускалі, «каб не разносілі бруд у 
чытальных залах». А вось на танцавальныя ве-
чары запрашаліся ўсе. У тагачаснай прэсе піса-
лі, што на вечарынках збіралася да дзвюх сот-
няў чалавек, сярод якіх можна было сустрэць і 
салдат, унтэр-афіцэраў, чыноўнікаў, а таксама 
кухарак, прыбіральшчыц. 

Перад пачаткам танцаў з дапамогай праек-
тара дэманстраваліся партрэты цара і царыцы, 
потым фатаграфіі рускіх пісьменнікаў, ілюстра-
цыі да іх твораў, а затым пачыналіся танцы пад 
аркестр. У буфеце пры гэтым быў вялікі выбар 
садавіны, пірожных і цукерак.

Чым адрозніваліся гарадскія танцы 
ад вясковых

Вольнага часу ў пачатку ХХ стагоддзя ў 
прадстаўнікоў рабочых прафесій практычна не 
было. На прамысловых прадпрыемствах да 
працоўных абавязкаў прыступалі а шостай ра-
ніцы. Змена заканчвалася каля шасці гадзін ве-
чара. Сямейныя людзі пасля працы займаліся 
выхаваннем дзяцей, а моладзь весялілася на 
вечарынках. 

Гарадскія танцы, дарэчы, адрозніваліся ад 
вясковых. На сяле было так: жыхары некалькіх 
дамоў збіраліся ў самай прасторнай хаце і за-
прашалі гарманіста, скрыпача або цымбаліста. 
Пад акампанемент спявалі песні, танцавалі ка-
дрылю, полькі, падэспань, вальсы. Вячоркі час-
цей праходзілі па суботах, у выхадныя і святоч-
ныя дні. 

Дзяўчаты бралі з сабой рукадзелле. Прыно-
сілі на вечарынкі закуску, а хлопцы  –  семкі, 
арэхі. Характэрна, што гарадскіх хлопцаў на та-

кія танцы не пускалі, ды і дзяўчат сельскія хлоп-
цы стараліся «адбіваць» ад немясцовых кава-
лераў. Пачыналіся танцы, як толькі цямнела, а 
заканчваліся амаль раніцай. 

У пошуках «другой палавінкі»
У «Матэрыялах для вывучэння побыту і 

мовы рускага насельніцтва Паўночна-Заходня-
га краю, сабраных П. Шэйнам» (Санкт-Пецяр-
бург, 1887 год) апісана гульня, якую даследчык 
прыкмеціў у Барысаўскім павеце Мінскай губер-
ні. Сутнасць яе ў наступным: прысутныя на тан-
цах выбіралі хлопца і дзяўчыну для ролі бацькі і 
маці, якія па сваім меркаванні ў гульнявой 
форме размяркоўвалі моладзь па парах і спява-
лі песні з падтэкстам на хуткае заключэнне 
шлюбу. 

Спевы працягваліся датуль, пакуль усіх не 
«перажэняць». Аўтар кнігі адзначае, што кожны 
хлопец мог у адзін вечар умоўна «ажаніцца» на 
трох-чатырох дзяўчынах. Даследчык П. Шэйн 
пісаў: «Падчас такой умоўнай жаніцьбы хлопец 
і дзяўчына частавалі адзін аднаго рознымі заку-
скамі і прысмакамі, затым далёка за поўнач па 
папярэдняй дамове клаліся спаць парачкамі». 

На вечарынках для моладзі былі толькі за-
прошаныя. Гаспадары клікалі ў госці сваякоў, 
сяброў і знаёмых сваіх дзяцей. Важная дэталь: 
яны павінны былі мець добрыя манеры і сціпла 
сябе паводзіць. Бацькі прыглядалі за моладдзю 
і падбіралі дачцэ ці сыну выгадную партыю для 
заключэння шлюбу. 

На такіх мерапрыемствах абмяркоўвалі на-
віны, спявалі, танцавалі пад фартэпіяна і гулялі 
ў хатнія гульні. Масавым відам адпачынку сярод 
гарадской моладзі было наведванне каткоў, 
якія заліваліся ў гарадскіх садках, парках, на 
плошчах. 

Марына КУЗЬМІЧ, 
фота з адкрытых інтэрнэт-крыніц носіць 

ілюстрацыйны характар 

КАЛЯНДАР

Вечарынкі з густам і карысцю 
ЯК ЛЮБІЛІ БАВІЦЬ ЧАС БЕЛАРУСЫ Ў КАНЦЫ XIX – ПАЧАТКУ XX СТАГОДДЗЯ

Мяркуючы  
па даследаваннях 
гісторыкаў, нашы 
продкі не толькі 
шмат працавалі, 
паглыбляліся  
ў хатнія клопаты, 
але знаходзілі час  
і для адпачын-
ку. Напрыклад, 
каталіся  
на санках.  
Назваў іх было 
мноства: вазкі, 
чункі, коўзанкі. 
Яшчэ раней 
сані ўвогуле 
выкарыстоўвалі 
толькі як  
транспартны  
сродак зімой.  
Аднак не толькі  
забавы дзеля 
пацехі і смеху 
цікавілі беларусаў 
больш стагоддзя 
таму. Нямала  
ахвоты праяўлялі  
і да больш  
карысных  
і пазнавальных 
заняткаў. 

ПРЫКМЕТЫ НАДВОР’Я
•	 Калі	 на	 Таццянін	 дзень	 ідзе	 снег,	 будзе	

дажджлівае	лета.
•	 Калі	неба	яснае	і	стаіць	мароз	–	да	добра-

га	ўраджаю	летам.	
•	 Калі	на	Таццяну	сонца	засвеціць	–	птушкі	

рана	вернуцца	з	выраю.
•	 Якое	надвор’е	на	Таццяну	–	такое	будзе	і	

ў	снежні.

ЦІКАВА ВЕДАЦЬ
У	 сельскай	 мясцовасці	 не	

забывалі	 традыцыйныя	 гульні,	
забавы.	Узімку	вяскоўцы,	акрамя	
рукадзелля	 і	 рамёстваў,	 каталіся	
гуртам	 з	 гор	 на	 вялікіх	 санках	
або	 перавернутых	 уверх	 лаўках,	
скрынках	з	намарожаным	дном.

У 30-я гады ХХ стагоддзя народныя гулянні 
былі шырока распаўсюджаны. У беларускіх га-
радах крыху мяняўся фармат іх правядзен-
ня. З пераходам на васьмігадзінны працоўны 
дзень магчымасцей правесці вольны час з ка-
рысцю стала больш.

ДАРЭЧЫ  

25 студзеня – Таццянін дзень

З НАРОДНАГА
Здаўна лічылася: дзяўчынкі, што 
нараджаліся ў Таццянін дзень, 
будуць добрымі гаспадынямі, у іх 
руках будзе ладзіцца любая ра-
бота.
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ДРАНИКИ

В Беларуси драники стали очень популярны с ХІХ века. Чаще всего их ели на 
зав трак, ведь это не только вкусное, но и очень сытное блюдо. 

Наилучшим дополнением к горячим картофельным оладьям была свежая до
машняя сметана, это самый знаменитый вариант подачи белорусских драников. 
Кроме того, их ели с мачанкой, маслом, жареными шкварочками с луком.

Вам понадобится: картофель  – 400  г, 
лук репчатый – 20 г, мука – 5 г, соль – 4 г, мас-
ло растительное – 20 г, сметана – 20 г для 
подачи.

Приготовление: картофель и лук про
мывают, перебирают, очищают, повторно промы
вают в проточной воде. Муку просеивают. Сырой 
очищенный картофель и лук репчатый протира
ют, добавляют муку, соль, тщательно переме

шивают и немедленно кладут на сковороду или 
противень с жиром, предварительно разогретый 
до 150–160 °С, жарят с обеих сторон до образо
вания корочки.

Подают к столу как самостоятельное блюдо 
или в качестве гарнира. Кроме масла и сметаны, 
хорошим дополнением к драникам может быть 
моченая брусника, протертая смородина или 
клюква.

ЦЕППЕЛИНЫ
Блюдо белорусской кухни представляет собой клецки из сырого тертого кар

тофеля с начинкой из мясного фарша. Подаются они со сметаной и поджаркой 
из сала. Название прижилось во время Первой мировой войны от наименования 
производителя германских дирижаблей Zeppelin, по форме напоминающих готовую 
клецку. 

Вам понадобится: на одну порцию 
(250 г) – 350 г картофеля, 15 г муки пшенич-
ной, 100 г фарша из свинины, лук репчатый.

Приготовление: картофель промыть, 
очистить от кожуры, протереть, отжать, добавить 

соль, муку и все перемешать. В готовый рубленый 
фарш добавить специи, соль. Из массы сформи
ровать цеппелины с сырым мясным фаршем, об
жарить, сложить в сотейник и тушить с добавле
нием бульона. В конце тушения добавить сметану.

КОЛДУНЫ «БЕЛОРУССКИЕ»
Традиционно колдуны готовят из мучного теста, в которое, как в пирожки, кладут 

различные начинки. По одной версии, такой способ приготовления мог прийти на бе
лорусские земли с Запада, а название – от латинского слова calduna, что означало 
«теплые внутренности» зверя, убитого на охоте. По другой версии, схожее блюдо 
«кундумы» привезли с Востока татары, осевшие на белорусских землях во времена 
князя Витовта. Однако сегодня уже трудно определить, кто был первым, тем более 
что «родственники» колдунов есть в разных кухнях мира: пельмени, вареники, 
равио ли, манты, хинкали, вонтоны, баоцзы, цзяоцзы… У белорусских колдунов своя 
особенность. 

Вам понадобится: на одну порцию  – 
300  г картофеля, 10  г муки, одно яйцо, соль. 
Для приготовления фарша: грибы сушеные – 
10 г (можно и сырые – 40 г), котлетное мясо 
(свинина)  – 60  г, лук репчатый  – 15  г, соль, 
перец по вкусу. Масло растительное для 
жарки – 20 г. Сметана при подаче к столу.

Приготовление: картофель моем, лук 
репчатый чистим, промываем, муку просеиваем. 
Вареные нарезанные грибы слегка обжариваем 
с пассерованным репчатым луком и смешиваем 
с мясным фаршем, солью, перцем. Очищенный 
картофель натираем на крупной терке, добавля
ем муку, яйца и перемешиваем. На раскаленную 

сковороду с растительным маслом раскладываем 
картофельную массу, на нее кладем фарш, по
крываем картофельной массой и жарим в жа
рочном шкафу с обеих сторон при температуре 
200–220 °С до образования золотистой корочки. 

Для фарша: грибы сушеные заливаем во
дой и оставляем на 10–15 минут, затем тщательно 
промываем несколько раз. Заливаем их холодной 
водой, оставляем на 3–4 часа для набухания и за
тем варим в той же воде 1,5–2 часа до готовности. 
Грибной отвар процеживаем, грибы промываем, 
нарезаем ломтиками. Лук репчатый нарезаем по
лукольцами и пассеруем. Мясо размораживаем, 
промываем и измельчаем на мясорубке.

ПЕЧИСТО С ГРИБНОЙ ПОДЛИВКОЙ
Согласно энциклопедическому определению, это традиционное праздничное 

мясное блюдо белорусской кухни. Оно готовится из больших кусков мяса по старин
ной моде. Ведь до начала ХІХ века наша кухня почти не знала блюд из рубленого 
фарша или из мелко нарубленного мяса. 

Вам понадобится: свинина  – 1,5  кг, 
лук репчатый  – 250  г, грибы свежие  – 400  г, 
масло сливочное – 50 г, мука – 30 г, сыр твер-
дый – 40 г, сметана – 20 г, соль, перец черный 
молотый – по вкусу.

Приготовление: свинину натираем пер
цем и солью, мелко нарезанным луком и остав
ляем мариноваться на два часа. Запекаем при 
температуре 190 °С 60 минут. Во время запекания 
поливаем соком, который выделила маринован
ная свинина.

Для подливки отвариваем грибы. Мел
ко наре занный лук обжариваем на сливочном 
масл е, добавля ем муку и вымешиваем на мед
ленном огне до однородной консистенции. 
Затем до бавляем грибы, солим, перчим. Не
много прогреваем еще на сковороде и добав
ляем смета ну, туши м 10 минут. В конце при
готовления добавляем натертый твердый сыр, 
тушим 15 минут. Готовую свинину нарезаем на 
порционные куски и при подаче поливаем под
ливкой.

«ДЗЬМУХАЎЦЫ»
Десерт белорусской национальной кухни. Это блюдо можно считать понастоящему 

традиционным. Название с белорусского языка переводится как «одуванчики». Эти 
творожные шарики, обжаренные в панировочных сухарях, станут отличным дополне
нием к вечернему чаепитию! Подать их можно с классическим соусом.

Вам понадобится: 100  г творога, 
2  яйца, 30  г муки, масло растительное для 
жарки, сухари, корица. Для соуса: яблоко 
свежее, сахар по вкусу, щепотка корицы и 
лимонная кислота на кончике ножа, чайная 
ложка картофельного крахмала.

Приготовление: в протертый творог до
бавляем муку, сахар, яйцо, корицу. Хорошо пере
мешиваем. Из полученного теста катаем шарики, 
панируем в сухарях и жарим в большом количе
стве масла. 

Для соуса: нарезанные ломтика
ми яблоки с кожей, без семенного гнезда, 
зали ваем горя чей водой и варим в тече
ние 6–8 минут до готовности при закрытой 
крышке. Затем яблоки протираем до пюре
образной кон систенции, соеди няем с отва
ром, добавляем сахар, лимонную кислоту, до
водим до кипения, вводим предварительно 
разведенный в охлажденном отваре крахмал, 
даем еще раз вскипеть. В готовый соус кладем 
корицу.

СБИТЕНЬ
Традиционный белорусский напиток на травах. В зависимости от времени года 

он мог подаваться как холодным, так и горячим. Холодный вариант отлично освежал 
летом, а горячий – согревал во время прихода морозов.

Вам понадобится: 1  л воды, 3  ст.  л. 
меда, 1  ст.  л. сухой мяты, 2  шт. гвоздики, 
немно го аниса, мелиссы, можжевельни-
ка,  также можно добавить кориандр или 
чаб ре ц.

Приготовление: вскипятить воду, до
бавить мед и, помешивая, довести до полного 
растворения. Спустя минут 10 добавить все пря
ности и на медленном огне варить до готовности 
(10–15 минут). Подавать горячим!
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ПРИЯТНОГО АППЕТИТА!

Ирина ЖИГАЛКО,  
главный технолог отдела общественного питания Белкоопсоюза
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ПРОИСШЕСТВИЯ

Счастливое спасение
В Пинском районе Брестской области 
женщина попала в питьевой колодец 

Как рассказали в Брестском областном управлении 
МЧС, случай произошел в деревне Пинковичи. 

Тревогу забила сестра пострадавшей. Проснувшись, 
женщина не застала родственницу ни в доме, ни во дво-
ре. За помощью обратилась к сотрудникам РОВД. Они, 
обследовав территорию домовладения, нашли женщину в 
колодце. О случившемся сообщили на линию 101. Работ-
ники МЧС, а также службы взаимодействия выехали к 
месту происшествия. До приезда спасателей пострадав-
шая находилась по пояс в воде. Ее удалось спасти. Брига-
да скорой медицинской помощи осмотрела женщину 
(пенсионерку 1966 года рождения) и госпитализировала 
ее в учреждение здравоохранения.

Неудавшийся тандем
В Минске отец и сын похищали 

с автомобилей линзы зеркал заднего вида

Сотрудники милиции задержали с поличным 38-летнего 
мужчину и его 15-летнего сына. Как сообщается в Telegram-
канале «Милиция Минска», правоохранители установили: 
минчанин возил сына по Минску, чтобы тот определял, где 
припаркованы дорогостоящие машины BMW. 

Принимая меры конспирации, фигуранты снимали на-
ружные элементы и уезжали. В настоящее время извест-
но о девяти кражах. Общая сумма ущерба составила бо-
лее 10 тысяч рублей. В машине, на которой передвига-
лись «предприимчивые» отец и сын, оперативники обна-
ружили часть похищенного.

Следователи возбудили уголовные дела. Проверяется 
причастность фигурантов к аналогичным преступлениям. 
Ранее минчанин неоднократно привлекался к уголовной 
ответственности за имущественные преступления.

МОШЕННИЧЕСТВО

Звонок недоверия
Пенсионерка в Витебске едва не лишилась 

2 тысяч долларов из-за лжесообщения о ДТП 
с внуком

В Витебске пожилая женщина отдала мошенникам 
круглую сумму, поверив в сообщение о ДТП с участием 
ее внука. 

По информации БЕЛТА, sb.by 
подготовила Мария НИКОЛАЕВА,

фото носит иллюстративный характер

Как рассказали в УВД Витебского облисполкома, на 
домашний телефон 80-летней витебчанке позвонили, что-
бы сообщить, что ее внук якобы стал виновником ДТП. За 
решение вопроса в пользу нарушителя у пенсионерки по-
требовали большую сумму. Женщина сказала, что такой 
у нее нет, есть лишь 2 тысячи. Через некоторое время к 
жертве мошенников приехал курьер из службы доставки, 
который должен был забрать деньги и передать их по 
определенному адресу незнакомому человеку. Однако, 
прибыв на место, он никого не обнаружил и, поговорив с 
техподдержкой, вернулся к пожилой жительнице област-
ного центра. Там его уже ждали правоохранители.

Следователи возбудили уголовное дело за мошенни-
чество. Проводятся оперативные мероприятия и след-
ственные действия по выявлению всех участников пре-
ступной группировки. 

Милиция напоминает: будьте бдительны и не подда-
вайтесь на уловки мошенников. При поступлении подоб-
ных звонков следует сразу же прекратить разговор и со-
общить о произошедшем в правоохранительные органы.

Уж замуж невтерпеж 
Для минчанки общение на сайте знакомств 

закончилось потерей круглой суммы – 
18 тысяч рублей

В Советское РУВД Минска обратилась 45-летняя жи-
тельница района, пострадавшая от мошеннических 
действи й. 

Минчанка рассказала правоохранителям, что на сайте 
знакомств общалась с молодым человеком. Он предло-
жил ей воспользоваться услугами приятеля и улучшить 
материальное положение при помощи криптобиржи. Жен-
щине предложение показалось заманчивым, и она согла-
силась. По указанию куратора она переводила цифровую 
валюту на счета электронных кошельков.  

Позже пострадавшая попросила посредника помочь 
ей вывести деньги, однако последний отказался. Сайт, 
где она приобретала крипту, перестал работать. В резуль-
тате минчанка лишилась круглой денежной суммы.

Возбуждено уголовное дело за мошенничество. 

СТОП: НАРКОТИКИ!

Жажда наживы
В Минске с поличным задержаны

 друзья-закладчики, у которых изъяли 
более 400 граммов мефедрона

По информации правоохранителей, задержанным 
33 и 34 года. Оба работали закладчиками на интернет-
магазин по продаже запрещенных веществ. При себе 
у фигурантов, по месту работы младшего из них, а также 
в тайниках в лесных массивах оперативниками при уча-
стии кинолога ГУВД со служебной собакой обнаружено 
и изъято более 400 граммов особо опасного психотропно-
го вещества мефедрон.

Задержанные рассказали, что нашли объявление 
о подработке в одном из мессенджеров и откликнулись 
на него. По заданию куратора приятели распространяли 
психотропы на территории Минска и пристоличья. Нарко-
курьерами они проработали меньше месяца. Известно, 
что старший из фигурантов ранее привлекался к уголов-
ной ответственности за незаконный оборот наркотиков.  

Возбуждено уголовное дело за незаконный оборот 
наркотиков с целью сбыта, задержанным грозит до 15 лет 
лишения свободы.

ЗВЕЗДЫ ГОВОРЯТ

Гороскоп на неделю 
29 января – 4 февраля 

Очень неоднозначная неделя: дела, от-
ношения и настроение подвержены силь-
нейшим резким волнообразным перепа-
дам. То, что сегодня ладится и не вызыва-
ет никакого сомнения, завтра может пойти 
наперекосяк. Будьте начеку, не оставляйте 
без контроля эмоции, и все обойдется. 

ОВЕН (21.03–20.04)
У Овнов марта и первой декады апреля на этой 
неделе есть шанс самостоятельно воплотить в 

жизнь задуманное. Поэтому приложите максимум усилий для 
того, чтобы реализовать свои планы. Но если возьметесь за 
создание общего дела, то будьте готовы к тому, что именно 
вам придется нести основной груз ответственности и выпол
нять самую сложную работу. 

ТЕЛЕЦ (21.04–20.05)
Вы станете более привлекательны для лиц про
тивоположного пола. Однако вас может тяготить 

общение с людьми, которые вам не нравятся или с которыми 
вы не смогли быстро найти общий язык. Поэтому старайтесь 
шире смотреть на вещи, и тогда будет проще увидеть все 
плюсы и минусы сложившихся отношений. Тем не менее во 
вторник многим вашим планам не суждено сбыться, поэтому 
лучше не начинайте новые дела и не проводите ответствен
ные встречи и переговоры. 

БЛИЗНЕЦЫ (21.05–21.06)
В начале этой недели у Близнецов мая и первой 
декады июня может появиться несколько новых 

партнерских предложений. Стоит обязательно их рассмо
треть, так как они действительно будут сулить необычные 
возможности. В то же время не спешите давать окончатель
ное согласие, чтобы впоследствии у вас был шанс выдвинуть 
дополнительные условия. 

РАК (22.06–22.07)
Непростая неделя для Раков июля. Нако
пившиеся претензии или недомолвки в отно

шениях с партнерами могут стать причиной конфликтов 
или довольно неприятного выяснения отношений. Причем 
именно вас будут обвинять в невыполнении взятых на себя 
обязательств и проявлении излишних холодности и безраз
личия. По этой причине не позволяйте эмоциям возобладать 
над разумом. 

ЛЕВ (23.07–22.08)
Неблагоприятная неделя для большинства Львов. 
Приготовьтесь к тому, что вам придется открыто 

отстаивать свое мнение. Тем не менее это будет неплохим 
уроком, вы сможете почувствовать себя победителем. 

ДЕВА (23.08–22.09) 
Неожиданно возникшие предложения на этой не
деле могут поднять многих Дев с насиженного 
места, поскольку открывающиеся перспективы 

окажутся невероятно заманчивыми. В любом случае гораз
до выгоднее будут короткие поездки, поэтому позаботьтесь 
о том, чтобы ваше путешествие не затянулось. 

ВЕСЫ (23.09–23.10)
На этой неделе Весов октября могут преследо
вать неудачи. Особенно если вы станете бороться 

с обстоятельствами и упорно стоять на своем. Лучше занять 
позицию стороннего наблюдателя и не вмешиваться в ход со
бытий, чтобы сэкономить время и силы. 

СКОРПИОН (24.10–22.11)
Неудачная неделя для Скорпионов октября и пер
вой декады ноября. Откажитесь от участия в де

лах, если у вас есть хоть малейшее подозрение, что можете 
потерпеть неудачу. В любом случае не подвергайте себя фи
нансовому риску, так как вам обязательно придется платить 
по счетам. 

СТРЕЛЕЦ (23.11–21.12)
У Стрельцов ноября и первой декады декабря в 
эти дни есть вероятность встретить людей, кото

рые впоследствии смогут стать добрыми друзьями. Общение 
с ними принесет немало пользы и поможет стать более доб
рым и отзывчивым человеком, что, непременно, станет хоро
шим жизненным уроком. 

КОЗЕРОГ (22.12–19.01)
Благоприятная неделя для большинства Козе
рогов. Тем не менее старайтесь действовать как 

можно осторожнее и не рискуйте там, где можно этого не де
лать. В этом случае вы сумеете быстро занять место в группе 
лидеров, а потом и обогнать своих конкурентов. 

ВОДОЛЕЙ (20.01–18.02)
Ответственная неделя для Водолеев января и вто
рой декады февраля. Проявите осторожность в 

общении с людьми, так как ваши действия и высказывания 
могут не оправдать их ожидания, что станет поводом для не
приятной критики и конфликтов, которые никому не доставят 
удовольствия. И не затевайте новых дел, особенно крупных 
проектов, даже если вам будет трудно противостоять соблаз
ну с их помощью быстро поправить дела и изменить жизнь 
к лучшему. 

РЫБЫ (19.02–20.03)
Для большинства Рыб это перспективная неделя. 
Хотя не все будет даваться легко и быстро, как 

того хотелось бы, однако вера в светлое будущее в сочета
нии с упорством помогут вам преодолеть себя и переломить 
ситуацию в свою пользу. И старайтесь не менять свое мне
ние в профессиональных или служебных делах, так как это 
избавит вас от сомнений и участия в предприятиях, которые 
окажутся бесперспективными и не принесут ничего, кроме 
разочарований. 
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17 января 2024 года  
перестало биться сердце  

ЛЮБОВИ ИОСИФОВНЫ КОРЖЕНЕВСКОЙ. 

Любовь Иосифовна с 1977 по 1999 год 
трудилась в Минском торговом техникуме Бел
коопсоюза (ныне Минский филиал УО «Бело
русский торговоэкономический университет 
потребительской кооперации»). 

Работала масте ром производственного обучения, за ведующей 
учебнотренировочным магазином товаров повседневного спроса. 

Любовь Иосифовна отличалась исключительным трудолюби
ем, была настоящим профессионалом своего дела и уважаемым 
человеком. За доблестный труд в 1988 году награждена медалью 
«Ветеран труда», неоднократно ей объявлялись благодарности.

Приносим искренние соболезнования родным и близким Лю
бови Иосифовны. Светлая память о ней останется в наших сердцах.

Коллектив Минского филиала УО «Белорусский торгово-экономический 
университет потребительской кооперации»

СВЕТЛАЯ ПАМЯТЬ
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Беларусь благодаря богатому культурному наследию заслуженно приобре-
ла статус фестивальной страны. Это означает, что каждый месяц в различ-
ных городах, райцентрах, деревнях проходят многочисленные яркие и за-
хватывающие фестивали. Во время мероприятий гости могут окунуться в 
атмосферу древних традиций и обрядов, многие из которых местные жите-
ли передавали из поколения в поколение. Народные песни, танцы, ремесла 
и кулинарные изыски позволяют лучше узнать о давних традициях разных 
регионов Синеокой. Предлагаем окунуться в захватывающую атмосферу 
страны вместе и составить свой фестивальный календарь. 

НАВСТРЕЧУ ВЕСНЕ
Когда? 17 февраля 
Где? Гродно, урочище «Пышки» 
Уникальность: наряду с культурными мероприя

тиями проходят спортивные соревнования

В этом году жителей и гостей областного цен-
тра культурно-спортивный праздник порадует 
разнообразными играми и забавами, зажига-
тельными песнями и плясками. Планируются ве-
селые розыгрыши, сюрпризы и подарки. Для же-
лающих проявить ловкость и сноровку подготов-
лены разнообразные спортивные состязания и 
площадки. Свои звонкие песни и пляски подарят 
исполнители и коллективы учреждений культуры 
Гродно. Самым ярким моментом праздника ста-
нет сжигание чучела Зимы.

МОРИНСКАЯ ЗОЛОТАЯ РЫБКА
Когда: 10 февраля
Где? Агрогородок Морино, Ивь евский район, Грод

ненская область
Уникальность: дегустация ухи по фирменным 

рецеп там

Праздник ухи уже в восьмой раз пройдет в 
агрогородке Морино Ивьевского района на бере-
гу Немана. Эти места всегда славились своей 
рыбалкой, а хозяйки традиционно готовили блю-
да из рыбы. В программе мероприятия – встреча 
со сказочной исполнительницей желаний Золо-
той Рыбкой, концерт коллективов любительского 
творчества, дегустация ухи, а также блинов, мяс-
ных блюд и сладостей.

Настоящий гастрономический фестиваль!

ПРОВОДЫ СНЕГУРОЧКИ. МАСЛЕНИЦА
Когда? 25 февраля
Где? Агрогородок Каменюки, Каменецкий район, 

Брестская область, Национальный парк «Беловеж
ская пуща»
Уникальность: возможность отведать коло

ритные блюда с «пущанскими» начинками 

Массовое туристическое мероприятие посвя-
щено торжественным проводам Снегурочки. Го-
сти смогут посетить сказочные экскурсии в по-
местье белорусского Деда Мороза, а также при-
нять участие в музыкально-развлекательной 
программе и народных играх «Молодецкие заба-
вы». Во время фестиваля пройдут выставки-про-
дажи и мастер-классы «Города мастеров». Го-
стям поместья предлагается отведать румяные 
блины с «пущанскими» начинками, горячий тра-
вяной чай, шашлык из дичи, угощения полевой 
кухни.

МАСЛЕНИЦА-2024 В «ПРИПЯТСКОМ» 
Когда? 25 февраля
Где? Агрогородок Лясковичи, Петриковский 

райо н,  Гомельская область, Национальный парк 
«Припятский»
Уникальность: возможность увидеть, как блины 

выпекают на пне
В программе массово-туристического меро-

приятия выступление ансамбля «Спасовка» и 
коллектива «Припятский», театрализованное 
представление, состязания на масленичном 
столбе, мастер-классы в музейных домиках, мас-
леничные игры и забавы, выпекание блинов на 
пне, народные песни и танцы, сжигание чучела 
Зимы.

Сканворд Составила Тамара 
СЕМЕНОВА

(Минск)

Ответы на сканворд

По горизонтали: Розанова. Немка. Сизиф. 
Агами. Икс. Рокот. Олово. Вальс. Ода. Гиг. На-
гул. Икако. Четвертак. 

По вертикали: Травматолог. Апологет. Амни-
стирование. Акр. Мызник. Легат. Век. Конь. 
Ука. Арфист. Силок. 

ЛЮБОПЫТНЫЕ ВЕСТИ
Биологи советуют выбирать сочный тропический  
фрукт по запаху. Именно он подскажет, созрел 
плод или нет. Дело в том, что кожура у ананаса 
бывает и зеленой, и ярко-желтой. Ориентируясь 
только на ее цвет, можно прогадать. А вот если 
плод благоухает характерным ананасовым аро-
матом, значит, созрел.

Отличный фрукт
КАК ПРАВИЛЬНО ВЫБРАТЬ АНАНАС? 

Зрелый ананас должен быть 
относительно твердым и не-
множко пружинить. Если плод 
мягок, это указывает на его под-
мерзание или неправильное хра-
нение. Увядшая верхушка и не-
свежий запах говорят о броже-
нии мякоти.

К слову, употреблять в пищу 
недозревшие плоды тоже не стоит. В них содержатся протеоли-
тические ферменты, из-за которых могут возникать неприятные 
ощущения во рту. Ферменты могут раздражать слизистые обо-
лочки и кожу. После употребления недозревшего ананаса может 
пощипывать язык и губы. Кстати, именно благодаря этому свой-
ству в свежевыжатом ананасовом соке маринуют мясо. За счет 
протеолитических ферментов оно становится более мягким. 

Если вы купили неспелый ананас, его созревание можно 
ускорить, положив фрукт в целлофановый пакет с яблоками и 
мандаринами, которые начнут выделять газ этилен – гормон ста-
рения для растений. Чтобы замедлить созревание тропического 
фрукта, лучше его хранить в холодильнике. 

Подготовила София ГАРОН

ОТДЫХ СО СМЫСЛОМ

Вкус и колорит
ТОП-4 УНИКАЛЬНЫХ ФЕСТИВАЛЕЙ И ПРАЗДНИКОВ 
В СТРАНЕ, КОТОРЫЕ СТОИТ ПОСЕТИТЬ В ФЕВРАЛЕ

Фото Антона СТЕПАНИЩЕВА, Павла БОГУША
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