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Одна из тем прошедшего совещания, или, как обозначил Глава госу-
дарства, насущный вопрос – мелиорация. Задачи на всех уровнях были 
поставлены еще в прошлом году. Предварительные итоги показыва-
ют – исполнители работу провалили.    Президент назвал ее отврати-
тельной, подчеркнув, что с таким положением дел мириться не будет.

Александр    Лукашенко акцентировал, 
что выделенные средства не должны ос-
ваиваться просто ради освоения. Все 
должно делаться вовремя, по уму и по-
хозяйски. Поручено также немедленно 
восстановить имеющуюся технику. Коми-
тет госконтроля будет непрерывно кон-
тролировать ход рабо т по мелиорации 
и докладывать Главе государства. При 
этом Александр  Лукашенко подчеркнул, 
что мелиорация – зона ответственности 
не только Правительства, а прежде всего 
губернаторов.

Не получится выдать желаемое 
за действительное

Президент напомнил, что год назад 
прошел масштабный республиканский 
семинар-совещание, где были определе-
ны вполне понятные задачи. В частности, 
с 2023 по 2025 год утроить объемы мели-
оративных мероприятий (по отношению к 
показателю 2021-го). Президенту доло-
жили, что цель выполнена, однако он за-
дал резонный вопрос присутствующим:

– Утроили. Но что меня удивляет, исхо-
дя из ваших писаний: все поломано, все 
изломано, из сотни траншее копателей 
только один работает, и прочее, и прочее.  

Спасать надо мелиорацию как от-
расль. А как же в три раза увеличили 
за этот год? Вы что, лопатами копали 
траншеи? Или вы хотите выдать желае-
мое за действительное? Не получится!

Обращаясь к Премьер-министру Ро-
ману Головченко, белорусский лидер за-
явил, что его настораживает работа Пра-
вительства по отдельным принципиаль-
ным вопросам, ряд президентских пору-
чений просто провалены:

– Это что, практикой ста новится Пра-
вительства? Это недопустимо! Со мной 
это не про катит.

Ситуация далека от идеальной
Глава государства также напомнил, 

что губернаторы обязались ввести в сель-
скохозяйственный оборот в этом году 
110 тысяч гектаров земель. Решения на 
уровне    Президента по финансированию 
мелиоративных работ и закупке техники 
приняты в середине 2023-го. Однако во-
просов немало, констатировал Президент:

– Мы тремя пальцами собрали со всех 
сфер и отраслей денежные ресурсы 
и предоставили для мелиорации. Однако, 
как мне докладывают, в отдельных обла-
стях ситуация с выполнением далека 
от идеальной.

Для исправления ситуации Прави-
тельство с облисполкомами инициируют 
изменение структуры выполняемых ра-
бот с концентрацией ресурсов на культур-
технической мелиорации. Такой подход 
Александр    Лукашенко жестко раскрити-
ковал, подчеркнув, что это совершенно 
разные вещи. В первом случае речь идет 
исключительно о приведении в порядок 
сельскохозяйственных угодий, в то время 
как мелиорация – это серьезные вещи. 
Для тех, кто не разбирается, белорусский 
лидер популярно объяснил и справедли-
во упрекнул Правительство:

– Это там, где надо копать, каналы про-
кладывать или восстанавливать, где надо 
прокладывать дрены… Не получилось спа-
сать сельскохозяйственные угодья серьез-
ным образом, вы мне подкидываете иници-
ативу все это перевести в культуртехниче-
ские работы. А завтра вы предложите 
деньги, которые отпущены на мелиорацию, 
перекинуть на вырубку кустарников.  

Так вот мое решение: кустарники, Ро-
ман Александрович (Головченко. – Прим. 
ред.), будете вырубать топором и лопата-
ми. Это должны делать сельскохозяй-
ственные предприятия. А мелиорацию бу-
дем вести так, как положено по науке!

Не заниматься показухой
Белорусский лидер раскритиковал и 

вице-премьера Леонида Зайца, который 
курирует сферу АПК:

– Я предупреждал тысячу раз. Мною 
именем революции принято решение по 
финансированию этих работ. Я вас пре-
дупреждал, что мы отрываем, как я часто 
говорю, от лекарств и прочего для того, 
чтобы спасти земли сельскохозяйствен-
ного назначения. Почему? Потому что 
8 миллиардов долларов у нас экспорт по 
сельхозпродукции. Чего нам не хватает? 
Земельных ресурсов?  

Так у нас же простаивают как мини-
мум полмиллиона гектаров (больше да-
же) – то, что мы наметили по мелиора-
ции. Надо спасти то, что сегодня можно 
и нужно спасти!

Александр    Лукашенко также обратил 
внимание на бесхозяйственное отноше-
ние к отдельным полям, на которых была 
проведена мелиорация: результата не 
видно, вода как стояла, так и стоит. В то 
же время на более чем 10 тысячах гекта-
ров (в Гродненской области – 2,2 тысячи, 
Витебской и Могилевской – по 4,3 тыся-
чи) предлагается провести не реконструк-
цию мелиоративных систем, а работы по 
уборке кустарников, очистке каналов, 
раскорчевке.

   Президент на такое предложение 
Правительства отреагировал предельно 
жестко:

– Так корчуйте, какие вам деньги?

Святая обязанность собственника
В ходе обсуждения    Президент пре-

дельно ясно и четко формулирует глав-
ную задачу:

– Содержать мелиоративные каналы 
в чистоте и порядке, вовремя обслужи-
вать, чтобы каждый клочок земли был 
в севообороте, – это святая обязанность 
собственника (предприятий мелиоратив-
ных систем и сельхозорганизаций).

Главу государства интересует, по ка-
кой причине это не сделано. Правитель-
ство ссылается на высокую степень изно-
са траншеекопателей и отсутствие про-
ектной документации на всю площадь ре-
конструкции мелиоративных систем. 
Однако Александр    Лукашенко такого 
объяснения категорически не приемлет:

– Чудеса! Что же это за проблема – 
взять старую документацию? Я же вас не 
толкаю новые мелиоративные системы ос-
ваивать. А те, которые были освоены в со-
ветские времена, нужно восстановить. Всё, 
не надо больше лезть в леса и болота! Вос-
становите эти полмиллиона гектаров, по-
том будем вести разговор. Проектной доку-
ментации у них не хватает… Канал очи-
стить, который зарос кустарником, черт 
знает чем, и уложить дрену от лужи на по-
лях в канал. Хотя бы это для того, чтобы 
можно было распахивать эти площади.  

По-хозяйски подойти. А у нас «деньги 
осваивают»… Везде мне пишут в справ-
ках, и даже Председатель Комитета гос-
контроля: не освоено и прочее. Слава 
бог у, что не освоено! Не закопали в зем-
лю деньги.

«Все должно быть  
восстановлено и работать!»  
О чем    Президент публично 
предупредил чиновников

Что касается износа техники, то, по 
данным, прозвучавшим на совещании, в 
стране имеется 101 траншеекопатель, из 
которых 99 полностью самортизированы. 
Такая информация вызывает у    Президента 
недоумение и возмущение.

– Скажи честно: ты подписал то, что 
тебе подсунули, или сам посчитал? – 
уточнил Александр    Лукашенко у Пре-
мьер-министра.

– Каждый, конечно, не проверяли, – 
ответил Роман Головченко.

– Так не подписывай то, что не прове-
рял. Позови их и скажи, как можно с сотней 
(единиц техники. – Прим. ред.), которые не-
исправны, в три раза увеличить объемы. 
Это же на поверхности. Что значит самор-

тизированы? Неисправный трактор, сеялка, 
комбайн – давайте вернем в центры вос-
становления. Эти восстановленные еди-
ницы в два-три раза дешевле (новых. – 
Прим. ред.). Все должно быть восстановле-
но и работать! Комбайн, трактор энергона-
сыщенный должны работать не менее 
15 лет. Вот вам вся амортизация. Год назад 
я поручал провести инвентаризацию мели-
оративной техники, принять все необходи-
мые меры по ее восстановлению, ремонту 
и сохранности. Когда будет результат?

Упрашивать и уговаривать кого-то бе-
лорусский лидер не намерен и ставит 
конкретную задачу руководству Комитета 
госконтроля:

– Если в апреле месяце не начнут ра-
ботать эти все траншеекопатели, кото-
рые там должны быть на учете, – всех 
поса дить. Публично вас предупреждаю. 
Сотни тысяч рублей в землю закопаны 
и разобраны! Еще раз подчеркиваю: лег-
че восстановить и отремонтировать эту 
технику (дешевле будет), чем произве-
сти новую. А если надо произвести деся-
ток-полтора траншеекопателей – произ-
ведите.

Слишком много болтовни, 
а мало дела!

   Президент обратил внимание, что в 
январе 2023 года на основании заявок 
мелиоративных организаций ему докла-
дывали об утверждении плана производ-
ства специализированной техники компа-
нии «АМКОДОР» и создания сервисных 
центров по ее гарантийному обслужива-
нию:

– Где это? Вы же приходили и плака-
лись за « АМКОДОР» вместе с Головчен-
ко: помочь надо, деньги выделить. Мы ку-
да деньги выделяем? Слишком много 
там болтовни, а мало дела!

Заместитель Премьер-министра Петр 
Пархомчик докладывает: в этом году 
осталось поставить шесть траншеекопа-
телей, до нового года они все будут пере-
даны в хозяйства. Однако у    Президента 
другая информация:

– Из запланированных к поставке на 
2023 год 188 единиц амкодоровской тех-
ники на 12 декабря поставлено 64 – тре-
тья часть. Что ты мне рассказываешь? 
Многоковшовых транше екопателей из то-
го же плана – только один из 14. Один! 
Я тебя предупреждаю последний раз.

И далее ключевой вопрос всем участ-
никам совещания:

– Насколько обоснованы вообще ва-
ши подходы к изменению структуры ме-
лиоративных работ в контексте госзадачи 
по масштабной реконструкции мелиора-
тивных систем до 2025 года? Главный во-
прос, на который мы должны ответить.

Полина КОНОГА,  
Евгений КОНОНОВИЧ

«Надо спасти эти земли!»
ЗА ЧТО    ПРЕЗИДЕНТ ЖЕСТКО РАСКРИТИКОВАЛ РАБОТУ ПРАВИТЕЛЬСТВА ПО МЕЛИОРАЦИИ И  КАКИЕ ПОСТАВИЛ ЗАДАЧИ
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ВЫСОКАЯ НАГРАДА 

За значительный вклад в реали-
зацию творческих проектов по 
сохранению традиционной куль-

туры Беларуси и проведение каравай-
феста «Бацькава булка» специальная 
премия Президента Беларуси деяте-
лям культуры и искусства присуждена 
заместителю председателя правления 
Гродненского областного потреби-
тельского общества Елене Чиковой. 
В числе удостоенных этой высокой 
награды – заместитель начальника от-
дела культурно-просветительской ра-
боты, искусств и учебных учреждений 

управления культуры Гродненского 
облисполкома Ольга Богданович, 
председатель Свислочского рай-
исполкома Александр Версоцкий. 

Сказка стала явью
В интернате проживают и 

учатся дети с особенностями 
развития. Ребята нуждаются не 
только в качественном образова-
нии, но и в ежедневной поддерж-
ке со стороны педагогов, помо-
щи и адаптации. Детей привле-
кают к организации различных 
мероприятий. И на каждом из 
них кооператоров встречают как 
давних друзей. Ведь без их уча-
стия здесь не обходится ни одна 
значимая дата: Белкоопсоюз уже 
более четверти века сотруднича-
ет с учебным заведением. 

В этот раз ребята подготови-
ли новогодний спектакль по мо-
тивам известных сказок. К встре-
че долгожданных гостей дети го-
товились усердно: разучивали 
сценарий, музыкальные номера, 
шили яркие костюмы. По словам 
Ольги АРТЕМЧИК, педагога-ор-
ганизатора, для всех юных акте-
ров участие в спектакле – ответ-
ственное событие:

– Подготовку начали сразу 
посл е осенних каникул. У нас 
много активных и креативных 
ребят, которые с удовольствием 
были готовы перевоплотиться и 
почувствовать себя сказочными 
персонажами. Надеемся, что 
все остались довольны пред-
ставлением.

Актовый зал школы-интер-
ната наполнился зрителями, и 
гости погрузились в волшебное 
путешествие. По сюжету нака-
нуне Нового года Снежная Ко-
ролева с разбойниками неожи-
данно похищают главных персо-
нажей – Дедушку Мороза и 
Снегурочку. Нужно их срочно 
выручать. Но как? На помощь 
приходят Красная Шапочка, Ли-
са Алиса, Кот Базилио, Бурати-
но, Емеля… Весь спектакль 
был пронизан нотками волшеб-
ства и магии, а динамичные 
сценки чередовались с песнями 
и творческими выступлениями 
ребят. Юные актеры постара-
лись от души. Благодарные зри-
тели не уставали аплодировать 
им на протяжении всего пред-
ставления. 

Как и полагается в сказках, 
добро восторжествовало: Дед 
Мороз со Снегурочкой были спа-

сены, а позже пригласили всех 
на развлекательную программу. 
Вместе с гостями ребята водили 
хороводы вокруг красавицы ел-
ки, пели песни, играли, танцева-
ли, а позже вместе зажгли огни 
на елке. 

Если в сердце твоем 
доброта

Какой же праздник без по-
дарков? Кооператоры привезли 
для ребят сладкие гостинцы, раз-
вивающие игры, канцелярские 
товары, а также вручили денеж-
ные сертификаты на улучшение 
материально-технической базы 
школы. После новогоднего утрен-
ника Валерий МАРИНИЧЕВ вы-
сказал самые добрые пожелания 
ребятам:

– Новый год и Рождество – 
это любимые и долгожданные 
праздники не только для детей, 
но и для взрослых. Сколько бы 
нам ни было лет, мы все равно 
надеемся на чудо, загадываем 
желания, веря в то, что они не-
пременно сбудутся. Мы рады 
привносить в жизнь детей чув-
ство праздника и создавать по-
воды для хорошего настроения. 

Спасибо вам за радушный при-
ем и прекрасный спектакль. Вы 
подарили нам всем ощущение 
настоящего волшебства. Хочу 
пожелать, чтобы ваши мечты 
обязательно исполнились, чтобы 
в домах, где вас ждут родные, 
всегда царили тепло и уют, все 
были здоровы. 

Заместитель председателя 
Правления Белкоопсоюза адре-
совал отдельные слова благо-
дарности сотрудникам учрежде-
ния. Он отметил: безразличные 
люди здесь работать просто не 
смогли бы. 

Также в гости к ребятам 
приехали представители раз-
личных организаций, предсе-
датели райисполкома, профсо-
юзов и настоя тель храма в 
честь Иверской иконы Божией 
Матери. Ребята вручили при-
сутствующим новогодние ком-
позиции, сделанные своими 
рука ми.

Сергей БЫКОВ, директор 
школы-интерната, поблагодарил 
всех за внимание к подопечным и 
напомнил: дети с удовольствием 
ждут встречи с гостями, чтобы 
показать свои таланты.

– Вы настоящие друзья, кото-
рые постоянно интересуются на-
шими делами, навещают ребят и 
оказывают материальную по-
мощь, – подчеркнул он. – Дети 
трепетно относятся к гостям, по-
здравлениям и подаркам. Они 
чувствуют заботу не на словах, а 
на деле. А мы благодарны за 
поддержку! Поздравляем с на-
ступающим Новым годом! Будьте 
счастливы и дарите друг другу 
тепло!

Утренник прошел на одном 
дыхании. Ученики школы-интер-
ната зарядились позитивными 
эмоциями и впечатлениями, а 
значит, праздник удался! 

Татьяна САМОХВАЛОВА,
фото автора

Лучшие традиции 
ПРИСУЖДЕНЫ ПРЕМИИ «ЗА ДУХОВНОЕ ВОЗРОЖДЕНИЕ»  
И СПЕЦПРЕМИИ ПРЕЗИДЕНТА ДЕЯТЕЛЯМ КУЛЬТУРЫ И ИСКУССТВА

Идея феста «Баць
кава булка» возник

ла после посещения 
Прези дентом пекарни 
в городе Свислочь в 
июн е позапрошлого го
да. Александр Лукашенк о 
высоко оценил вкус свис
лочского хлеба, особен
но сдобной плетенки. 
Это стало своего рода 
посылом для раскрутки 
сдобы, которая вскоре 
получила официальное 
название «Бацькава бул
ка». В прошлом году в 
честь знаменитой пле
тенки в Свислочи устрои
ли республиканский фес
тиваль. В этом году 
праздник прошел второй 
раз. 

БЛАГОТВОРИТЕЛЬНОСТЬ Время исполнения 
желаний 

Новый год – время 
мечтать, загадывать  
и исполнять жела-
ния. В преддверии 
новогодних празд-
ников кооператоры 
посетили Каменскую 
вспомогательную 
школу-интернат  
и вручили подарки 
ее воспитанникам. 
Поздравить ребят 
с наступающими 
праздниками при-
ехали первый заме-
ститель председа-
теля Могилевского 
областного исполни-
тельного комитета 
Сергей САВИЦКИЙ, 
заместитель  
председателя Прав-
ления Белкоопсоюза 
Валерий МАРИНИ-
ЧЕВ, начальник стро-
ительного унитарно-
го предприятия  
«Бобруйская ПМК» 
Руслан БРЕГМАН 
и представители 
других шефских  
организаций.

КООПЕРАТОРЫ ПРИСОЕДИНИЛИСЬ 
К РЕСПУБЛИКАНСКОЙ БЛАГОТВОРИТЕЛЬНОЙ 
АКЦИИ «НАШИ ДЕТИ» И ПОЗДРАВИЛИ 
ВОСПИТАННИКОВ КАМЕНСКОЙ 
ВСПОМОГАТЕЛЬНОЙ ШКОЛЫ-ИНТЕРНАТА 
С НАСТУПАЮЩИМИ ПРАЗДНИКАМИ

В Каменской вспо
могательной школе

интернате 105 детей с 
особенностями развития 
из различных районов 
Могилевской области. 
Кооператоры внесли не
малый вклад в матери
альнотехническое осна
щение учреждения обра
зования: с их помощью 
в зданиях заменили ок
на, освещение, провели 
косметический ремонт в 
поме щениях. Средства 
спонсоров также идут на 
обновление компьютер
ной техники и оборудо
вания. 
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«Юмбрики», 
«Минутка», «Верасок»

«Гастролавку» на улице 
Советской в самом центре 
Логойска прохожему сложно 
не заметить. Стильная вы
веска над входом, козырьки 
над окнами останавливают 
взгляд любого, особенно ес
ли разыгрался аппетит. Два 
года назад здание кулина
рии отремонтировали, обно
вился и внутренний ин
терьер.

Время обеда. Заходим в 
магазинкафе и сразу попа
даем в уютное, слегка за
темненное помещение с хо
рошо продуманной подсвет
кой. Приглушенный свет в 
зоне столиков создает до
машнюю атмосферу. Стиль
ный декор, мягкие диванчи
ки, букеты лаванды на дере
вянных полочках подчерки

вают современный 
дизайн. Так и 

хочется бы
стрее зака
зать чашеч
ку аромат

ного кофе, 
пирожное и, 
расположив

шись в тихом 
уголке, насла
диться вкусом, 
подумать о пре
красном. 

Подходим к витрине и 
понимаем: вкусностей столь
ко, что определиться с выбо
ром будет непросто. Больше 
десятка разных видов тортов 
и пирожных, булочки, пирож
ки и смаженки – глаза раз
бегаются.

– Возьмите наши чудес
ные «Юмбрики», –  советует 
старший продавец магазина 
Татьяна Кругленя. – Это пи
рожное изготавливается из 
натуральных ингредиентов. 
Тесто заварное с кремом на 
основе творога со сливками 
и сгущенкой. Еще покупате
ли любят печенье творожное 
с корицей. Наша изюминка – 
сырное печенье. Видите этот 
узор? Многие думают, что 
это орехи. Пробуют: оказы
вается, сыр!

Фанис и Людмила Гата
уллины приезжают в «Га
стролавку» из деревни Ду
брово Смолевичского райо
на специально за свежим 
мясом.

– Едем за десятки кило
метров в Логойск, потому 
что знаем: в кулинарии по
требительской кооперации 
можно приобрести каче
ственную продукцию, – го
ворит Фанис Гатауллин. – 
Блюда из свинины, говя
дины, которые покупаем 
здесь, готовим дома в ду
ховке в пекарском рукаве, и 
всегда они получаются неж
ными и сочными. Да и цены 
приемлемые.

Молодая семья Аниско
вич приезжает в «Гастро
лавку» из Минска. Бывая в 
гостях у родителей в Логой
ске, супруги Илья и Викто
рия с дочкой Мирославой 
частенько проводят время в 
«Гастролавке» за чашкой 
кофе.

– Здесь уютно и комфор
тно, – говорит Виктория Ани
скович. – По приятным це
нам можно купить множе
ство вкусностей. Нам здесь 
нравятся пицца, смаженка. А 
какие волшебные на вкус 
пирожные!

Сладкая сказка
В кулинарии работают 

пять кондитеров. Чтобы 
посетители к открытию ка

фе могли насладиться све

жей выпечкой, мастера за
ступают на рабочую смену в 
шесть утра. Выпекают более 
десяти видов печенья. На
звания одно вкуснее другого: 
«Изюминка», «Минутка», 
«Верасок», «Домашнее». 
А еще булочки, кексы, сочни
ки, пирожные заварные, ме
довые… Крем только на ос
нове сметаны. И никаких 
растительных сливок!

– Натуральность продук
ции – это наша изюминка, –  
говорит Татьяна Кругленя. – 
Вкус наших тортов, пирож
ных, печенья не отличишь от 
домашней выпечки. Многие 
покупатели отмечают: мы 
готовим даже вкуснее! Осо
бенный спрос на кондитер
ские изделия перед Рож
деством и Новым годом. 
К слову, принимаем заказы 
на изго товление блюд к 
праздничному столу не толь
ко от жителей Логойска. 
За вкусностями к нам едут 
даже из столицы.

Обращаем внимание на 
изобилие тортов. «Сказка», 
«Творожнойогуртовый», 
«Медовый» привлекают 
внимание изысканным де
кором.

Старший кондитер мага
зина кулинарии Екатерина 
Курилович работает в «Га
стролавке» более десяти лет. 
Она признается: выпекая 
торты, пирожные, ей нравит
ся дарить радость людям.  

В магазине, кстати, мож
но приобрести не только 
сладкую продукцию, но и 
мясные, рыбные блюда: ку
рицу, рыбу фаршированную, 
руляды куриные, свиные, 
мясные рулеты, а также по
луфабрикаты. Кулинарными 
изысками логойчан и гостей 
города радуют повара ресто
рана «Логожск» Тамара Си
нюкович, Леся Мойсевич, 
Ольга Алиновская. Мастера 
выполняют заказы на изго
товление праздничных блюд 
также и от посетителей «Га
стролавки».

Уезжали мы из Логойска 
с приятными впечатлениями 
и полными пакетами вкусня
шек. Заходите в «Гастролав
ку» и вы! Не пожалеете!

Марина КУЗЬМИЧ,
фото Александра  

КУЛЕВСКОГО 

КАК НАС ОБСЛУЖИВАЮТ Уютное 
местечко
ЧЕМ УДИВЛЯЕТ ПОКУПАТЕЛЕЙ ЛОГОЙСКИЙ 
МАГАЗИН КУЛИНАРИИ «ГАСТРОЛАВКА»
В канун Рождества и Нового года в магазинах потребительской 
кооперации организована расширенная продажа продукции 
собственного производства предприятий кооперативной про-
мышленности и общественного питания: тортов, пирожных, ку-
линарных изделий и мясных полуфабрикатов. Кафе и рестораны 
принимают предварительные заказы от населения на изготов-
ление различных блюд новогодней тематики: кондитерских, бу-
лочных и кулинарных изделий, а также полуфабрикатов. Один из 
самых популярных среди жителей Логойского района – магазин 
кулинарии «Гастролавка». Чем в преддверии новогодних празд-
ников он привлекает покупателей, узнали наши корреспонденты.

Семья АНИСКОВИЧ: «По приятным ценам в «Гастролавке» 
можно купить множество вкусностей» 

Повара Леся МОЙСЕВИЧ,  
Тамара СИНЮКОВИЧ и Ольга АЛИНОВСКАЯ  
выполняют заказы на изготовление 
праздничных блюд также  
и от посетителей «Гастролавки»

Повар Тамара СИНЮКОВИЧ : «В предпразднич-
ные дни спрос на кулинарные изделия, блюда  
в банкетном исполнении увеличивается в разы»

Кондитерские изделия собственного производства магазина кулинарии «Гастролавка» 
изготавливаются на основе натуральных ингредиентов

Старший кондитер Екатерина КУРИЛОВИЧ
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Подготовка  
к Рождеству и Новому 
году – время особое. 
Приближается период 
подведения итогов  
за прошедший год  
и обновления списка 
планов на будущее. 
По традиции ждем 
подарков от родных 
и близких, наполняем 
и собственный мешок 
сюрпризов для семьи 
и друзей.  
В эту волшебную 
пору хочется, чтобы 
ощущение праздника 
было в душе  
у каждого и никто – 
ни в городе,  
ни на селе –  
не чувствовал себя  
в чем-то обделенным. 
Создать праздничное 
настроение,  
наполнить полки  
магазинов всем  
необходимым  
стараются коопера-
торы. Ведь во многом 
именно от них  
зависит ассортимент 
товаров в малых  
населенных пунктах.

О том, насколько магази
ны сети расширили ли
нейку продукции к 

праздникам, как организована 
работа объектов общественного 
питания, рассказали начальник 
управления торговли Белкоопсо
юза Ольга КУНЦОВА и началь
ник отдела общественного пита
ния Белкоопсоюза Александр 
ГОШКО. 

Выгодно и доступно 
–  Торговая сеть потреби

тельской кооперации насчитыва
ет 4,9 тысячи магазинов, – рас
сказала Ольга Кунцова. – В 
сельской местности расположе
ны 3,4 тысячи магазинов, что со
ставляет 69 процентов от их об
щего количества. При этом 
1,1 тысячи из них находятся в на
селенных пунктах с численно
стью жителей до 200 человек. 
Хотя по социальным стандартам 
наличие в таких населенных 

пунк тах стационарных магази
нов необязательно. Торговое об
служивание можно осущест
влять авто магазинами. 

Организации потребитель
ской кооперации, для того чтобы 
удовлетворить покупательский 
спрос в предновогодний период, 
в собственной розничной сети 
расширяют ассортимент това
ров. Прилавки наполняются мяс
ной продукцией, праздничными 
напитками, свежими овощами и 
фруктами. В магазины завозят 
больше рыбы, плодоовощных 
консервов, кондитерских изде
лий, в том числе новогодних по
дарков, весовых конфет, конфет 
в коробках, продукции в новогод
нем оформлении. 

В торговых объектах потре
бительской кооперации можно 
приобрести также сувенирную 
продукцию, елочные украше

ния, искусственные ели. Учиты
вая накопленный опыт по ор
ганизации предпраздничной 
торгов ли, магазины потреби
тельской кооперации готовы к 
притоку покупателей. Во мно
гих торговых объектах Белкооп
союза организованы специаль
ные островки с новогодним 
ассор тиментом. 

– Поставки товаров осущест
вляются не только от отече
ственных производителей, –  от
метила Ольга Кунцова. – На пол
ках магазинов сети присутству
ет и импортируемая продукция. 
Для удобства покупателей мож
но составить предварительный 
заказ, оставив заявку непосред
ственно в торговом объекте или 
воспользовавшись услугами 
единого номера контактцентра 
Белкоопсоюза, позвонив по те
лефону (+375 29) 1079393.

Для создания праздничного 
настроения объекты торговли и 
общественного питания украше
ны в новогодней тематике: орга
низовано световое оформление 
фасадов и залов, оконных ви
трин, в том числе автомагази
нов. Для удобства покупателей с 
25 декабря по 7 января в 
159 продовольственных магази
нах сети планируется продлить 
режим работы.

Организации потребкоопе
рации примут участие в предно
вогодних ярмарочных меро

прия тиях в районных, област
ных центрах и Минске.

В период новогодних и рож
дественских праздников коопе
раторы планируют провести 
1540 распродаж, 700 рекламных 
акций и 165 елочных базаров. 

По данным на 1 декабря, ор
ганизации потребительской ко
операции уже провели 55 празд
ничных распродаж продоволь
ственных и непродовольствен
ных товаров. В декабре – январе 
в торговой сети Белкоопсоюза 
пройдет республиканская акция 
по продаже продовольственных 
товаров новогоднего ассорти
мента – 47 наименований со 
снижением розничных цен на 
20–40 процентов. 

Вкусные новинки 
– Специалистами и масте

рамиповарами ресторанов 
и кафе разработано празднич
ное новогоднее меню, – поде
лился Александр Гошко. – 
Особо е внимание уделяется 
состав лению меню новогодней 
ночи, где предложен широкий 
ассортимен т как традиционных 
блюд, так и новинок. 

Специалист отметил, что в 
период рождественских и ново
годних праздников нашу страну 
посещают туристы, особенно 
россияне, поэтому в меню объек
тов общественного питания дела
ется особый акцент на уникаль
ных блюдах белорусской кухни. 
В каждом объекте проработаны 
тематическое музыкальное об
служивание и шоупрограммы 
с приглашением творческих кол
лективов, ведущих, а также Деда 
Мороза и Снегурочки.

Кафе и рестораны сети уже 
приняли более 1,4 тысячи зака
зов. В период праздников в бо
лее чем 250 объектах обще
ственного питания потребитель
ской кооперации ожидается при
нять свыше 35 тысяч гостей.

В преддверии праздников 
пройдут региональные ярмарки, 
выставкипродажи широкого ас
сортимента кондитерских изде
лий. Также будут представлены 
кулинарные изделия сложного 
приготовления.

Марина КУЗЬМИЧ, 
фото Александра  

КУЛЕВСКОГО

На выставках-ярмарках 
можно приобрести кон-

дитерские изделия из пря-
ничного и песочного теста, 
сладкие изделия в виде до-
миков, фигурок Деда Моро-
за, елочных игрушек и ска-
зочных персонажей и другие 
вкусные новинки. 

Для удобства покупате-
лей на приобретение 

това ров можно составить 
предварительный заказ, 
оставив заявку непосред-
ственно в торговом объек-
те или воспользовавшись 
услугами единого номера 
контакт-центр а Белкоопсою-
за, по звонив по телефону 
(+375 29) 107-93-93.

В объектах обще-
ственного питания 

потребительской коо-
перации ведется при-
ем предварительных 
заказов на проведение 
корпоративных меро-
приятий и детских 
утренников.

НА КОНТРОЛЕ

Анастасия СЕМЕНЕНКО, продавец магазина № 18 «Родны кут» Логойского филиала Минского облпотребобщества 

549  автолавок потреби-
тельской кооперации обслужи-
вают 13,8  тысячи насе-
ленных пунктов с общей чис-
ленностью жителей более 
445,2 ты сячи человек. 

В 9,4  тысячи населенных 
пунктов проживает до 30 чело-
век, в 5,3  тысячи из них  – 
до 10 человек.

ЦИФРЫ  

Покупки – 
в радость! 
В ПЕРИОД НОВОГОДНИХ И РОЖДЕСТВЕНСКИХ ПРАЗДНИКОВ КООПЕРАТОРЫ 
ПЛАНИРУЮТ ПРОВЕСТИ БОЛЕЕ 1540 РАСПРОДАЖ,  
700 РЕКЛАМНЫХ АКЦИЙ И 165 ЕЛОЧНЫХ БАЗАРОВ
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СФЕРА Уникальное 
зверохозяйство 
УП «ГРОДНОКООПМЕХ» РАСШИРЯЕТ ГОРИЗОНТЫ СОТРУДНИЧЕСТВА

Белорусский мех давно 
получил признание 
на международном  
уровне. По достоинству 
оценивают наши  
меховые изделия  
не только  
индивидуаль ные  
заказчики,  
но и профессиональные  
отраслевики.  
Многие клиенты  
из России, Китая  
и других стран  
выбирают именно  
белорусскую меховую 
продукцию. Не секрет, 
что в конкурентной 
борьбе на рынке  
побеждает качество,  
его уровень достигается  
благодаря добросовест-
ной работе собственных  
зверохозяйств,  
которые при поддержке 
государства удалось  
сохранить в стране. 

В системе Белкоопсоюза действуют 
шесть звероводческих хозяйств, где 
разводят скандинавскую породу но-

рок. Именно этот мех в наше время высоко 
ценится во всем мире. Одно из передовых 
зверохозяйств – в составе  производствен-
ного унитарного предприятия «Гроднокооп-
мех» в Гродненском районе. Его уникаль-
ность – в автоматизации производства и 
профессиональных кадрах. Отсюда и рост 
эффективности предприятия, качества 
продукции и выход на новые рынки. Основ-
ные партнеры – Россия, Китай.

– Еще большая наша ценность – ка-
дры, – говорит заместитель директора по 
производству УП «Гроднокоопмех» Юрий 
Кудрявцев. – Звероводы сегодня – специа-
листы поистине уникальные. Сейчас на 
всем постсоветском пространстве этих 
специалистов в ссузах и вузах не готовят. 
Стать мастером в деле звероводства в на-
ше время можно, перенимая опыт от стар-
ших коллег. 

Звероводы не только кормят животных. 
На самом деле забот у специалистов го-
раздо больше. Особая ответственность – 
на тех, кто проводит покрытие самок и по-
лучает приплод. Самое сложное – правиль-
но провести гон, чтобы точно быть уверен-
ным, что все самки покрыты. Если зверовод 
пропустил самку, не заметил, получится, 
что она целый год будет просто проедать 
корм. А его на пушистого зверька уходит 
немало: в пределах 60 килограммов мяса и 
рыбы, а еще десятки яиц, килограммы тво-
рога и других продуктов. 

В зверохозяйстве раздачу кормов 
производят мини-тракторы, или минкома-
тики, которые заполняются точным количе-
ством кормосмеси и ежедневно выдают ее 
порционно каждому зверьку.

Главный зоотехник Наталья Мисько 
в зверохозяйстве работает уже тридцать 
лет. Кормление норки, ежедневно состав-
ление технологических карт, а также пле-
менная работа, уход за зверем – ее трудо-
вые обязанности. Она рассчитывает по-
требность в кормах животных, ежедневно 
составляет рацион кормления. К слову, на 
стадо норки в зверохозяйстве уходит 
8,5 тысячи тонн кормов в год. 

– Тип кормления норки – мясо-рыб-
ный, – рассказывает Наталья Мисько. – 
Меню зависит от периода в годовом цик-
ле, который включает воспроизводство – 
подготовка к гону (спариванию), период 
беременности и щенения, роста и разви-
тия щенка до его созревания. В период 
воспроизводства норка получает в сутки 
200 граммов корма, в период роста и 
развития количество кормосмеси увели-
чивается вдвое. Это позволяет в буду-
щем получить нужный размер шкурки. 
То есть зверь ест столько, сколько он хо-
чет. Мы работаем на конечный результат. 
Ведь чем шкурка длиннее, тем она 
ценне е. 

Звероводы отмечают: чтобы достичь 
хорошего результата в получении каче-
ственного меха, нужно обеспечивать долж-
ный уход и кормление. А это целая наука! 

Маточное поголовье норки в зверохо-
зяйстве УП «Гроднокоопмех» насчитывает 
32 тысячи. На пять самок приходится один 
полигамный самец (всего их в зверохозяй-
стве 6,5 тысячи). В хозяйстве разводится 
скандинавская норка датской селекции пя-
ти цветов: белая регаль, жемчуг, сильвер-
блю, браун и блек. Ее мех мягкий, нежный. 
Остевой волос довольно низкий, равно-
мерный по всей длине шкурки. Главный ветеринарный врач Тереса СТАНИШЕВСКАЯ,  

ведущие ветеринарные врачи Мария ЗАМИРОВСКАЯ и Мария ГРЕСЬ

Заместитель директора по производству  
Юрий КУДРЯВЦЕВ

Главный зоотехник Наталья МИСЬКО

Зверовод Ольга ШАРАПАЕВА и бригадир бригады № 3 Людмила МЕЛЕШКО
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ЗАСЛУЖЕННАЯ НАГРАДА

За выдающийся 
личный вклад 
в достижение 
лучших результатов 
деятельности 
кооперативного 
хозяйства 
за 2022 год  
зверовод норковой 
бригады 
производственного 
унитарного 
предприятия 
«Гроднокоопмех» 
Ольга Шарапаева 
удостоена звания 
«Человек года». 
О пути  
в профессию  
и секретах успеха 
она рассказала 
в интервью нашему 
корреспонденту. 

Люди дела

О льга родилась в агро
городке Озеры Грод
ненского района. Пос

ле окончания школы поступи
ла в Скидельское профтеху
чилище на спе циальность 
«плодоовощеводство». Пер
вое время трудилась пойло
варом в местном хозяйстве. 
Вышла замуж, родила дочь. 
С появлением у семьи новых 
потребностей задумалась 
о смене работы. Сегодня моя 
собеседница признается: ког
да предложили место в зве
рохозяйстве, долго не разду
мывала. С тех пор прошло 
16 лет, и о своем выбо ре 
женщина ни разу не по
жалела.

– Главное, работа прино
сит ощущение, что твой труд 

востребован, а за старание 
обязательно поощрят, – го
ворит Ольга Шарапаева. – 
Зарплата у нас на предприя
тии хорошая. Добросовест
ных специалистов здесь це
нят. Почему бы не работать? 

Профессия зверовода 
только на первый взгляд про
ста. На самом деле здесь 
множество тонкостей: нужно 
знать, как правильно ухажи
вать за стадом, кормить, чи
стить домики… 

Сегодня наша героиня 
вспоминает, как поначалу 
ей с трудом удавалось ло
вить норок, правильно их 
фиксировать. 

– Самое сложное, когда 
вручную нужно переловить 
каждого зверька, – расска
зывает собеседница. – За 
рабочую смену две бригады 
звероводов ловят около 
6 тысяч особей. На вид ми
лые котята, как оказалось, 
очень больно кусаются. Пом
ню: только приближаюсь к 
пушистику, беру на руки – 
так и норовит вонзиться 
острыми зубками. Бывало, 
по неопытности и до ран на 
руках дело доходило. Долго 
училась ловкости и сноровке 
у старших коллег. И спустя 
время у меня все начало по
лучаться. 

Рабочая смена в брига
де, где работает Ольга, начи
нается в 8:30. Нужно просле
дить за раздачей кормов, по
чистить клетки, поменять 
подстилку. 

– Ухаживать за норками, 
наблюдать за ними – одно 
удовольствие, – говорит 
Ольга Шарапаева. – Быва
ет, даже разговариваешь с 
ними. Но приручить их 
сложно. Всетаки хищнику 
от природы чужда челове
ческая лас ка. 

В зверохозяйстве разво
дят скандинавскую норку. 
Особенности этого вида та
кие: длинное и гибкое тело, 
шерстка имеет разные от
тенки – от жемчужного до 
черного. У юрких зверьков 
хорошие зрение, слух. 
Представьте, проживая в 
дикой природе, эти пуши
стики могут даже лазить по 
деревьям и плавать. Но в 
условиях фермы у них такой 
надобности нет: воду и пи
щу им прямо в кормушку 
поставляют звероводы либо 

специальный минитрактор, 
или минкоматик. 

– Работа в нашем хозяй
стве кипит круглый год, – го
ворит Ольга Шарапаева. – 
Каждый этап имеет свою 
специфику. Именно это и 
делает ее интересной. Тем 
более что всегда рядом от
зывчивые коллеги, готовые 
в любую минуту прийти на 
помощь. Бывает, за смену 
так набегаешься, что, придя 
домой, на хобби и ведение 
домашнего хозяйства вре
мени не остается. К сча
стью, супруг Борис относит
ся к этому с пониманием. 
Ведь он сам уже не первый 
год работает слесарем в 
«Гроднокоопмех». Так что 
об особенностях моего тру
да он знает не понаслышке. 
И поэтому в домашних де
лах старается мне всячески 
помогать. Душа в душу жи
вем уже 21 год. 

Ольга о своей работе 
может рассказывать беско
нечно. Уже с первых минут 
общения понимаешь: чело
век на своем месте. Высо
кая трудоспособность, вы
носливость, ответствен
ность, дружелюбие и ком
муникабельность – вот те 
качества, которые позволи
ли ей стать лучшей в про
фессии, получить призна
ние коллег. 

О присвоении ей почет
ного звания «Человек года» 
она говорит с особой гордо
стью. Ольга признается: 
«О столь высокой награде и 
не мечтала. Ее вручение 
стало для меня хорошим 
стимулом. Отрадно, что, 
проработав в зверохозяй
стве 16 лет, мне удалось 
внести свой вклад в сохра
нение и развитие уникаль
ного производства». 

Марина КУЗЬМИЧ,  
фото Алексея БИБИКОВА

Пушистая 
история
ЗВЕРОВОД ОЛЬГА ШАРАПАЕВА – О ПРОФЕССИОНАЛЬНЫХ 
КАЧЕСТВАХ И ПОЧЕТНОМ ЗВАНИИ «ЧЕЛОВЕК ГОДА»

– Правда ли, что в животном мире сам
цы по цвету волоса ярче самок? – интере
суюсь у Натальи Мисько.

– Не стоит путать скандинавских норок 
с птицами и дикими животными, – отвечает 
специалист. – В племенной работе цвета 
зверя четко определены. Это значит, что 
одна особь не может быть по цвету блед
нее или ярче другой. При чистопородном 
разведении специалисты стремятся соз
дать группу животных, одинаковых по цве
товой гамме. Чистопородное разведение 
не предусматривает скрещивания. А раз у 
нас зверь чистопородный, то мы не можем 
скрестить, например, белую норку с пер
лом и сильвером. Это и есть племенная 
рабо та. 

Проходим вдоль домиков с норками. 
В зверохозяйстве 140 шедов – длинных 
конструкций с крышей. В каждом строе
нии – 624 домика. Молодые особи распо
лагаются по двое или трое в домике, 
взрослые – по одному. 

К слову, очаровательные зверьки с пу
шистыми хвостами только внешне похожи 
на котят. Норка – это хищник. И если в 
клетку совать пальцы, то очень вероятно, 
что милый малыш укусит. Пушистики про
буют с зубками нападать на тех, кто каж
дый день за ними ухаживает. Чтобы защи
титься от укусов, звероводы используют 
толстые ватные рукавицы и даже кожаные 
краги. При транспортировке животных зве
роводы соблюдают технику безопасности и 
передвигают животных в защитных рука
вицах. 

Наталья Мисько отмечает: зверовод
ство – трудоемкая отрасль, требующая 
много внимания к животным. Только пред
ставьте: норка рождается весом всего  
9–12 граммов. Звероводам нужно обеспе
чить для их роста и развития такие усло
вия, чтобы ни один негативный фактор не 
смог отрицательно отразиться на здоровье 
и самочувствии малышей. Особенно опа
сен для новорожденных сквозняк. С пер
вых минут появления на свет каждый ще
нок должен попасть в гнездо с сухой по
верхностью. Иначе при малейшем ветерке 
малыш моментально может погибнуть. 
Для этого в зверохозяйстве применяют 
ветро гасители. 

– В одном помете самки может быть от 
одного до четырех и более щенков, – рас
сказывает Наталья Мисько. – Бывает, рож
дается 12, 14 и даже 16 щенков. 

На страже сохранности стада – зоотех
ники, ветеринарные врачи. 

– Наша задача – обеспечить сохран
ность стада, не допустив болезней, – рас
сказывает главный ветеринарный врач 
УП «Гроднокоопмех» Тереса Станишев
ская. – Два раза в год вакцинируем все 
поголовье от болезней, проводим диагно
стические мероприятия, ежедневно ис
следуем корма. Ветеринарные врачи еже
дневно осматривают животных, своевре
менно выявляют больных, изолируют их и 
проводят лечение. 

В этом году зверохозяйству удалось 
дости чь определенных успехов. Если в 
2022м было получено 136 тысяч голов мо
лодняка, то в текущем – 148 тысяч 346. 

Ведущий ветеринарный врач 
Владислав ВОЛЧЕК

Ольга ШАРАПАЕВА, зверовод бригады № 3
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СФЕРА ИНТЕРЕСОВ 

Новый год –  
праздник особенный. 
Наступает время  
оглянуться назад,  
усвоить уроки  
прошлого и наметить 
планы на будущее. 
Чтобы задуманное 
сбывалось,  
а список новых  
желаний вселял  
уверенность  
в завтрашнем дне, 
многие стремятся  
как следует  
зарядиться энергией, 
позитивными  
эмоциями.  
Почему бы  
не провести праздник 
в ресторанах и кафе 
Дзержинского  
филиала Минского 
облпотребобщества? 
Местные жители  
знают: особенно  
вкусно и сытно  
можно отметить  
торжества в кафе  
кооперативной  
фастфуд-сети  
«Лепим сами». 

25
.1

2 Католическое Рождество. 
Великий праздник, один из 
важнейших в христианстве, 

установленный в воспоминание 
рождения Иисуса Христа. Госу-
дарственный праздник в более 
чем 100 странах мира.

26
.1

2 День благодарственного 
письма. Приходит время от-
править благодарственные 

записки родным, близким, дру-
зьям. Это хорошая возможность 
не только наладить отношения с 
окружающими, но и повысить 
собственную самооценку.

В этот день 125 лет назад

Мария и Пьер Кюри впервые получили 
радий. 
Французские химики Пьер и Мария 
Кюри обнаружили, что отходы, остающи-
еся после выделения урана из урановой 
руды, более радиоактивны, чем чистый 
уран. Из этих отходов супруги Кюри по-
сле нескольких лет интенсивной работы 

выделили два сильно радиоактивных 
элемента – полоний и радий. 26 дека-
бря 1898 года во Французской академии 
наук Кюри сделали первое сообщение об 
открытии радия. В 1902-м Кюри и Андре 
Дебьерн выделили чистый радий путем 
электролиза хлорида радия на ртутном 
катоде и последующей дистилляции в во-
дороде. Выделенный элемент представ-
лял собой, как сейчас известно, изотоп 
радий-226, продукт распада урана-238. За 
открытие радия и полония супруги Кюри 
получили Нобелевскую премию.

27
.1

2 День снежинок из бумаги. Вы-
резание снежинок – древнее 
искусство, которое зароди-

лось в I веке нашей эры в Китае, 
когда была изобретена бумага. 
В то время она была довольно до-
рогостоящей, поэтому вырезать 
из нее украшения могли позво-
лить себе только очень богатые 
люди. В наше время искусство 
вырезания снежинок доступно 
всем.

В этот день 91 год назад

Издано постановление ЦИК и СНК 
СССР о введении паспортной системы. 

Первые российские паспорта появи-
лись в начале XVIII века по указу царя 
Петра I. В 1714–1719 годах были вве-
дены «проезжие письма» («пашпор-
та») для всех свободных жителей, отъ-
езжающих в другие местности страны. 
С начала XIX века рукописный лист 
«пашпорта» стал типографским, а к 
концу века русский паспорт стал уже 
похожим на современный. В дорево-
люционной паспортной книжечке ука-
зывались происхождение, сословная 
принадлежность, вероисповедание и 
ставилась отметка о регистрации.

28
.1

2 Международный день кино. 
Праздник в честь дня, когда 
28 декабря 1895 года в па-

рижском кафе на бульваре Капу-
цинок братья Люмьер представи-
ли широкой публике первый в 
мире короткометражный фильм 
«Прибытие поезда на вокзал Ла 

Сьота». Это первый фильм в 
истории кинематографа, который 
был показан публике за деньги. 
Демонстрация «Прибытия поезда 
на вокзал Ла Сьота» вызвала на-
стоящую панику у зрителей: они 
вскакивали с мест и убегали из 
зала, боясь, что приближающий-
ся на экране поезд раздавит их.

29
.1

2 Международный день вио-
лончели, или День виолон-
челиста, – праздник музы-

кантов-виолончелистов и люби-
телей музыки, который отмеча-
ется ежегодно 29 декабря. 
Датой для этого музыкального 
праздника выбран день рожде-
ния выдающегося каталонского 
виолончелиста, дирижера, ком-
позитора и музыкально-обще-
ственного деятеля Пабло Ка-
зальса (1876–1973).

30
.1

2 День заворачивания подар-
ков. За день до Нового года 
в некоторых странах отме-

чают этот необычный праздник. 
В преддверии праздников мно-
гие из нас начинают задумы-
ваться о том, что подарить близ-
ким и друзьям. Традиция делать  
подарки зародилась еще до на-
шей эры, но заворачивать их 
стали намного позже. Первона-
чально в качестве упаковочного 

материала использовалась гли-
на, из которой изготавливали 
разнообразные кувшины и по-
мещали в них подарки. Позднее 
в Греции начали использовать 
амфоры, их было удобно транс-
портировать в трюмах кораблей 
на далекие расстояния. Со вре-
менем на амфорах стали ста-
вить маркировки, позволяющие 
определить их содержимое.

31
.1

2 День шампанского. День ме-
дитации о мире на планете. 
День троп, усыпанных кон-

фетти и блестками. 
Приближается самый яркий, лю-
бимый и волшебный праздник – 
Новый год. Это подведение ито-
гов, воспоминания об обретени-
ях и потерях, мечты и построе-
ние новых планов. 

В общем, подходит время на-
слаждаться праздником! 

Фото носят иллюстративный 
характер

КАЛЕНДАРЬ ЗНАКОВЫХ ДАТ И ПРАЗДНИКОВ

Крутое тесто и не только 
ЧЕМ ПОРАДУЮТ В ПРЕДДВЕРИИ НОВОГОДНИХ ПРАЗДНИКОВ КАФЕ КООПЕРАТИВНОЙ 
ФАСТФУД-СЕТИ «ЛЕПИМ САМИ» В ДЗЕРЖИНСКЕ И ФАНИПОЛЕ

П ицца, пельмени, блинчики… Аромат 
блюд ощущаем с порога, и сразу под-
нимается настроение. С первых минут 

понятно: в кафе-закусочной «Лепим сами» в 
Дзержинске накормят вкусно, сытно, по-
домашнему. Сегодня в филиале две точки 
этой фастфуд-сети и пять других объектов об-
щественного питания. Кооператоры гаранти-
руют: здесь праздничная атмосфера появля-
ется за пару мгновений. 

– Раньше в здании, где сейчас размеща-
ется кафе-закусочная, была пиццерия, – рас-
сказывает начальник отдела общественного 
питания Дзержинского филиала Минского 
обл потребобщества Наталья Акалович. – Вот 
уже три года заведение работает как кафе 
быстрого питания. В меню, кроме пиццы, по-
явились блинчики, пельмени, салаты. Новин-
ки наши посетители оценили сразу и теперь 
радуют частыми визитами, приходят с друзья-
ми и семьями. Отзывы получаем позитивные. 
А это – лучшее подтверждение того, что ста-
рания поваров не напрасны. 

В кафе предлагают 14 наименований 
пиццы по рецептам технологов Дзержинско-
го филиала. Среди самых популярных – 
«Карбонара» с копченой грудинкой, «По-
дере вен ски» с колбасой и кукурузой, «Ита-

льянка» с томатами и ветчи-
ной, «Лесная» с грибами. 

Отведать блюдо ита-
льянской кухни с бе-
лорусским «смакам» 
можно не только в 
кафе, также предо-
ставляется услуга 
«еда навынос». 

– В преддверии новогодних праздников 
количество заявок на приготовление пиццы 
увеличивается в разы,  – рассказывает На-
талья Станиславовна. – Бывают заказы сразу 
на несколько десятков пицц. Только успевай 
готовить!

Фишка кафе «Лепим сами» – пельмени 
ручной работы. Сложно представить, но по-
вар Оксана Гайдук в сутки их изготавливает 
около 18 килограммов. 

– В чем секрет вкусных пельменей? – ин-
тересуюсь у повара. 

– Свежие мясо, лук, специи, – отвечает 
мастер. – Берем муку, смешиваем ее с 
соль ю, а затем вливаем крутой кипяток. До-
бавляем яйца, масло подсолнечное, замеши-
ваем. Тесто само по себе получается тугое, 
затем выстаивается. Позже из него выреза-
ются кружки, внутрь которых заворачивается 

мясной фарш. Затем пельмени заморажива-
ются. Вкусный и сытный продукт реализуем в 
кафе, а также отправляем в магазины 
потреб кооперации. 

В кафе предлагают пельмени в отварном 
виде, а также приготовленные во фритюре. 
Самые популярные – «Настоящий сибиряк». 
От обеденного меню здесь тоже не отказыва-
ются. Очень востребованы у посетителей са-
латы, супы, котлеты. 

По словам Натальи Акалович, к новогод-
ним праздникам кафе и рестораны Дзержин-
ского филиала предложат всевозможные уго-
щения: закуски, горячие блюда, десерты кон-
дитерского цеха. Также здесь могут пригото-
вить праздничные блюда на заказ, среди 
которых – фаршированные курица, рыба, ру-
леты, заливное мясо, авторские угощения и 
многое другое. 

Кстати, в прошлом году кафе новой коо-
перативной фастфуд-сети открылось в Фа-
ниполе в здании бывшей столовой Дзер-
жинского филиала Минского облпотребоб-
щества. Кооператоры обновили интерьер, 
отремонтировали фасады, разработали ас-
сортимент. Сегодня пицца и пельмени, 
блинчики и салаты, которые здесь реализу-
ют, пользуются спросом у местных жителей 
и гостей города. 

Мария НИКОЛАЕВА, 
фото предоставлены Дзержинским 

филиалом Минского облпотребобщества 

В кафе царит праздничная атмосфера

Повар Алексей ПАВЛОВЕЦ

Пальчики оближешь: спрос на пиццу, пельмени 
и блинчики собственного производства фастфуд-
сети «Лепим сами» в преддверии новогодних 
праздников возрастает в разы
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К оллектив первым среди 
отечественных ансамб
лей выступил в концерт

ном зале «Олимпия» в Париже, 
а еще сорвал овации на откры
тии соревнований «Форму
лы1» в МонтеКарло. Да что 
МонтеКарло! По белорусским 
танцам в постановке Валентина 
Дудкевича нашу страну узнают 
в мире. Но маэстро считает: 
еще далеко не все творческие 
вершины покорены, и делает 
акцент на воспитании подрас
тающего поколения. На основе 
всеми любимых сказок выпу
скает один мюзикл за другим. 
2022 год мы встречали с мюзи
кломбалетом «Щелкунчик», в 
конце 2023го – начале 2024 го
да атмосферу волшебства да
рит музыкальная сказка «Зо
лушка». С 20 декабря по 7 ян
варя спектакли пройдут в Боль
шом зале Белгосфилармонии. 

Об этом и многом другом Ва
лентин Дудкевич рассказал в ин
тервью корреспонденту «ВП».

– Валентин Владимирович, 
как вы пришли к теме спекта-
клей для детей? 

– Просто устал от низкого 
уровня сценариев всевозможных 
елок. Поэтому решил предло
жить намного более качествен
ную альтернативу на основе 
классики. Убежден: подрастаю
щее поколение нужно воспиты
вать на твердом фундаменте 
вечных культурных ценностей. 

– Как сейчас рассказать исто-
рию «Золушки» , чтобы было ин-
тересно?

– Современно и поново
годнему! Включили в сценарий 
Принцессу на горошине, Царев
ну Несмеяну, Фиону, Принцессу 
Жасмин. У каждой своя история 
любви и прекрасного превраще
ния. В мюзикле много музыки и 
танцев, веселья и смеха. Так что 
не только детям, но и взрослым 
будет интересно. 

– В уходящем году вы отме-
тили 80-летие. В эти цифры не-
возможно поверить! Вы по-
прежнему активны и полны 
творческих идей. Как ощущае-
те себя, разменяв девятый де-
сяток?

– Знаешь, в последнее время 
получаю удовольствие от того, 
что просто живу. Исчезли все 
страхи и тревоги. Убрал из жиз
ни лишнее и стараюсь делать 
только то, что нравится, не раз
мениваюсь на посторонние заня
тия. Заметил, что стал терпимее 
ко всему: и к чужому мнению, и к 
разным событиям. 

– Принято считать, что с 
возрастом к человеку приходит 
мудрость. На ваш взгляд, в чем 
она проявляется? 

– Эта черта свойственна тем, 
кто не считает себя мудрым. 
Главное – научиться понимать, 
чувствовать людей. Но это при
ходит с опытом. В нашем ансам
бле за десятки лет работы было 
воспитано четыре поколения ар
тистов. Каждый для меня источ
ник чегото нового. 

– Какой период творческой 
деятельности стал для вас осо-
бенно ярким? 

– Время, когда работал глав
ным режиссером бюро спецме
роприятий. В Белгосфилармо
нии в 1980х был специальный 
отдел, который занимался под
готовкой правительственных 
концертов. Самое высокое каче
ство, утверждение сценариев на 
уровне руководства страны. 
Каждый номер готовился в со
ответствии с концепцией всего 
концерта, для программы ком
позиторы специально писали 
музыку, шились костюмы, гото
вились партитуры для оркестра. 
Выступить на концерте могли 
только лауреаты всесоюзных 
конкурсов. 

– Вы всю жизнь посвящаете 
искусству. Подумалось: могла ли 
знать ваша мама, отводя ма-
ленького сына в сложное послево-
енное время в танцевальный 

кружок, что в будущем он ста-
нет артистом балета, а затем 
и народным артистом? 

– Конечно нет. После Вели
кой Отечественной войны было 

сложное время. Мысли у мамы 
были о том, как нас с младшим 
братом одеть и накормить. Голод 
и холод во время лихолетья за
быть невозможно. Помню, в на
шем дворе был окопчик. Мы ту
да от вражеских налетов прята
лись. Некоторое время наша се
мья жила на вокзале. Мама 
потом рассказывала: вышли как
то после бомбежки в город, а на
шего дома нет. Все эти картины, 
запечатленные детским сознани
ем, отразились на моем миро
воззрении и в творчестве, в чем
то закалили. 

– В школе и в хореографиче-
ском училище вы были отлични-
ком? 

– Конечно. Мальчиком я рос 
умненьким, хотя был младше и 
меньше ростом всех сокурсни
ков. Помню, чтобы меня не оби
жали, даже в секцию бокса за
писался. И всегда мог постоять 
за себя! В хореографическом 
училище занят был постоянно. 
Мы, начинающие артисты, не 
просто учились, а жили в театре. 
Приходили к 8 утра и были заня
ты в учебных спектаклях весь 
день: репетировали, слушали 
музыку и за кулисами пели вме
сте с солистами. Все оперы зна
ли наизусть. 

– Говорят, талантливый че-
ловек талантлив во всем. Знаю, 
вы пишете стихи. А еще всерьез 
вас интересовало изобразитель-
ное искусство…

– Поэзия – это для души, не 
для публики. Одно время была 
у меня даже своя мастерская 
по изготовлению композиций 
из дерева. Увлекался историей, 
меня интересовала тема 
«Хрони ки жизни витебской 
школы живописи, скульптуры и 
изобразительного искусства». 
Проработал архивы, материала 
насобирал столько, что хватило 
бы на полноценную диссерта
цию. 

– По вашим танцам «Бульба», 
«Лявоніха» белорусов узнают во 
всем мире. С недавних пор вро-
вень с ними стал и современный 
танец «Лянок»…

– Здорово, что «Лянок» ока
зался по душе многим и пошел 
в народ. Танец легко подхвати
ли любительские хореографиче
ские коллективы в России и тан
цуют его в сопровождении той 
же музыки, что и мы, и в костю
мах, сшитых по аналогии с на
шими. Нечто подобное когдато 
произошло и с известными тан
цами «Бульба» и «Лявоніха». 
Причем начиналось все именно 
с запоминающихся колоритных 
песен. Еще до войны, в 1940м, 
приезжал в Минск известный 
советский хореограф Игорь Мо
исеев, окунулся в белорусскую 
тематику, и у него родился об
раз: идут девочки троечками и 
поют. Вот и появился белорус
ский народный танец «Бульба». 
«Лявоніха» тоже родилась из 
песни. Кстати, в исполнении на
шего ансамбля она звучит по
другому.

– А как вам пришла сама идея 
танца «Лянок»? 

– Помню, услышал отрывок 
из песни ансамбля «Сябры». За
цепился за запев – и заверте
лась работа…

– Над какими творческими 
проектами работаете сейчас? 

– Планов много. Главное – 
все реализовать. Видишь жел
тые цветы в вазе? Это означает, 
что мои творческие задумки со
средоточены на подготовке но
вого мюзикла по роману Михаи
ла Булгакова «Мастер и Марга
рита». Найду крепких солистов – 
позову на премьеру!

– Спасибо за интервью. 
Марина КУЗЬМИЧ, 

фото Алексея МАТЮША  
и Дарьи ТИТОВОЙ

На балу  
у Золушки
НАРОДНЫЙ АРТИСТ БЕЛАРУСИ 
ВАЛЕНТИН ДУДКЕВИЧ 
И ГОСУДАРСТВЕННЫЙ АНСАМБЛЬ ТАНЦА 
К НОВОГОДНИМ И РОЖДЕСТВЕНСКИМ 
ПРАЗДНИКАМ ПОДГОТОВИЛИ 
ТВОРЧЕСКИЙ ПОДАРОК – МЮЗИКЛ 
«ЗОЛУШКА. НОВОГОДНЯЯ ФАНТАЗИЯ»

Государственный 
академический 
ансамбль танца 
Беларуси не устает 
удивлять. В этом 
году впервые после 
пандемии побывал 
на гастролях  
за рубежом,  
успешно высту-
пил в Китае,  
Кыргызстане,  
Турции.  
Впрочем, ансамбль 
всегда много  
гастролировал,  
посетил разные 
уголки планеты.  
За свою  
64-летнюю историю  
не раз его артисты 
были в Испании  
и Бразилии,  
в США и Голландии.  
Ансамблю танца 
аплодировали  
в Китае, Индии, 
Египте, Ливане, 
Италии. 

Показы новогоднего 
мюзикла для детей и 

взрослых «Золушка. Ново-
годняя фантазия» продлят-
ся в Белгосфилармонии до 
7 января. Зрителей ждет 
встреча с героями сказки 
Шарля Перро и другими 
персонажами в авторской 
версии народного артиста 
Беларуси Валентина Дуд-
кевича 

ИЗ ДОСЬЕ

Валентин Дудкевич родился 
6 октября 1943 года в Могиле-
ве. С детства занимался хорео-
графией. Окончил Белорусский 
государственный хореографиче-
ский колледж по специальности 
«артист балета», Белорусский 
государственный театрально-ху-
дожественный институт, аспи-
рантуру Института этнографии и 
фольклора Академии наук Бела-
руси. Имеет квалификацию «ис-
кусствовед» в области этногра-
фии и фольклора. Стажировался 
в Москве и Париже.

Дважды лауреат специальной 
премии Президента Беларуси де-
ятелям литературы и искусства 
(1998, 2004).

В 2008-м за личный вклад в 
развитие национального хорео-
графического искусства и зна-
чительные успехи в сохранении 
и популяризации культурного 
наследия белорусского народа 
награжден орденом Франциска 
Скорины.
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Мы – вместе!
Купон участника рекламной игры

Отметьте значком «Х» один приз, в розыгрыше которого вы хотите участвовать.

Прислав купон, вы даете согласие на обработку своих 
персональных данных при проведении рекламной игры, 
а также подтверждаете, что ознакомлены с правами, 
связанными с обработкой ваших персональных данных. 
Информация размещена в сетевом издании sb.by
по адресу: www.sb.by/advertisement/advertising_game.

Адрес проживания, телефон

Ф. И. О. участника (полностью)

Без подписной 
квитанции к участию 
в рекламной игре 
не допускается.

(28 тур)

УНП 100243004

Приз 1 Приз 2 Приз 3
Хочу выиграть:

Правила игры размещены в газете «СБ. Беларусь сегодня» 
от 23 ноября 2023 года и в сетевом издании sb.by

Свидетельство о государственной регистрации рекламной 
игры № 4374, выдано МАРТ РБ 27 октября 2023 года 

х10 х 50

23 ноября стартовала рекламная игра

«Мы – вместе! (28 тур)»
Чтобы стать участником рекламной игры, необходимо:
1 Подписаться на одну или несколько газет: 
«СБ. Беларусь сегодня», «Рэспублiка», «Народная газета», «Знамя юности», 
«Сельская газета» или «Вести потребкооперации», на I полугодие (январь – июнь) 
или I квартал (январь – март) 2024 года.
2 Вырезать и заполнить купон участника, опубликованный в одной из газет: 
•«СБ. Беларусь сегодня» – 23, 30 ноября, 7, 14, 21, 28 декабря 2023 года, 4, 11 января 2024 года; 
• «Рэспублiка» – 24, 29 ноября, 1, 8, 13, 15, 22, 27, 29 декабря 2023 года, 5, 10, 12 января 2024 года; 
• «Народная газета» – 24 ноября, 1, 8, 15, 22, 29 декабря 2023 года, 5, 12 января 2024 года; 
• «Знамя юности» – 30 ноября, 7, 14, 21, 28 декабря 2023 года, 5, 11 января 2024 года;
• «Сельская газета» – 25 ноября, 2, 9, 16, 23, 30 декабря 2023 года, 6, 13 января 2024 года; 
• «Вести потребкооперации» – 24 ноября, 1, 8, 15, 22, 29 декабря 2023 года, 5, 12 января 2024 года.
3 Прислать заполненный купон участника вместе с копией либо оригиналом под-
писной квитанции по почте не позднее 16 января 2024 года (согласно дате отправ-
ки, на конверте) на адрес: 220013, г. Минск, ул. Б. Хмельницкого, 10а, издательский 
дом «Беларусь сегодня», с пометкой «Мы – вместе! (28 тур)». При этом Организа-
тор игры должен получить письмо не позднее 20 января 2024 года (согласно дате 
получения, на конверте). 
4 Шансы на выигрыш возрастут, если оформить подписку на несколько 
газет и прислать подписные квитанции на адрес издательского дома в отдель-
ных конвертах.

Ознакомиться с Политикой издательского дома «Беларусь сегодня» в отношении обра-
ботки персональных данных при проведении рекламных игр, а также правами, связан-
ными с обработкой ваших персональных данных, механизмом реализации таких прав 
и последствиями дачи вами согласия или отказа в даче такого согласия можно в сете-
вом издании sb.by по адресу: www.sb.by/advertisement/advertising_game.

Розыгрыш – 25 января 2024 года.

х 10

500 рублей 100 рублейПланшет

 

Основа сервировки
Застилаем стол белой скатертью, расставляем бе-

лую, светло-серую или узорчатую посуду, краси-
вые стеклянные бокалы, свечи в высоких серебристых 
подсвечниках в тон столовым приборам. В центре 
можно расположить вазочку с пышными еловыми ве-
точками, елочкой. Установите хвойные композиции, 
декорированные шишками, цветами, лентами, серпан-
тином и шариками, прозрачные вазы с разложенными 
в них елочными игрушками.

Не забудьте о салфетках. Тканевые кладут под та-
релки или аккуратно сворачивают, украшая их коль-
цом. Бумажные раскладывают в салфетницах по цен-
тру стола. Хрустальные бокалы – основа торжествен-
ного застолья. Можно изготовить декор для емкостей 
с новогодними напитками и для столовых приборов. 

Готовимся заранее 
Зеленому Деревянному Дракону точ-

но понравятся рыбные, мясные горячие 
блюда, а также любые блюда из море-
продуктов, свежие овощные закуски. 
Астрологи рекомендуют разнообразить 
праздничный стол постными и фрукто-
выми блюдами преимущественно зеле-
ных, фиолетовых и красных оттенков. 
Например, сладким болгарским перцем, 
огурцами, морковью, баклажанами, 
грейпфрутом, хурмой, зеленью. Не за-
будьте про малосольную красную рыбу! 
Тушите, варите, жарьте, запекайте, ма-
ринуйте и добавляйте огненных специй 
по вкусу.

ГОТОВИМ САМИ Аппетитное меню
ВСТРЕЧАЕМ 2024-Й  – ГОД ЗЕЛЕНОГО ДЕРЕВЯННОГО ДРАКОНА

Чтобы новогодняя  
ночь стала  
по-настоящему  
волшебной,  
следует заранее  
подготовиться  
и спланировать  
важные детали.  
Одна из них –  
оформление дома. 
Дракон любит 
яркие цвета:  
красный, желтый, 
золотой и зеленый. 
Берем всевозможные 
гирлянды, новогодние 
венки, свечи,  
фонари и лампы  
и создаем сказочную 
атмосферу!  
Особе внимание – 
оформлению  
праздничного стола! 
В сервировке смело 
используйте красный, 
белый, зеленый,  
золотистый,  
добавляйте мишуру, 
блестки, разные  
декоративные  
элементы, в том числе  
и с символом года. 

АЗИАТСКИЙ САЛАТ 
С ГОВЯДИНОЙ

Ингредиенты: говя-
дина – 350–400 г, свежий 
огурец – 6 шт., луковица, 
болгарский перец – 2 шт., 
кунжут, чеснок, соль – по 
вкусу,  красный  молотый 
перец, растительное мас-
ло, уксус и соевый соус – 
по 2 ст. л.

Приготовление: по-
мойте огурцы, очистите   
их, нарежьте брусочками, 
посолите и перемешайте. 
Мясо промойте, просуши-
те, нарежьте полосками 
небольшой толщины и 
обжарьте на сильном ог-
не на растительном мас-
ле до готовности. Когда 
сок от говядины выпарит-
ся, добавьте соус, лук 
полу кольцами. Поперчи-
те. Продолжайте обжари-
вать до прозрачности лу-
ка. Говядину остудите. 
Болгарский перец на-
режьте полукольцами, до-
бавьте огурцы и соберите 
салат. Затем добавьте 
кунжут, рубленый чеснок. 

ГОРЯЧИЙ ЛОСОСЬ 
В АПЕЛЬСИНОВОМ 

МАРИНАДЕ 
Ингредиенты:  стейк 

лосося – 4 шт.,  коричне-
вый  тростниковый  са-
хар  –  1  ч.  л.,  половинка 
апельсина и 400 мл све-

жевыжатого  сока.  Соль, 
молотый  имбирь  и  крас-
ный перец – по вкусу. 

П р и г о т о в л е н и е : 
апельсиновый сок сме-
шайте с приправами и со-
лью до полного растворе-
ния последней. Залейте 
промытые стейки лосося 
маринадом на 20 минут. 
Разогрейте духовку до 
180 градусов и запекайте 
рыбу в фольге 15 минут. 
Не забудьте выложить на 
каждый стейк дольки 
апельсина. Оставшийся 
сок доведите до кипения, 
добавьте немного сахара 
и варите до загустения. 
Подавайте лосось к сто-
лу, предварительно по-
лив его соусом и украсив 
листочком мят ы.

ДЕСЕРТ  
«ШИШКИ»

Ингредиенты: песоч-
ное печенье – 250 г, варе-
ная  сгущенка  –  4  ст.  л., 
сливочное масло – 120 г, 
какао-порошок без саха-

ра – 2 ст. л., кукурузные 
хлопья – 1 горсть.

Приготовление: из-
мельчите печенье, сме-
шайте с какао, сгущен-
кой и размягченным сли-
вочным маслом. Все тща-
тельно перемешайте до 
однородной массы и сле-
пите конусы – основы для 
шишек. С помощью куку-
рузных хлопьев сформи-
руйте шишки и отложите 
на обычную тарелку. За-
тем посыпьте тарелку са-
харной пудрой и выложи-
те готовые фигурки. 
Можно украсить еловой 
веточкой. 

КОКТЕЙЛЬ  
«НОВОГОДНЯЯ 

НОЧЬ»

Игристое шампан-
ское, мороженое и терп-
кий ром – это необычное 
сочетание гости точно 
оценят по достоинству. 
Пить лучше через тру-
бочку. 

Ингредиенты:  шам-
панское – 55 мл, фрукто-
вое мороженое или плом-
бир – 200 г, ром – 30 мл, 
лед – 120 г.

Приготовление: по-
ложите в бокал лед и ша-
рик мороженого, влейте 
ром, затем добавьте 
игристое шампанское. 
Напиток готов!

Ирина ЖИГАЛКО, главный технолог отдела общественного питания,  
фото носят иллюстративный характер 
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ПРОИСШЕСТВИЯ

Груз на голову 
В Кличевском районе под тяжестью снега 
обрушилась крыша частного жилого дома

Как рассказали в Могилевском областном управлении 
МЧС, кровля упала на деревянное перекрытие по всей 
площади, не повредив несущих конструкций. Хозяева до-
ма успели выйти на улицу. Никто из жильцов не постра-
дал. На период восстановительных работ людям предоста-
вят временное жилье.

Опасная вспышка 
Петарда сработала в руках у подростка  

в Лепельском районе, он госпитализирован 

Как рассказали в Витебском областном управлении 
МЧС, мальчик шел по улице и заметил петарду, лежащую 
на земле, решил ее поднять. Спустя какое-то время подро-
сток поджег ее, а поскольку не успел выбросить пиротех-
ническое изделие, оно сработало у него в руке.

Пострадавшего доставили в хирургическое отделе-
ние районной больницы с термическими ожогами правой 
кисти. 

МЧС напоминает: 
•	 петарды	и	другие	пиротехнические	изделия	в	руках	у	детей,	подростков	

и	даже	взрослых	способны	привести	к	печальным	последствиям:	трав-
мам	и	ожогам	рук,	лица,	глаз	и	органов	слуха;

•	 использование	таких	изделий	рядом	со	зданиями	или	горючими	мате-
риалами	может	вызвать	пожар;	

•	 петарда	способна	попасть	на	чей-либо	балкон	или	же	одежду;
•	 спасатели	призывают	граждан	не	выяснять,	почему	устройство	не	сра-

ботало,	–	это	особенно	опасно;
•	 приобретать	пиротехнические	изделия	следует	только	в	официальных	

торговых	 точках,	 которые	 имеют	 все	 необходимые	 документы,	 под-
тверждающие	 соответствие	 товара	 предъявляемым	 требованиям.	 Пи-
ротехнику	нельзя	использовать	в	помещениях.	Исключение	–	имеющие	
специальную	отметку	изделия,	в	частности	бенгальские	огни.	Ни	в	коем	
случае	нельзя	направлять	ракетницы	и	другие	изделия	в	сторону	людей.	
Запускать	фейерверки	и	другую	пиротехнику	необходимо	лишь	на	от-
крытом	пространстве	вдали	от	домов	и	строений;

•	 взрослые	должны	сами	соблюдать	правила	безопасности	и	пояснять	их	
своим	детям.

Непоправимая неосторожность
Мужчина в Волковысском районе погиб 
при распилке дров циркулярной пилой

Двое мужчин, 64 и 72 лет, по месту жительства од-
ного из них пилили дрова. Изначально они использова-
ли ручную электропилу, но позже решили воспользо-
ваться циркулярной. Они подключили инструмент к ва-
лу трактора.

При распилке 64-летний житель Волковысского района 
оперся на бревно и упал. В считаные секунды одежду пен-
сионера стало наматывать на вал. Его знакомый незамед-
лительно отжал ручной газ в тракторе, но было поздно. 
Мужчина получил травмы, несовместимые с жизнью.

Следователи и специалисты УГКСЭ по Гродненской 
области осмотрели место происшествия, опросили оче-
видца и медицинских работников. Установлено, что место 
для работы не было оборудовано соответствующим обра-
зом, какие-либо защитные щиты не использовались.

По материалам БЕЛТА и других интернет-источников 
подготовила Мария НИКОЛАЕВА, 

фото носят иллюстративный характер

Волковысский районный отдел Следственного комите-
та по данному факту проводит проверку для установления 
всех обстоятельств произошедшего. Особое внимание 
уделяется изучению причин и условий, способствовавших 
трагедии.

Вдруг схватился огонек
В одном из минских ресторанов горела елка

Причиной стало нарушение правил использования пи-
ротехнического изделия. Как рассказали в МЧС, в момент 
возгорания внутри помещения находилось около тридцати 
человек. Во время пожара посетители ресторана смогли 
выйти из него самостоятельно. 

Со слов работников предприятия, горение прекрати-
лось меньше чем через минуту, персонал и посетители к 
спасателям не обращались. 

Спасатели напоминают: 
•	 если	стали	свидетелем	пожара,	убедитесь,	что	вы	в	безопасности,	а	за-

тем	сообщите	об	этом	по	телефону	101	или	112.

ДОРОЖНОЕ ДВИЖЕНИЕ

Роковая доза
В Столинском районе с санкции прокурора 

заключили под стражу виновника смертельной 
аварии, в которой погибли молодая женщина 

и ее годовалый сын 

Трагедия произошла на 57-м км автодороги Р-88 Жит-
ковичи – Давид-Городок – граница Украины. Согласно ма-
териалам дела, нетрезвый 23-летний местный житель за 
рулем автомобиля Audi не справился с управлением, вые-
хал на встречную полосу и столкнулся с автомобилем Ford 
под управлением 28-летнего водителя. В результате про-
исшествия супруга водителя встречного транспорта, а так-
же их годовалый сын, находившиеся на переднем сиденье 
в машине без удерживающего устройства, скончались от 
полученных телесных повреждений в учреждении здраво-
охранения. Трехлетняя дочь, которая была на заднем си-
денье без удерживающего устройства, получила тяжкие 
телесные повреждения.

Виновнику аварии инкриминировано нарушение пра-
вил дорожного движения в состоянии алкогольного опья-
нения, которое повлекло по неосторожности смерть двух 
человек. Санкция на его заключение под стражу дана про-
курором с учетом обстоятельств преступления, тяжести 
последствий, а также данных о личности обвиняемого.

СТОП: НАРКОТИКИ!

Паутина зла
Суд Московского района города Бреста огласил 
приговор по уголовному делу о незаконном 
обороте особо опасных психотропов

Фигурантка работала курьером-закладчиком на орга-
низованную группу, занимающуюся незаконным оборотом 
психотропных веществ. Переписываясь в мессенджере, 
она приобрела 30,52 г альфа-PVP. Часть вещества обви-
няемая разместила в тайнике на территории Бреста, сооб-
щив его географические координаты кураторам. Осталь-
ное хранила при себе, пока психотроп не обнаружили и не 
изъяли правоохранители.

Суд признал женщину виновной. Ее приговорили к 
13 годам лишения свободы с отбыванием наказания в ис-
правительной колонии в условиях общего режима. Кроме 
того, ей нужно заплатить 70 базовых величин штрафа.

ЗВЕЗДЫ ГОВОРЯТ 

Гороскоп  
на неделю 
25–31 декабря

Будут удачны крупные покупки, сделки с 
недвижимостью и новые проекты. В личной 
жизни может наступить период кризиса, лю-
бимый человек перестанет вызывать прият-
ные эмоции и страсть. Но не стоит идти на 
поводу у эмоций, постарайтесь найти способ 
вернуть былые чувства. 

На	неделе	судьба	подкинет	пару	сюрпризов,	что	заставит	
проявить	всю	свою	активность	и	умение	быстро	решать	любую	
проблему.	Старайтесь	не	вмешиваться	в	чужие	разговоры,	ина-
че	наживете	врагов.

ОВЕН
Возможны	знакомства	с	влиятельными	людьми.	То,	
какую	роль	они	сыграют	в	вашей	жизни,	полностью	

зависит	от	вас.	Звезды	говорят:	держитесь	нейтральной	такти-
ки.	Действие	напролом	или	неспешное	планирование	предстоя-
щих	шагов	одинаково	неблагоприятно.	Опасайтесь	мелочности	
и	нерешительности.	Также	не	стоит	проявлять	отвагу	и	безрас-
судную	твердость.	В	романтических	отношениях	возможно	ис-
полнение	самых	заветных	желаний.

ТЕЛЕЦ
Текущие	дела	могут	в	корне	измениться	по	вине	об-
стоятельств	или	недоброжелателей.	Период	крайне	

неблагоприятен	 для	 высокой	 профессиональной	 активности.	
Женщинам	 рекомендуется	 быть	 осторожными	 как	 в	 деловой	
сфере,	так	и	в	личной.	Возможны	измены.	Вероятно,	новое	дело-
вое	знакомство	или	встреча	с	противоположным	полом	не	при-
несут	вам	ничего,	кроме	разочарования	и	горьких	сожалений.

БЛИЗНЕЦЫ
Дело,	 над	 которым	 давно	 трудитесь,	 сейчас	 даст	
результат.	Возможно	получение	легких	денег,	кото-

рые	не	задержатся	в	вашем	кошельке	надолго.	Период	хорош	
для	 выполнения	 поручений	 руководителя,	 деловых	 поездок,	
проведения	конференций	или	переговоров.	В	семейных	отно-
шениях	 звезды	рекомендуют	посвятить	больше	времени	пар-
тнеру.	Вероятно,	ему	не	хватает	вашего	внимания.

РАК
На	этой	неделе	будут	успешны	учеба	и	изучение	но-
вой	профессии.	Также	неплохо	заняться	активным	

спортом.	Если	нужна	финансовая	помощь,	смело	просите	–	вам	
ее	дадут.	Особенно	сейчас	звезды	покровительствуют	творче-
ским	людям.	Спокойное	следование	своей	цели	скорее	приве-
дет	к	нужным	результатам.

ЛЕВ
Удастся	довести	начатое	дело	до	конца.	Сейчас	сил	
хватит	не	только	на	это.	Вы	можете	заключить	вы-

годный	контракт,	тем	самым	улучшив	финансовое	положение.	
Кто-то	из	родных	может	попросить	о	помощи.	Не	торопитесь	
отказываться,	так	как	скоро	вам	тоже	потребуется	поддержка	
близких.

ДЕВА
На	наступающей	неделе	у	Дев	появится	возможность	
проявить	 все	 свои	 таланты.	 Благоприятный	 период	
для	 совершения	 сделок	 и	 заключения	 контрактов.	

Но,	принимая	решение,	полагайтесь	только	на	свою	интуицию.	Со-
веты	окружающих	могут	сбить	с	толку.	Если	находитесь	в	ссоре	
с	близким	человеком,	самое	время	сделать	первый	шаг	навстречу	
друг	другу.	Оставьте	обиды	и	недопонимания	в	прошлом,	живите	
настоящим.

ВЕСЫ
Любовь	к	развлечениям	и	легкомысленное	отноше-
ние	к	жизни	уже	стоит	пересмотреть.	Возможно,	ва-

шим	близким	хотелось	бы	от	вас	большего	участия	в	решении	
совместных	проблем.	

СКОРПИОН
На	предстоящей	неделе	постарайтесь	не	принимать	
важных	решений	и	не	вступать	ни	с	кем	в	конфликт.	

На	работе	стоит	быть	более	внимательными,	чем	обычно.	Допу-
стив	ошибку,	вы	рискуете	потерять	расположение	руководства	
или	лишиться	рабочего	места.	Будьте	осторожны	при	занятиях	
спортом,	есть	риск	получить	серьезную	травму.

СТРЕЛЕЦ
В	этот	период	важно	контролировать	эмоции	и	про-
тивостоять	соблазнам,	не	поддаваться	вредным	при-

вычкам.	В	работу	нужно	будет	вложить	все	свои	силы,	подключить	
креатив	и	взглянуть	под	другим	углом	на	привычные	обязанности.	
Выходные	звезды	рекомендуют	провести	на	природе.	

КОЗЕРОГ
Будьте	осторожны	и	внимательны.	Слишком	резкие	
суждения	 в	 разговоре	 могут	 оттолкнуть	 людей,	 в	

которых	вы	нуждаетесь.	Излишняя	требовательность	к	люби-
мому	человеку	может	привести	к	ссоре.	

ВОДОЛЕЙ
Водолеи	в	прямом	смысле	поймают	удачу	за	хвост.	
Любое	 дело,	 к	 которому	 вы	 приложите	 руку,	 за-

вершится	успешно.	В	любовных	отношениях	царят	гармония	и	
любовь.	В	работе	сможете	решить	все	проблемы.	В	выходные	
возможна	поездка	за	город	с	друзьями.	Самое	время	рассла-
биться	и	отдохнуть	от	городской	суеты.

РЫБЫ
Звезды	 обещают	 новые	 знакомства	 и	 приятные	
встречи.	 Возможно	 разрешение	 трудового	 спора	

или	 проблем	 с	 имуществом.	 Появится	 источник	 заработка.	
Вряд	ли	эта	работа	окажется	стабильной,	но	ваше	финансовое	
положение	может	заметно	улучшиться.	Благоприятный	период	
для	получения	знаний	и	профессиональных	навыков.	Возмож-
но,	вы	захотите	сменить	сферу	деятельности.
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– Поругались мы немного 
с Зимой, вот и решила старуш‑
ка пошалить – напустить теп‑
ла перед праздниками, – 
Дед Мороз объясняет, от‑
чего оттепель в середине 
декабря. – Но отошла 
матушка, подобре‑
ла и опять посы‑
пает пущу сне‑
гом.

Когда на 
улице минус, в 
поместье ска‑
зочного бело‑
русского вол‑
шебника жар‑
ко. С выходных 
в Нацпарке «Бе‑
ловежская пуща» 
открыт зимний тури‑
стический сезон. Прие‑
хала Снегурочка. В пятницу 
стартует республиканская акция 
«Наши дети». А в субботу в го‑
сти к Деду Морозу приедут кол‑
леги из Костромы и Великого 
Устюга, Зюзя Поозерский из Ви‑
тебской области и Болотник из 
Березинского заповедника. Весь 
декабрь обещает быть насы‑
щенным мероприятиями – поме‑
стье празднует 20‑летие.

Как и нацпарк, поместье Де‑
да Мороза принимает гостей 
круглый год – до 150 тысяч че‑
ловек. Но самая сказочная ат‑
мосфера в реликтовом лесу, где 
живут зубры, царит в преддве‑
рии Нового года. К круглой дате 
поместье прихорошилось – ос‑
новательно обновились торго‑
вые ряды и кафе, где угощают 
блюдами национальной кухни, 
выкрашены сказочные деревян‑

ные скуль‑
птуры, кото‑
рые должны 
вносить цвет 
и свет в се‑

рые зимние 
дни. Впрочем, 

здесь таких не 
бывает, убежден 

Дед Мороз:
– В зимний сезон поме‑

стье сверкает сказочными огня‑
ми, а гостей так много, что мне 
требуются помощницы. Кроме 
внучки Снегурочки, это матушка 
Зима и наши дочери – Вьюга, 
Стужа и Метелица.

Ежегодно в резиденцию вол‑
шебника приходит до 20 тысяч 
писем. Сейчас почтальон прино‑
сит их мешками. Письма в кон‑
вертах разных цветов, которые 
дети и взрослые написали руч‑
ками и фломастерами, лежат в 
сундуке и ждут прочтения.

– Кому‑то нужна новая 
игрушка, кто‑то просит братика 
или сестричку. Недавно мальчик 
прислал письмо и рассказал о 
своем отце, попросил, чтобы 
операцию на позвоночнике ему 
сделали раньше графика – до 
праздника, – Дед Мороз при‑

знался, что чудеса ему под си‑
лу. – Позвонил в столичный ме‑
дицинский центр, и меня там ус‑
лышали. Операция прошла 
успешно, мужчина идет на по‑
правку и сможет вместе с сы‑
ном сходить на новогодний 
утренник.

Снегурочка добавляет:
– Ни одно письмо не остает‑

ся без внимания. Отвечаем 
всем. Если верить в чудеса, они 
случаются. 

От резиденции Деда Мороза 
лесная тропинка ведет к пасеке. 
По дороге встречаем лося Рога‑
лика с санями. Зовет к костру 
волшебная поляна с 12 месяца‑
ми. Готова раскрыть тайны вол‑
шебная мельница... Идем в со‑
провождении двух настырных 
соек.

– Вот же хулиганки, всегда 
своим криком меня выдают, ти‑
хо не проберешься, – сетует Дед 
Мороз.

Укрытые пушистым снегом, 
тянутся нам навстречу лапки 
елок, хорошо подросших за 
20 лет существования поместья. 
А вековые витязи‑деревья Дуб 
Дубович и Вяз Вязович смотрят 
свысока – разве это возраст?

Дед Мороз оценивает взгля‑
дом мощь лесных долгожителей 
и говорит, что он все же старше:

– Бывает, интересуются де‑
ти, смертный ли я. «Моя жизнь 
зависит от вашей веры», – отве‑
чаю. Когда дети в меня верят, 
борода становится длиннее. А с 
утратой веры борода растает, 
как снег, и я исчезну. Надеюсь, 
такого никогда не случится.

Терем Снегурочки, Скарбни‑
ца, где хранятся детские поделки, 
волшебный мостик, аллея со зна‑
ками зодиака – все это увидят го‑
сти в поместье Деда Мороза. А 
самое популярное место – у но‑
вогодней елочки. С нынешнего 
сезона хороводы водят не у 
140‑метровой красавицы, кото‑
рая считалась самой высокой ел‑
кой Европы, а у ее внучки. 
Ель‑бабушка передала эстафету 
стройной малышке, которую 
украсили шарами и огнями. Воз‑
ле елочки много места для хоро‑
водов и селфи‑зона. Планирует‑

ся, что в будущем поближе к де‑
ревцу – символу Нового года пе‑
реместится и резиденция Деда 
Мороза. Резной терем будет по‑
больше, чем нынешний. И вол‑
шебник сможет приглашать в 
свой дом гостей.

– 18 ноября ездил к коллеге 
в Великий Устюг на день рожде‑
ния, понравились мне его хоро‑
мы. Мне бы такие, – у Деда Мо‑
роза, оказывается, тоже есть 
желание для исполнения. Он 
знает, что оно осуществится, 
главное – верить в чудо и уметь 
ждать.

Новогодний марафон сюр‑
призов и подарков открыт, на‑
помнил всем нам Дед Мороз. 
Читателям «СБ. Беларусь сегод‑
ня» волшебник из Беловежской 
пущи пожелал самим быть здо‑
ровыми и счастливыми и не за‑
бывать помогать другим обрести 
праздник.

Валентина КОЗЛОВИЧ, 
фото Павла БОГУША

В Беловежской пуще – зима. 
Дорога на подъезде к нацпар-
ку в серой мгле. А в поместье 
Деда Мороза – ели в пуши-
стом снегу, лед на озере и 
морозно в воздухе.

РЕПОРТАЖ ИЗ ПРЕДНОВОГОДНЕГО ПОМЕСТЬЯ 
ДЕДА МОРОЗА В БЕЛОВЕЖСКОЙ ПУЩЕ

ПОГОДА В ВЫХОДНЫЕ

Суббота: 
днем +2, ночью +1
Воскресенье: 
днем +5, ночью +2

Суббота: 
днем +1, ночью +1
Воскресенье: 
днем +3, ночью -1

Суббота: днем +1, ночью +1
Воскресенье: днем +1, ночью 0

Суббота: днем +4, ночью +2 
Воскресенье: днем +7, ночью +3

Суббота: днем +1, ночью +2
Воскресенье: днем +4, ночью 0

Суббота: 
днем +1, ночью +2
Воскресенье: 
днем +2, ночью -1

23–24 ДЕКАБРЯ
В субботу и воскресенье 
в стране сохранится сырая, ветре-
ная, промозглая погода. Цикло-
нические атмосферные вихри не 
дадут доступа холодному аркти-
ческому воздуху. На территорию 
республики будут поступать доста-
точно теплые и влажные воздуш-
ные массы. Средняя температура 
воздуха – на 4–6 0С выше нормы. 
Возможна гололедица и туманы.

Правление Могилевского облпотребсоюза и президиум Могилевской област-
ной организации Белорусского профсоюза работников торговли, потребитель-
ской кооперации и предпринимательства выражают глубокие соболезнования 
заместителю начальника управления бухгалтерского учета, отчетности и на-
логообложения —  начальнику отдела организации учета, сводной отчетности 
и налогообложения Могилевского облпотребсоюза Нелли Валерьевне Кузьмич 
в связи с постигшим ее тяжелым горем — смертью МАТЕРИ.ОСТАВАЙТЕСЬ С НАМИ!
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